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Naturellement Normande Naturellement Normande N   

      
Jolie ferme située dans un cadre bucolique typique 
de Normandie, à proximité de Vire, la ville spécialiste de 
l’andouille et proche de l’ A84 (sortie Pont Farcy). Petits et 
grands, venez à la rencontre de son équipe, durant votre 
journée de vacances ou à la sortie de l’école afin d’assister 
à la traite des vaches (17H) ou très tôt le matin, 7j/7. Si 
vous y allez en journée vous aurez l’occasion d’apercevoir 
la fabrication de leur camembert de Normandie AOP et 
de leurs produits laitiers. Pour les déguster, vous pouvez 
passer dans leur boutique en libre service ouvert 7jr/7, 
de 7H - 19H (Pas de CB). Naturellement Normande, une 
ferme qui porte bien son nom, en Agriculture Biologique. 
Camembert de Normandie AOP, 100% race Normande, 
100% nourris à l’herbe fraîche et foin. Entrez, c’est tout 
vert ! Le petit +, dormez dans l’un de leurs gîtes. 
Coupigny, 14380 LANDELLES-ET-COUPIGNY. 
06 72 51 43 99, 06 72 49 56 62, naturellement.normande@gmail.com 
www.naturellement-normande.com 
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La ferme du Bois Dame La ferme du Bois Dame 
Ferme normande typique d’élevage laitier, cultures 
céréalières, avec son verger, ses mares, ses haies, 
exploitation de bois, son rucher … Dans ce cadre normand 
traditionnel les enfants (6-12 ans) sont accueillis dans un 
gîte pour des vacances inoubliables à la ferme.
460€/enf. pour 1 sem. tout compris (héberg., repas, activités). 
Réserv. obligatoire.
La Mare Sangsue, 27270 SAINT AUBIN DU THENNEY.  
06 15 26 24 36, martinevrel@yahoo.fr  
www.giteduboisdame.com

Ferme de la Tournerie  Ferme de la Tournerie      
Bienvenue chez Vanessa et Jérôme ! Sur une ferme 
alliant modernité et tradition dans le Parc des marais du 
Cotentin, Vanessa et Jérôme vous font découvrir la ferme 
et invitent les enfants à nourrir les animaux. Découvrez la 
fabrication du cidre, du poiré et du jus de pomme, que vous 
pourrez déguster lors d’un goûter fabriqué « maison ». Des 
tables de camping sont à votre disposition, ainsi que des 
solutions d’hébergement en camping, pour prolonger votre 
séjour. ! 
Juill.- août, vac. sco. Printemps & Automne, sur réservation. Visite 
avec ou sans goûter de la ferme. Tarifs sur demande. 
La Tournerie, 50500 RAIDS.   
07 60 99 15 72, fermedelatournerie@gmail.com,   
www.normandiealaferme.com
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Ferme de Sainte-Yvière Ferme de Sainte-Yvière   
Pour une activité soin aux animaux, ou participer à un 
atelier de fabrication du beurre, du fromage, du pain et 
du cidre, la ferme de Saint-Yvière vous accueille dans son 
élevage de 60 vaches laitières, 60 génisses et de poneys 
Shetland. 
Sur réservation uniquement.
61570 MONTMERREI.  
06 77 80 93 64, ferme@saintyviere.com, www.sainteyviere.com

Ferme de la Noë Ferme de la Noë 
Cette ferme est située en plein milieu de l’Orne, à 
Tanques, à 7km au sud d’Argentan. Toute la surface de la 
ferme est dédiée à l’alimentation de ses vaches : de l’herbe 
en pâture ou en foin, de la luzerne, du maïs et des céréales 
pour la paille. La visite en famille vous permettra de voir les 
vaches, les veaux et la traite (en direct !). Grâce à de petites 
vidéos, vous découvrirez la transformation sur place du lait 
en crème, beurre, yaourt, crème dessert et skyr.
Visite uniquement sur réservation. Tlj sauf dim. & fériés, 17h-18h.
La Noë, 61150 TANQUES.  
06 01 97 91 49, contact@fermedelanoe.fr, www.fermedelanoe.fr 

À travers toute la Normandie, de 
nombreuses fermes accueillent 
les visiteurs tout au long de 
l’année pour faire découvrir leur 
métier, partager leur savoir-faire 
et leur passion, faire goûter leurs 
produits… Réunies sous le label « 
Bienvenue à la Ferme », soutenu par 
les départements de Normandie, 

et la chambre régionale d’agriculture de Normandie, 
il y en a pour tous les goûts et toutes les envies : 
fermes laitières, fermes traditionnelles, chèvreries 
et bergeries, fermes équestres, fermes cidricoles… 
et des insolites : cueillettes, producteurs d’escargots, 
producteurs de safran, asînerie, labyrinthe végétal…. 
Découvrez ci-dessous le bel accueil proposé par 
chacune d’elles aux familles !

BIENVENUE  BIENVENUE  
À LA FERMEÀ LA FERME

Retrouvez toutes les infos pratiques sur :

www.normandiealaferme.com
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La Ferme les Refours La Ferme les Refours   
Bienvenue dans le Bocage normand, profitez de vos 
vacances, d’une soirée, d’un week-end ou d’un anniversaire 
à la ferme pour vous ressourcer dans cet univers paisible 
où Anne-Marie et Serge seront ravis de vous accueillir à 
la ferme. Vous rencontrerez une exploitation laitière (avec 
un robot de traite) où les animaux sont confortablement 
installés (traite à toute heure). Dans le cadre de la ferme 
découverte ou lors du petit déjeuner en chambre d’hôtes, 
Anne-Marie et Serge ont à cœur de vous faire découvrir 
le métier d’agriculteur et de vous présenter le lien entre 
agriculture et alimentation.
Visite sur réservation. 
Ferme Les Refours, 61440 SAINT ANDRE DE MESSEI.  
06 71 90 66 99, les.refours@gmail.com,  
www.normandiealaferme.com
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La Ferme du Monthiard La Ferme du Monthiard   
Cette ferme laitière en filière longue (Danone), et 
qui s’est diversifiée dans l’apiculture, la culture et la 
vente de sapins de Noël propose de vous accueillir pour 
célébrer l’anniversaire des enfants. Au programme de cet 
anniversaire chaleureux à la campagne : visite de la ferme 
laitière, nourrissage des petits veaux, atelier de fabrication 
de beurre, découverte du monde des abeilles... Sébastien 
s’adapte à vos envies et vous séduira par la dégustation de 
miels ou de jus de pommes.
Toute l’année, sur réserv. Anniversaire : forfait 140 € pour 2h 
d’animation (20 enfants max.) +8€/ pers. max. Goûter possible 
avec supplément (pain d’épice maison).
385 Le Monthiard, 76480 SAINT PAER.  
06 22 94 81 20, sebastien.durame@hotmail.fr 
https://bit.ly/3OwmDw0 

La Ferme de Liffremont La Ferme de Liffremont   
Éleveurs de vaches laitières et soucieux de partager 
la passion de leur métier, la famille Hellot a décidé de 
se lancer dans la fabrication de yaourts au bon lait de leur 
ferme (yaourts nature, aromatisés et à la confiture). Venez 
découvrir cette ferme et ces éleveurs si passionnés par 
leur métier, qu’ils ont construit une plate forme pour que 
le grand public puisse observer à 360° la traite avec un 
roto-traite... une expérience unique à vivre au grand air de 
la nature. 
G  Ven. 16h-19h, visite de la traite 16h45- 18h.

Gaec Hellot - Stéphanie et Olivier HELLOT. 
289, rue de Lecouffe, Hameau de Liffremont,  
76440 MAUQUENCHY  
06 32 94 53 58, fermedeliffremont@gmail.com  
https://www.fermedeliffremont.com/ 

Aux Glaces Follet Aux Glaces Follet   
Venez assister à la traite des vaches (17h30) qui 
donnent le bon lait aux glaces Follet ! Magasin de 
produits fermiers, glaces, yaourts, crèmerie, confitures, 
cidres, bières, biscuits... 
Magasin : mer.-ven. 14h-19h, sam. 10h-12h30 & 14h-18h. Visite libre 
G  aux heures d’ouverture du magasin.

240 impasse d’Artemare, 76450 SAINT VAAST DIEPPEDALLE.  
02 35 96 53 69, contact@auxglacesfollet.fr,  
www.auxglacesfollet.fr  
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Ferme pédagogique des Vives TerresFerme pédagogique des Vives Terres
À la découverte des légumes, de leur goût, et de leur 
culture ! Petite exploitation maraichère avec un espace 
verger, fruits rouges et plantes aromatiques ; bois central. 
Visites individuelles sur réservation, selon disponibilités.
14250 LONGRAYE.  
06 79 89 60 03, yoannfaivre@gmail.com,  
www.normandiealaferme.com

Ferme du Lieu Roussel Ferme du Lieu Roussel   
Plus qu’une visite, c’est un vrai contact avec l’âne, les 
moutons, les cochons, les vaches, les veaux, les chèvres, 
les animaux de la basse-cour, et les lapins qui est proposé 
aux familles. Deux formules de visite : visite guidée sur 
réservation faite par le fermier ou visite libre accompagnée 
d’un questionnaire dont les réponses se trouvent sur les 
panneaux pédagogiques tout en parcourant l’exploitation, 
en touchant et caressant les animaux du Lieu-Roussel. Pour 
prolonger votre visite, profitez des chambres à la ferme, 
du gîte d’étape et de séjour, et de sa boutique !
Tlj, 10h-19h (nov.-mars 18h), fermé le dimanche.
14430 DOUVILLE EN AUGE.  
02 31 23 71 15, lieu-roussel@orange.fr, lieu-roussel.fr

Ferme du Domaine de Ouézy  Ferme du Domaine de Ouézy  
        

La ferme du château de Ouézy est une ferme 
pédagogique biologique située sur un parc boisé de 
15 hectares. Les familles sont accueillies sur un lieu unique 
où les animaux sont en semi-libertés. Les visiteurs peuvent 
entrer dans les enclos afin d’être immergés dans la vie 
des 1000 animaux qui sont sur parc. Sur place se trouve 
également une production cidricole bio, où les boissons 
sont créées à partir des pommes et des poires des vergers 
du domaine. Un parcours animalier et insolite vous attend 
afin de découvrir différentes espèces animales, ainsi que 
les cabanes dans les arbres du parc, qui sont accessibles 
comme chambres d’hôte. Des jeux pour enfants, un 
parcours aventure, ainsi qu’un point restauration sont 
également présents sur place.
18 févr. au 5 nov.. Tlj, dont WE et jours fériés. 10h – 18h45 7€/pers 
(gratuit pour les -3ans) 
Domaine de Ouézy, 22 rue Auguste Lemonnier, 14270 OUÉZY. 
02 31 40 68 19, contact@domainedeouezy.fr  
www.domainedeouezy.fr
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Ferme du Clos de la Mare Ferme du Clos de la Mare   
La visite à la ferme, c’est d’abord la sensation d’être 
ailleurs dés que vous entrez dans la cour, ceinturée de 
bâtiments. Vous serez dirigé vers l’étable aménagée 
pour une présentation de l’agriculture proche de 
l’environnement pratiquée dans cette ferme, ce qui vous 
amènera naturellement à la transformation des céréales et 
des oléagineux. La farine de meule et l’huile de première 
pression a froid n’auront plus de secrets pour vous. Les 
gourmands repartiront avec de bonnes recettes et de bons 
produits de la ferme et des fermes voisines. En cadeau, une 
bouteille d’huile ou un paquet de farine. Visite couplée avec 
le Musée des Instruments à vents possible.
Visite sur rendez-vous. 12€ -17€ avec petit déjeuner ou dégusta-
tion déjeunatoire ou goûter et toujours un produit offert.
2, Place Sainte-Opportune, 27750 LA COUTURE BOUSSEY.
06 10 90 21 85, boussey@wanadoo.fr 
www.ferme-du-clos-de-la-mare.com

Ferme des Pâtures Ferme des Pâtures     
Toute une aventure à vivre en famille ! Venez visiter 
une ferme d’élevage en conversion bio. Au programme, 
avec participation active des enfants, nourrissage des 
vaches, cochons, poules, canards, oies, lapins, brebis… 
Journée petit soigneur, contes à la ferme, chasse au trésor 
pour les plus grands ou balade dans le sentier des sons et 
des découvertes sont également proposés. Des tables de 
pique-nique sont à votre disposition ou encore salle abritée 
en cas d’intempérie. On y fête aussi son anniversaire.
Voir dates, horaires et tarifs sur le site.
Le boshion, 10 rue Saint Pierre 27190 ORVAUX-LE VAL DORÉ. 
06 16 66 44 89 corinne.duedal@orange.fr 
www.ferme-les-patures-orvaux.com 

Ferme pédagogique de TourvilleFerme pédagogique de Tourville
David élève ses 90 vaches en utilisant des méthodes 
respectueuses de l’environnement comme le pâturage 
dans la vallée pendant toute la belle saison. En plus 
de cette immersion dans une ferme Normande, il est 
proposé à la découverte : un conservatoire de races 
Normandes à faibles effectifs (moutons, chèvres, âne, 
jument, porcs, oies, dindes, poules, canards et lapins), une 
petite animalerie (lapins nains, chinchillas, cochons d’inde, 
colombes), un parc arboré, des vergers. 
Visite sur réserv. 
Lycée agricole, route de Lisieux,  
27500 TOURVILLE-SUR-PONT-AUDEMER. 
02 32 41 11 15, fpt27.tourville@cneap.fr 
perso.wanadoo.fr/lycee-agricole-prive.tourville
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La Ferme d’Elles La Ferme d’Elles N             
Ferme maraichère bio à 10 min. de Saint-Lô ! Culture 
de légumes, fleurs, aromatiques et fruits variés dans le 
respect de l’environnement. L’objectif est de sensibiliser 
à la nature, à la biodiversité, à l’environnement et à la 
citoyenneté. En petits groupes, selon les ateliers, les 
enfants auront à écouter, observer, chercher, manipuler, 
déguster, dessiner, prendre des notes, jouer, créer...
Des supports variés et adaptés seront mis à disposition : 
posters, plan, jeux de piste, enquêtes, photos... graines, 
plants, légumes, outils, terre ! Possibilité de pique-niquer 

et de goûter au jardin ou à l’abri 
Avr.-nov. Réservation & informations par téléphone.
17 Le Grand Soulaire, 50680 SAINT-GEORGES D’ELLE. 
06 34 56 26 71, www.lafermedelles.fr 

La Ferme du Manoir du Parc La Ferme du Manoir du Parc 
Amateurs de patrimoine bâti et vivant, cette visite est 
pour vous ! Passionnés d’histoire et de vieilles pierres, 
Valentin et Laëtitia sont totalement investis dans la 
rénovation et la valorisation de leur ferme manoir datant 
du Moyen-Âge. Au cœur de ce site médiéval d’exception, 
ils vous invitent à remonter le temps au fil de la visite des 
différentes parties telles que la chapelle ou la grange et 
découvrir de nombreux animaux, pour la plupart de race 
normande. 
Juill.-août, visite avec ou sans goûter, jeu. & ven. Sur réserv. Tarifs 
sur demande.
3 le parc, 50580 SAINT LÔ D’OURVILLE. 
06 62 27 29 95, manoirduparc@wanadoo.fr 
www.normandiealaferme.com 

La Ferme de Grémi La Ferme de Grémi   
À la découverte des races normandes et autres 
animaux de la ferme ! Entre amis, seul ou en famille, 
venez passer un bon moment en plein air, entouré de 
verdure et de nos animaux aussi rigolos et tendres les uns 
que les autres. Découvrez nos porcs de Bayeux, nos poules, 
nos lapins, note brebis, notre âne... Vêtements adaptés et 
chaussures fermées obligatoires pour tous.
Voir jours, horaires, et tarifs sur le site. Réservation obligatoire. 
10 Rue Auguste Chardin, 50800 SAINTE-CÉCILE. 
07 69 90 22 78, lafermedegremi@yahoo.com 
www.lafermedegremi.fr  

La Ferme aux 5 Saisons La Ferme aux 5 Saisons       
Après-midis visite-spectacles à la Ferme aux 5 
saisons ! Au programme : fabrication du pain (par les 
enfants), enfournement de leurs magnifiques créations, 
visite animée de la ferme et de ses animaux... Et 
dégustation d’un goûter composé des produits de la ferme 
(pain au chocolat, teurgoule, cidre et jus de pommes). Vos 
pitchouns repartiront avec leur pain et du bonheur plein la 
tête... Découvrez aussi le Golf paysan, une activité d’un tout 
nouveau genre qui se pratique dans les champs au milieu 
des animaux ! La visite spectacle et le golf paysan, sont 
aussi des activités idéales pour organiser l’anniversaire de 
votre graine de viking avec ses copains ! Le plus : sur place 
vous pouvez manger dans la tartinerie et dormir dans un 
des hébergements insolites du camping ! 
Tarifs sur demande et consultable sur le site.
Rue des Moliers, 50340 FLAMANVILLE.  
06 80 66 34 77, golfpaysan@gmail.com,  
www.lafermeaux5saisons.fr 

Ferme de la Gortière Ferme de la Gortière 
Dans une authentique maison paysanne du XVIe 
siècle, la famille Rousseau vous invite à découvrir une 
ferme alliant tradition et modernité avec son troupeau 
de vaches normandes, ses vergers, sa basse-cour avec 
diverses espèces de volailles. Vous pourrez goûter ses 
bons produits fermiers (cidre, poiré, lait) et assister à la 
traite vers 17h30. Sa boutique vous permettra également 
de rapporter de bons produits à la maison
Pendant vac. sco., avr.-nov. Tarifs sur demande. 
28 route de St Hilaire, 50640 LE TEILLEUL.  
06 95 59 77 90, christelle.rousseau4@gmail.com 
www.chambres-hotes-gortiere.com
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La Ferme du jardin de Vauville  La Ferme du jardin de Vauville  

    
À la pointe du Cotentin, promenez-vous dans la 
Ferme du jardin qui offre une perspective spectaculaire 
sur les Landes et la Mare de Vauville, les Dunes de 
Biville et la Manche, et découvrez une vingtaine de races 
d’animaux patrimoniales normandes. Le long d’un parcours 
pédagogique agrémenté de panneaux explicatifs, partez 
en famille à la découverte des races patrimoniales 
normandes : Cheval Cob normand, âne du Cotentin, âne 
normand, porcs de Bayeux, poule Cotentine, poule de 
Caumont, oies normandes, canard de Rouen, canard 
Duclair, brebis Roussin de la Hague, chèvres des Fossés, 
lapin Blanc d’Hotot. Admirez aussi une collection unique de 
races de vaches du grand ouest européen : la Normande, 
la Froment du Léon, la Jersiaise, la Highland et la Galloway 
d’Écosse, la Dexter d’Irlande, la Canadienne et la Bretonne 
Pie Noire. Le salon de thé, la boutique, et même 3 gîtes vous 
permettront de prolonger votre visite !
Avr.-oct., tlj, 14h-18h ou 19h en juillet-août - 2 ans G  . Visite de la 
ferme ou ferme + jardin. Tarifs sur le site ou sur demande. 
14 route des fontaines, Vauville, 50440 LA HAGUE. 
06 12 32 44 83, info@jardin-vauville.fr, jardin-vauville.fr 
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Le Manoir de Durcet Le Manoir de Durcet N     
Tout au long de l’année, le Manoir de Durcet vous 
propose différentes activités. Partez à la découverte 
du domaine, apprenez à cuisiner ses produits et partez à 
la rencontre des animaux du Parc des espèces Normandes 
menacées.
Durcet, 61600 MAGNY LE DESERT. 
02 33 37 16 47, contact@breton-manoirdedurcet.fr 
www.breton-manoirdedurcet.fr

Les Confitures de Maryse Les Confitures de Maryse 
Au cœur du Pays d’Auge, le GAEC Choisnard vous ouvre 
ses portes pour une visite de la ferme avec découverte 
du robot de traite, de l’élevage des petits veaux et de la 
fabrication des confitures avec une visite du verger. Dans 
sa boutique, découvrez plus de 60 variétés de confiture ! 
Mer.-sam. sur rdv. Visite guidée 1€/enf., 2€/ad.
Launay, 61120 CROUTTES.  
02 33 36 07 31, gaecchoisnard@outlook.fr 
lesconfituresdemaryse.jimdofree.com
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Stéphanie & Vincent Léger  Stéphanie & Vincent Léger  
Visite famille et anniversaire à la ferme ! En famille, 
venez à la découverte des lapins et des vaches dans une 
ferme traditionnelle ! Éleveur de bovins de race charolaise 
et d’un élevage cunicole dans le cadre d’un système de 
polyculture-herbager en filière longue, Stéphanie et 
Vincent auront plaisir à partager avec votre famille la 
passion pour leur métier et l’environnement de la ferme 
(verger...). Pour l’anniversaire de vos graines de viking, 
programme à la carte (2h): visite des animaux de la ferme,  
«jeux à l’ancienne», chasse au trésor... Tables en extérieur 
ou salle mise à disposition pour votre goûter. 
Toute l’année, sur réserv. Anniv. 9€/pers., visite famille :  8€/pers.
375 route d’Emmaüs 76690 ESTEVILLE.  
06 60 21 96 01, stephanie.vincent.leger@orange.fr 
https://cutt.ly/33La7sw

La Ferme Au Fil  La Ferme Au Fil  
des Saisons des Saisons   
En famille, aidez vos graines de 
viking à obtenir leur diplôme de 
petits fermiers ! Activités proposées à 
la ferme : découverte de la ferme et de 
ses animaux (chèvre, mouton, cochons, 
cheval), vente des produits de la ferme et 
ceux de ses voisins, balade en ânes attelés, 
petite rando sur le sentier nature avec 
jeux sur le thème de l’environnement, 
visite de l’écomusée du Lin, tartinerie et goûter à la ferme. 
Nouveauté : Passe le diplôme du petit fermier : partir avec 
du pain pour donner à manger aux animaux, ramasser les 
œufs dans le poulailler, remise officielle du diplôme !
Toute l’année, merc. 14h-18h, ven. 14h-18h30. Visite G ,  
contribution libre, diplôme 2€/enf.
Route de Yémanville, 76560 AMFREVILLE LES CHAMPS. 
06 18 17 23 39. lafermeaufildessaisons@wanadoo.fr 
www.lafermeaufildessaisons.fr

La Vache de  La Vache de  
Louvicamp Louvicamp       
Lucie et la vache de Louvicamp 
vous accueillent pour des 
animations ludiques et 
pédagogiques. En fin de visite, 
assistez à la traite et partagez 
leur passion en dégustant leurs 
gourmandises au cours d’un goûter. Souvenirs 100% 
fermiers assurés ! Venez également apprendre à cuisiner 
fermier grâce aux cours de cuisine et stage organisés 
à la ferme ! Lucie vous propose de vous apprendre ses 
meilleures recettes à base des produits de sa ferme 
(petits fours, biscuits, crème brûlée, crème dessert et bien 
d’autres). On y fête aussi son anniversaire !
Toute l’année sauf dim. & jrs fériés (visite 1h30). 8,50€ (goûter 
inclus, -4 ans G  ). Pique-nique possible 6€. Réserv. obl.
10 route de Beaussault 76440 MESNIL MAUGER. 
02 35 09 27 52, engerant.l.m@orange.fr 
llavachedelouvicamp.over-blog.com  

Ferme de la Boudinière Ferme de la Boudinière  
En famille, à la ferme de la Boudinière on se met dans 
la peau d’un petit fermier : on chausse ses bottes, on 
va nourrir les vaches et les chèvres avec son seau, on 
découvre la ration d’une vache allaitante et participe à 
sa fabrication, on découvre la fabrication du beurre... Ici, 
petits et grands participent aux visites comme un vrai 
fermier. On peut également y fêter son anniversaire : les 
enfants vont vivre un moment unique à la ferme avec leurs 
amis : ils vont essayer de gagner la clef du coffre au trésor 
en répondant à des énigmes ou en réalisant des défis... 
Ils pourront aussi s’amuser à caresser les chèvres, leur 
apporter des céréales à manger dans la main, et feront des 
jeux dans la cour de la ferme... Un programme à construire 
sur mesure !
Visite famille 2h (fab . beurre, dégust., traite & visite ferme) : 
dès 4 ans 8€, 2-3 ans 4€, - 2 ans G . Visite famille 1h15 (dégust. 
& visite ferme): dès 11 ans 4€, 2-10 ans 6€, - 2 ans G . Anniv. sur 
réserv., 100€ min. pour 10 enf., 10€/ enf. suppl. Visite & anniv. : 
réserv. oblig.
65 hameau de la Boudinière,  
76480 STE MARGUERITE SUR DUCLAIR.  
06 01 33 04 01, ferme.boudiniere@gmail.com,  
https://cutt.ly/s3Lfq9l   
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La Ferme du Tipi La Ferme du Tipi      
À proximité immédiate de la forêt. Découverte des 
animaux présents dans cette ferme : poneys, ânes, 
chevaux, alpagas, moutons nains, chèvres naines, lapins, 
oies, cochons... Soucieuse d’offrir un réel contact avec les 
animaux, la ferme propose toute l’année des animations, 
des ateliers (ex. Le repas des alpagas) et des journées 
avec un ou deux thèmes au choix : La femelle et son petit 
et Les indiens d’Amérique. (mode de vie, rapport à la nature 
qui donne une image intéressante de la protection de 
l’environnement) . On peut même y fêter son anniversaire, 
ou y réaliser une promenade à poney en forêt avec une 
petite visite aux alpagas et au Tipi ! Sur réservation 
uniquement.
Visite de la ferme et promenade à poney (1h10) : 18€/enf. /10€/
adulte. Min. 2 enf., 1 ad. G ., 5€/ad. supp. Attelage possible. 
Anniversaires sur devis.
Hameau les Fosses, Notre Dame de Gravenchon, 
76330 PORT JEROME SUR SEINE. 
07 84 42 35 24, emmanuelle.herrier@yahoo.fr 

Ferme Saint Aignan Ferme Saint Aignan       
En plus des bons produits de la ferme à découvrir 
toute l’année (distributeur automatique, marché les 
mercredis 15h-18h30 & samedi matin, Baptiste et Mathieu 
vous accueillent dans leur ferme péri-urbaine située au 
coeur de l’agglomération rouennaise. Au programme : 
visite découverte de la ferme maraîchère et ses animaux 
tous les mercredis de Pâques à la Toussaint.
Départ à 15h30, durée environ 1h. 3€/pers., - 2 ans G .
Chemin des Bouillons, 76130 MONT SAINT AIGNAN. 
06 68 49 68 36, fermesaintaignan@gmail.com 
www.fermesaintaignan.fr  

Ferme des Ferme des ÉÉcoles coles   
À la Ferme des écoles, Aurélie et Damien vous 
proposent de découvrir la culture du blé tendre, leurs 
animaux (vaches, ânes, chèvres, poules, oies) et le travail 
de la laine ! Anniversaire à la ferme avec au choix et selon 
l’âge des enfants : le blé ou la laine. Goûter fourni par 
vos soins ou à réserver auprès de notre partenaire local. 
Ateliers sur réservation selon programme consultable sur 

 ou à demander par mail.
Vente à la ferme sam. matin toute l’année. Fermé vac. sco. Noël et 
Hiver. Anniversaires (hors goûter)  : 90€ pour 10 enf. max (2h). 
163 route de Cailly, 76690 CLAVILLE – MOTTEVILLE.  
07 68 09 43 98, fermedesecoles@gmail.com  

Ferme de l’Épaville Ferme de l’Épaville   
Moment de bonheur à partager en famille à la ferme 
pédagogique d’Épaville. Venez découvrir l’authentique 
clos masure cauchois dans lequel cohabitent vaches, 
chèvres, moutons, cochon, cheval de trait, âne et animaux 
de basse-cour. L’équipe de la ferme vous accompagnera 
au cours de la visite pour vous faire partager leur passion 
pour leur métier. Du bébé au retraité, vous vivrez une 
expérience enrichissante et ressourçante. Vous pourrez 
aussi profiter du cadre chaleureux du site pour organiser 
vos évènements (location de salle) : fêtes familiales, 
goûters d’anniversaire...
Goûters d’anniversaire, mer. & vac. sco. : forfait min. 150€ /2h/15 
enf. max., 8€/enf. supp. Visites uniquement en semaine et sur 
réservation via . Location de salle le week-end. 
Chantal & Guy Vimbert 
9, rue Pierre et Marie Curie, 76290 MONTIVILLIERS. 
06 45 63 63 65, contact@ferme-epaville.com  
www.ferme-epaville.com 
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Eden Carnivore Eden Carnivore 
Dans les serres situées à Villers Bocage, découvrez en 
famille le métier de producteur de plantes carnivores. Une 
production unique dans la région et très peu représenté 
en France. Vous apprendrez à connaître des plantes plus 
proches de chez nous qu’on ne le pense. Lors d’une visite 
guidée, vous découvrirez les différentes espèces et 
variétés, leurs milieux naturels et leurs besoins. Plus de 300 
espèces de plantes carnivores sont produites sur place.
Visite G . sur réserv.
Route de canchère, 14310 VILLERS-BOCAGE.  
06 18 36 87 93, mylenejulien@leden-carnivore.fr 
www.eden-carnivore.fr 

Les Escargots de l’Odon Les Escargots de l’Odon     
Vivez avec vos enfants ou petits-enfants (3-12 ans) un 
moment de partage autour de ce drôle d’animal… Une 
visite pour apprendre en s’amusant autour de la course 
d’escargots, des ateliers d’expérience et de l’animation « 
Hélix circus », et pour finir un goûter à l’escargot vous sera 
proposé ! À noter, des tables de pique-nique sont à votre 
disposition pour prolonger votre visite !
Juill.-août, dates et horaires sur le site. 5€/ad., 3€/enf. Réserv. obl.
Le Pied Taillis, 14260 SAINT GEORGES D’AUNAY.  
02 31 77 83 89, escodon@yahoo.fr, www.escargotsdelodon.fr 

Les Arpents du Soleil Les Arpents du Soleil 
Un vrai vignoble en Normandie est une chose bien 
insolite. Afin de découvrir les Arpents du Soleil, des visites 
guidées vous sont proposées. La promenade se termine 
par une dégustation au chai. Aux Arpents du Soleil vous 
ressentirez la beauté du site, l’harmonie générale qui 
s’en dégage, et goûterez des vins élevés dans le respect 
de la nature et de leur terroir. Certification Haute Valeur 
Environnementale.
Vis. guidées avril-fin oct. ap. 14h30. 9,50€/pers., -12 ans G , tenue 
de plein air. Vis. libres tte l’année, mer. & dim. 14h-18h. 
14170 GRISY. 02 31 40 71 82,  
www.arpents-du-soleil.com
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Safranière de la Venelle du Moulin Safranière de la Venelle du Moulin 

  
Lors de votre visite, Isabelle SPECQ vous fera 
découvrir l’histoire et la culture du Safran. La safranière 
est abritée dans une propriété datant de plusieurs siècles, 
bordée par la Dives, au cœur du village de Jort riche en 
découvertes archéologiques. La ferme propose à la vente 
du safran (Crocus sativus) et des produits dérivés safranés 
(confitures, pâtes de fruits, miel, moutardes, safranaigre, 
sirop de safran, confits...). La safranière propose également 
des chambres d’hôtes !
5€/pers., réserv. oblig.
21, rue Lieutenant Paul Duhomme, 14170 JORT.  
02 31 90 64 71, safraniere.venelle.moulin@gmail.com 
www.safran-venelledumoulin.fr

Akal Ferme de spiruline Akal Ferme de spiruline N       
En plein coeur du pays d’Auge et à 3 km de la mer, 
venez faire l’expérience d’une visite originale : une ferme 
de spiruline, au sein d’un Ecodomaine magnifique. Les 
enfants pourront voir les bassins, regarder la spiruline au 
microscope, découvrir en s’amusant des informations sur 
un super aliment, déguster des potions magiques et bien 
plus encore. En juillet/août animation yoga nature à 11h le 
mercredi. Possibilité d’organiser des ateliers de récolte, 
préparation et dégustation de spiruline fraîche. 
Tarifs sur demande. 
Ecodomaine de Bouquetot,  
Chemin des broches, 14950 SAINT-PIERRE-AZIF. 
06 83 52 18 24, hello@akalfood.com, www.akal-spiruline.com 

Spiruline des Vikings Spiruline des Vikings N   
Venez découvrir la culture de la spiruline, aux abords 
des plages du débarquement dans la petite commune de 
Longues-sur-Mer. Cette algue microscopique aux multiples 
vertus est l’aliment le plus complet que l’on puisse trouver 
dans la nature ! Elle permet notamment de réduire la 
mortalité infantile dû à la sous-nutrition en Afrique. Venez 
découvrir comment on la cultive en Normandie, Mathieu 
sera ravi de vous accueillir.
Septembre à juin : mercredi de 14h à 19h. Juillet et août : mercredi 
et jeudi de 14h à 19h. Visites G  toutes les heures, en dehors de ces 
horaires, visites uniquement sur rendez-vous.
10 route d’Arromanches, 14400 LONGUES-SUR-MER.
0766144258 laspirulinedesvikings@gmail.com
www.laspirulinedesvikings.fr
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Le Rucher des Authieux Le Rucher des Authieux 
Découverte de l’apiculture dès 3 ans ! Visitez avec un 
guide le rucher-école et enfilez une vraie tenue pour 
découvrir le métier d’apiculteur (une décharge sera 
à signer au préalable). Dégustation offerte. Vente de 
produits de la ruche (miel, pollen, pâte à tartiner au miel et 
noisettes, propolis…)
Mar.-sam. sur réserv. 5€/ad., 2€/enf. Boutique : mar.-sam. 9h-19h.
5 route de Rugles 27330 BOIS-ANZERAY.  
07 89 03 41 68, lerucherdesauthieux@orange.fr 
www.normandiealaferme.com

Le Potager de BeaumesnilLe Potager de Beaumesnil
Le Potager de Beaumesnil vous invite à la découverte 
de son site aux 1001 curiosités. Un sentier pédagogique 
et un livret didactique pour les enfants permettent aux 
petits et grands de découvrir ce lieu vivant : vous irez 
à la découverte du verger de variétés anciennes de 
pommiers et poiriers aux noms pittoresques, de l’activité 
de maraîchage, du potager conservatoire où sont cultivées 
plus de 400 variétés paysannes de légumes, plantes 
médicinales et autres curiosités... et des mares protégées 
pour leur grande biodiversité.
Plusieurs animations sont organisées de mi-mai à mi-sept. : Papo-
tage au Potager (15 mai) avec vente et échange de plants ; Festival 
des 1001 Légumes (24-25 sept.) ; les Mercredis nature : en juill. tous 
les merc. Après-midi pour découvrir la faune et de la flore.
7, rue des Forges 27410 BEAUMESNIL.  
06 84 67 93 21, info@1001legumes.com, www.1001legumes.com

Le Rucher de Cantiers Le Rucher de Cantiers     N

Découvrez une ferme engagée pour la biodiversité, 
où agriculture et apiculture sont étroitement liées ! 2 
thèmes de visites et des activités tout au long de l’année. 
Tout d’abord, le monde fascinant des abeilles : voyagez 
directement dans une ruche avec l’apiculteur grâce à la 
Bee-Box ! Organisation d’une colonie, récoltes de miel, 
périodes clés de leur vie, rien n’aura plus de secret pour 
vous. Les plus petits adorerons chercher la reine au milieu 
de sa colonie, et goûter les miels ! La seconde visite vous 
expliquera comment les produits fermiers sont cultivés 
et transformés de la graine au produit fini dans cette 
ferme : visite du moulin à meule de pierre pour une farine 
artisanale, de la presse à huile pour des huiles obtenues 
en première pression à froid et dégustez les produits de 
la ferme ! Leur philosophie ? Proposer des produits sains, 
locaux, en circuit court et gourmand, dans le respect de la 
biodiversité et de notre environnement ! Des activités sont 
organisées régulièrement selon la saison à Pâques, en été, 
Halloween, Noël...
Dates, horaires et tarifs sur le site internet.
4bis rue de l’Ecole, 27420 CANTIERS. 
06 43 31 32 00, le-rucher-de-cantiers@hotmail.com 
www.rucher-de-cantiers.fr  
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Plantation Petite Rivière Plantation Petite Rivière N   

      
Lors de votre visite, Marine vous expliquera l’histoire 
et la culture du Poivre. Venez découvrir la première 
Plantation de Poivre de Normandie : parcourez les 4 ha 
sur lesquels vous rencontrerez les différents poivriers et 
les animaux de la ferme : chèvres, poules, pintades, canes, 
ânes, chevaux… pour un petit coucou ou un câlin en fonction 
de vos envies. Vous dégusterez ensuite une sélection des 
meilleurs poivres du monde pour faire voyager vos sens. 
A 5 km de la station balnéaire Barneville-Carteret. La 
ferme propose à la vente du Poivre du Sichuan, du Poivre 
du Japon, du Poivre de Tasmanie et des produits dérivés 
poivrés (sel, sucre, café, confiture...). La Plantation propose 
également des gîtes équipés et une chambre d’hôtes aux 
installations éco-responsables.
Toute l’année sur réserv. 10€/ad., 5€/ado., offert/enfant. Tarif de 
groupe possible.
1, l’Hôtel Fauvel, 50270 SAINT MAURICE EN COTENTIN.  
06 37 16 35 78, plantationpetiteriviere@gmail.com  
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Cueillette et labyrinthe  Cueillette et labyrinthe  
La Clé des Champs La Clé des Champs   
Amusez-vous en famille dans le labyrinthe végétal ! 
Suivez le jeu de piste du labyrinthe, au cœur d’un champ de 
maïs, et découvrez un pays, une association et les animaux 
de la ferme. Vous pourrez aussi cueillir vos fruits (fraises, 
pommes, cassis, groseilles, framboises...) selon la saison, 
et vous approvisionner au sein du magasin de produits 
fermiers et artisanaux locaux situé sur place.
Juill.-début sept., tlj 14h30-19h (dernière entrée 18h).  
Possible aussi le matin, sur demande. Tarifs sur demande.
Village Tapotin, 50700 YVETOT-BOCAGE. 
02 33 26 92 26, contact@lacladeschamps-manche.com 
www.lacledeschamps-manche.com 

Pisciculture de la Champagne  Pisciculture de la Champagne  
de la Maison Saint-Lô de la Maison Saint-Lô   
La famille Saint-Lô vous reçoit dans son exploitation 
piscicole avec transformation sur place, dans sa 
conserverie. La famille développe une large gamme de 
produits et les propose en dégustation lors de visites. 
Découvrez le système d’élevage des truites en pisciculture 
et leur transformation en une large gamme de produits, 
dont certains vous seront offerts en dégustation. 
Possibilité de pêcher dans l’un de ses étangs. 
Mars-nov., mar.-sam., 9h30-12h & 14h30-18h. Visite G . 
La Champagne 50490 SAINT SAUVEUR LENDELIN.  
02 33 46 64 17, r.saintlo@wanadoo.fr, www.maisonsaintlo.fr

Éco-ferme pédagogique  Éco-ferme pédagogique  
de Chambesne  de Chambesne      
Préservation de la biodiversité, respect du bien-être 
animal et accueil personnalisé : c’est ce que propose cette 
éco-ferme/équi-centre d’un genre nouveau ! Labellisés 
EquuRES (démarche qualité en faveur du bien-être équin et de 
l’environnement), vous êtes accueillis sur de grands espaces 
où la flore et la faune sauvages se mêlent à la ferme 
pédagogique, aux chevaux et au potager en permaculture. 
Act. personnalisables : visite pédag. guidée, ateliers de 
médiation équine, moments parent-enfant, séances 
équi’libre, stages le cheval et le poney autrement mais 
aussi org. d’anniversaire zéro déchet avec des produits bio. 
et locaux. Vous pouvez aussi réserver la chambre d’hôtes 
pour un séjour à la carte ou un emplacement dans l’espace 
« camping ». L’équipe de l’écoferme sera ravie de vous faire 
partager ses pratiques pour une nature préservée dans un 
lieu idyllique.
Ouvert toute l’année. Anim. sur réserv. Tarif selon l’act. choisie.
Chambesne , 50640 SAVIGNY-LE-VIEUX.  
06 34 25 78 31, efdcces@yahoo.com 
www.normandiealaferme.com, 

Jardin d’Elle Jardin d’Elle   
Bienvenue au jardin d’Elle où 3000 variétés botaniques 
se côtoient en toute harmonie. Véritable répertoire 
botanique, ce jardin regroupe une multitude de variétés 
végétales sur 2 ha, organisés en jardin à thème : champêtre, 
de couleurs, sous-bois, potager, cascade et des collections 
remarquables d’hortensias, d’érable du Japon... Des bornes 
didactiques répertorient une trentaine d’espèces d’oiseaux 
et des végétaux remarquables. 
Voir dates, horaires et tarifs sur le site.
Route d’Isigny-sur-mer, 50680 VILLIERS-FOSSARD.  
02 33 05 88 64, jardin@dellenormandie.com,  
www.dellenormandie.com
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Le Coq à l’âne Le Coq à l’âne   
Sympa et ludique ! Parcourez le Pays 
de Bray en randonnée pédestre avec 
un âne bâté à la 1/2 journée, à la journée 
ou sur plusieurs jours, ou en randonnée 
attelée (accessible aux personnes à 
mobilité réduite). Anniversaires.
Tte l’année. Rando découverte 35€, jrnée 
45€, >2 jrs 40€/jr. Anniv. 12€/enfant. Sur 
réserv.
1974 rte de la Côte Bastringue, 76440 
BEAUBEC-LA-ROSIÈRE.  
06 32 95 28 93, stebbal@irange.fr, www.lecoqalane.fr

Vergers de Beaunay Vergers de Beaunay     
En famille, cueillez vous-même des pommes et des 
poires dans les vergers de Beaunay ! Au magasin, vous 
pourrez trouver toute l’année les pommes et poires, ainsi 
que des légumes, viande, fromage, jus de fruit, cidre et 
autres produits issu au maximum de production locale 
ou régionale. Venez faire votre panier garni, pour offrir 
ou emporter chez vous, afin de profiter des merveilleux 
produits locaux de notre belle région Normandie.
Cueillette 15 sept.-fin oct.
1 route de Socquentot, 76590 BELMESNIL. 
02 35 83 54 35, la-ferme-de-beaunay@orange.fr  

La Ferme aux Escargots La Ferme aux Escargots   
En plus de la visite proposée aux familles pendant les 
vac. sco. de Pâques et d’été, cette ferme insolite propose 
d’accueillir vos graines de viking pour un anniversaire ! 
Une chasse au trésor à la ferme aux escargots avec leurs 
copains, ça les tente ? 1h30 d’animations puis mise à 
disposition de la salle pour votre goûter et les cadeaux.
Anniversaire : 1er avr.-31 août, merc. ou sam. après-midi. 80€/8 enf. 
Sur réserv. Visites familles : vac. sco. Printemps et Été.  
Voir horaires et tarifs sur le site.
18 hameau de Guernesey, 76400 ÉPREVILLE.  
07 69 84 56 25, contact@fermeauxescargots.com 
www.fermeauxescargots.com  

Cueillette des Authieux Cueillette des Authieux 
Une cueillette à visiter en famille à quelques km de 
Rouen ! De mai à octobre, cueillez vos légumes et fruits de 
saison 7 jours sur 7 !
Les Authieux 76690 AUTHIEUX RATIEVILLE.  
02 35 33 40 38, www.fermedesauthieux.com

La Ferme des Châtaigniers La Ferme des Châtaigniers 
Bienvenue à la Ferme des Châtaigniers où vous 
serez accueillis les bras ouverts au milieu des animaux 
(vaches laitières, cochons, moutons, chèvres...) et où 
vous découvrirez une large gamme de produits élaborés 
à la ferme (charcuterie, produits laitiers, volailles...). Ici, 
tellement passionnés par leur métier et soucieux de 
communiquer sur l’agriculture auprès des consommateurs, 
tout est vendu en direct à la ferme ou sur les marchés. La 
ferme est en visite libre pendant les horaires d’ouverture 
de magasin uniquement (et sous votre responsabilité). 
Portes ouvertes le dernier dimanche de novembre.  
Jeu., ven. & sam. 14h-18h.
90 rue des Châtaigniers, 76116 CATENAY. 
06 74 77 29 81, gaec.molard@gmail.com
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Les Miels Fourneaux  Les Miels Fourneaux  
En famille, partez à la rencontre du monde des 
abeilles ! Les apiculteurs Jérôme et Catherine Fourneaux 
vous accueillent sur leur exploitation de production de miel 
et de pollen issu de leurs 1000 ruches productives qu’ils 
déplacent dans différentes régions, comme la forêt de 
Fontainebleau, pour le succulent miel d’acacia, la forêt de 
Hallatte, pour le goûteux miel de tilleul.... Vous découvrirez 
leurs différentes variétés de miel, de pollen, de pain 
d’épices, ainsi que leurs nonnettes et bonbons. À noter : des 
journées de découvertes sont organisées pour les familles ! 
Retrouvez les dates sur la page  EARL Fourneaux & Fils
900 rue de la Côte Bailly, 76510 SAINT NICOLAS D’ALIERMONT. 
02 35 85 83 86, earl.fourneaux@orange.fr 
www.miel-fourneaux.fr  

Le Champ des Comestibles Le Champ des Comestibles     
Ferme bio de légumes, aromatiques et fleurs 
comestibles. Chez cette agricultrice atypique et 
passionnée, les plantes à fleurs, les légumes, les fruits 
vivent en symbiose. Un véritable microcosme s’est 
progressivement constitué, entre le monde végétal et 
animal, pour laisser la nature s’exprimer avec profusion. 
Curieux et gourmands seront étonnés et regarderont 
leur environnement d’une façon différente.  Anniversaire 
le samedi : visite de la ferme maraîchère et moments 
câlins avec les ânes normands (balade dans les champs, 
brossage), semis ou bouture à emporter. Potion magique 
de la ferme fournie, à vous d’apporter le goûter solide. Sur 
réservation uniquement, d’avril à octobre. Il est également 
possible d’y dormir en réservant son gîte (10 places).
Anniversaires : forfait min. 80€, 10 enf. max., durée 2 h.  
Visites indiv. organisées régulièrement par l’Office de tourisme du 
Havre-Etretat (9 €/ad., 6 €/enf., durée 1h30.
32 Rue de Briquemare,76930 CAUVILLE-SUR-MER. 
06 17 30 24 84

Cueillette d’Octeville Cueillette d’Octeville 
Une cueillette située au nord du Havre, sur la route 
d’Etretat. À la Cueillette d’Octeville, venez redécouvrir le 
goût des fruits et légumes fraîchement cueillis à bonne 
maturité. Dans sa boutique, retrouvez également de 
nombreux produits fermiers locaux.
En saison ouvert 7j/7. Hiver : mar.-sam.
Chemin d’Edreville, 76930 OCTEVILLE-SUR-MER.  
02 35 48 14 40, www.cueilletteocteville.fr  

DE
PT

14
La Chèvreline La Chèvreline N   
Découvrez cette jeune exploitation créée au début de 
l’année 2020 et labellisée Haute Valeur Environnementale 
(HVE3) en 2022 ! La Chèvreline, située au coeur du bocage 
virois, est composée d’un troupeau de 80 chèvres laitières 
de races alpine et anglo-nubienne. L’intégralité du lait 
qu’elles produisent est transformée toute l’année à la 
ferme en une gamme de produits originaux et innovants, 
proposés en vente directe à la ferme ou en circuits courts. 
Afin de produire un lait savoureux et crémeux, les chèvres 
profitent d’un cadre privilégié en parcourant chaque 
jour à la belle saison le verger attenant à leur spacieux 

bâtiment d’élevage. Pour leurs soins, elles bénéficient 
de traitements naturels à base d’huiles essentielles. En 
famille, participez à une visite guidée de la chèvrerie. Au 
programme : contact avec les chèvres et découverte du 
cycle de vie et de l’alimentation de l’animal ; présentation 
des différentes étapes de fabrication du fromage et traite 
manuelle d’une chèvre. Enfin, un petit tour à la boutique de 
la chèvrerie vous permettra de rapporter à la maison de 
délicieux fromages !
Visites G  : Tte l’année : vend. 16h30/18h30 et samedi 10h/ 12h.
2 chemin de la Cancerie, 14410 VALDALLIÈRE. 
06 65 34 24 22, lachevreline@gmail.com
okolo.fr/boutique/earllachevreline

Les Chèvres de la Saffrie Les Chèvres de la Saffrie 
En famille, participez à une visite guidée de la 
chèvrerie. Au programme : contact avec les chèvres et 
découverte du cycle de vie et de l’alimentation de l’animal ; 
présentation des différentes étapes de fabrication du 
fromage et traite manuelle d’une chèvre. Une petite balade 
dans la mini ferme pour y découvrir ses animaux normands, 
moutons, canards, lapins, poules, coq.... Un petit tour à la 
boutique de la chèvrerie vous permettra de rapporter à la 
maison de délicieux fromages !
Tlj à p. 10h30. Fermé de fin nov. à janv. Réservation oblig. 6€/pers.
La Saffrie, 14350 MONTCHAMP. 02 31 68 41 16,  
contact@chevres-saffrie.fr, www.chevres-saffrie.fr  

La Ferme du Bajocasse La Ferme du Bajocasse 
Au programme, en famille : visite de la chèvrerie 
et du parc animalier.  Découvrez ses produits de 
qualité : fromage de chèvre fermier au lait cru, frais ou 
affinés. Référencé en tant que Ferme de découverte : une 
exploitation agricole et son environnement humain, animal 
et naturel à découvrir.
Mer.-sam., 10h30-12h &14h30-17h; dim. 10h30-12h. Fermé en janv. 
Visite et dégustation G .  
La Neuville, 14400 NONANT.  
06 59 20 17 05, lafermedubajocasse@outlook.fr 

La Grange au Mohair La Grange au Mohair 
Mais d’où provient le mohair ? Découvrez-le en visitant 
cet élevage de chèvres.  Découverte du cycle de production 
et de transformation du mohair, filature au rouet, atelier 
confection et salle d’exposition.
Lun.-sam. 14h-17h30; vac. Pâques, Toussaint, et juillet-août lun.-
sam. 10h-12h30 & 14h-17h30. Fermeture annuelle 1er -10 jan. G

La Harmonière, 14710 BERNESQ.  
02 31 22 47 52, solenneglaise14@orange.fr 
www.la-grange-au-mohair.fr 
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Chèvrerie Chèvrerie de lade la Huberdière  Huberdière     
En plein cœur du Parc des Marais du Cotentin à 
proximité de Sainte-Mère-Eglise et de Carentan, visitez 
un élevage de chèvres et découvrez la fabrication du 
fromage. Le troupeau est constitué de 150 chèvres 
laitières, 50 chevrettes, sans oublier les boucs. Vous 
pourrez assister à la traite au cours de la visite de l’après-
midi et passer par la boutique pour emporter avec vous de 
délicieux fromages ! 
Visite à 16h30, mar., jeu. et 1 WE sur 2. Tarifs sur demande.
Le pommier, 50480 LIESVILLE-SUR-DOUVE. 
06 14 80 42 05, chevrerie-huberdiere@outlook.fr 
www.normandiealaferme.com 
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La Ferme de la filature  La Ferme de la filature  
du Petit Auney du Petit Auney 
Ne manquez pas de découvrir cette ferme : visite 
enrichissante garantie ! Érudite en patrimoine vivant et 
industriel, Véronique Michel œuvre, avec le soutien d’une 
association de passionnés, à la remise en route de la filature 
du Petit Auney pour valoriser les laines des moutons qu’elle 
élève sur la ferme du site. Elle vous propose une visite 
pédagogique autour des races patrimoniales normandes et 
de la laine dont vous apprendrez les secrets de fabrication : 
collecte, tri, lavage, cardage, filage… et les mille et un 
usages : tricot, tissage, feutrage… Jours d’ouverture, 
horaires et tarifs à la demande ou consultables sur le site. 
Le petit Auney, Bourg du Mesnil Tôve,  
50520 JUVIGNY-LES-VALLEES.
06 80 40 42 18, sceapetitauney@gmail.com 
www.normandiealaferme.com 
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Les chèvres de la Hutte  Les chèvres de la Hutte    
Venez découvrir cette ferme au cœur du Perche 
avec ses chèvres qui pâturent et ses chevrettes qui 
gambadent. Les chèvres qui pâturent les collines, les 
chevrettes qui gambadent. Assistez à la traite est possible 
et c’est à 17h. Vous pouvez aussi découvrir les moutons, les 
cochons, les volailles... Sylvie et Christophe vous attendent 
également pour la visite de la fromagerie. Ils seront ravis 
de vous faire partager leur passion et leur métier.
Merc.& sam. 15h-18h, dim. 10h-12h. Traite à 17h les jours d’ouver-
ture. Vac. sco Printemps/Eté : lun-mar., jeudi-vend. 17h-18h et 
boutique tlj 17h-18h.
La Hutte, 61290 LONGNY AU PERCHE.  
06 43 33 52 54, chrlhoste@wanadoo.fr  
www.normandiealaferme.com 

Les biquettes du Plantis Les biquettes du Plantis N   
Bienvenue aux Biquettes du Plantis où la famille 
Mercier vous accueille tous les soirs. Vous pourrez 
assister à la traite des chèvres (environ 100 chèvres 
en majorité de race Alpines) ou simplement passer à la 
boutique où vous est proposée une gamme variée de 
fromage frais et affinés, dont la spécialité locale est le 
Trèfle du Perche.
Christophe et Véronique Mercier, Tombeline 61170 LE PLANTIS. 
06 87 35 53 88, lesbiquettesduplantis@orange.fr 
www.normandiealaferme.com 

Les Chèvres de Jabi Les Chèvres de Jabi   
Audrey et Sylvain ont le plaisir de vous accueillir à 
Trémont, dans l’Orne, sur leur exploitation, au milieu de 
leur troupeau de chèvres de race alpine. Tout le lait est 
transformé en fromage sur la ferme. En famille, venez 
découvrir le travail de chevrière, surtout lors de la traite, 
tous les soirs à 17h30. Une boutique se trouve au cœur de 
la ferme ! 
Vac. sco. Tlj 17h30-19h, hors vac. sco. mer.-dim. 17h30-19h.
La Grande Haye, 61390 TREMONT. 
06 78 05 21 32, audrey.fortin@yahoo.fr  
www.normandiealaferme.com 
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Chèvrerie du Val de Bures Chèvrerie du Val de Bures 
Au cœur de la forêt, des chèvres et du fromage ! 
Pendant les vacances scolaires, assistez à la traite tous les 
jours à 16 h (dim. et fériés compris). 
Vac. sco., ts les jours, G  sans réservation.
Route des longs vallons, 76680 BELLENCOMBRE.  
02 35 93 90 15, valdebures@hotmail.fr,  
https://cutt.ly/I3LzXYB  

Chèvrerie Le petit Hautier Chèvrerie Le petit Hautier N

Chez Léa et Fabien, tout est bio : l’élevage de chèvres 
traditionnel de plein air pour la fabrication de fromages 
et les prés ! Après avoir appris le métier de fromagère à 
la chèvrerie St Joseph de la famille Pollet (Gancourt-St-
Etienne), Léa a repris le flambeau en trouvant un nouveau 
nid douillet pour les chevrettes (Ménerval). Cet élevage 
caprin avec transformation fromagère est situé dans 
le Pays de Bray. Pension de chevaux. Accès à la traite, le 
vendredi et pendant les vac. sco.
Léa MACE, 2, route de Paris 76220 MENERVAL.  
06 43 51 33 77, sceadupetithautier@gmail.com

Chèvrerie La petite Caulette  Chèvrerie La petite Caulette  
      

Créée en 2020, cette chévrerie c’est l’histoire de la 
passion de Cindy pour les animaux ! Après avoir changé 
de vie pour s’installer aux côtés de son mari, éleveur de 
vaches laitières et céréalier... Cindy passionnée par les 
animaux et par les challenges, décide de monter un troupeau 
de chèvres laitières et de se lancer dans une activité en 
circuits courts. Les chèvres sont nourries à partir du foin 
et des céréales de la ferme et toute la famille participe à ce 
projet avec enthousiasme. Aujourd’hui, Cindy vous propose 
tout une gamme de produits laitiers au lait de chèvre 
(frais, affinés, tomette fraiche, yaourts, faisselle), mais 
également des fromages au lait de vache (tartinables...)... 
une vraie manière de valoriser les productions de la ferme. 
Pendant les vac. sco. retrouvez sur  le programme des 
animations famille proposées avec les thèmes de saison 
(biberonnage en fév., Halloween …), atelier 1h30 en après-
midi.
Ateliers vac. sco. 11€ goûter compris.
4 place Notre Dame, Tourville-la-Chapelle, 76630 PETIT-CAUX. 
06 47 75 42 84, hailletcindy@gmail.com 
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Manoir d’Apreval Manoir d’Apreval     
Découvrez l’expression du terroir normand : Agathe 
Letellier, productrice depuis 20 ans, et son équipe, vous 
accueillent en famille au cœur des vergers hautes tiges 
pour vous faire découvrir les techniques de ramassage 
et de pressage des pommes, et pour les plus grands, les 
fermentations des cidres ainsi que le vieillissement des 
Calvados. La visite se poursuivra par une dégustation en 
terrasse face aux vergers, d’un pur jus de pomme frais 
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et doux pour les enfants, et de cidre ou calvados cidre et 
Calvados pour les adultes qui le souhaitent. Pour poursuivre 
cette belle expérience en famille, des tables de jardin sont 
à votre disposition et des « paniers pique-nique sous les 
pommiers » peuvent être réservés ! Nouvelle activité : 
Producteur d’un jour : munis d’un panier, venez ramasser 
des pommes à cidres dans les vergers. Après les avoir 
broyées et pressées, vous apprécierez toute la richesse 
aromatique de leur jus et dégusterez ensuite un goûter 
normand.  (25 oct. et 3 nov. à 15h. Sur réserv. Pensez aux 
bottes.) 12€ et 8€ par enfant -16 ans.
Lun. ven. 10h-13h, 14h-18h. Mi-mars / mi-novembre : tlj 10h-13h, 
14h-18h Juill.-août 19h. Visite guidée : 12€/ad., 8€-16 ans.  
Juil. -août : vente de panier pique-nique « produits locaux » à 
déguster sous les pommiers ; Retrait 11h30-14h30. Réserv.  
15 chemin des Meliers, 14600 PENNEDEPIE.  
02 31 14 88 24, commercial@apreval.com,  
www.apreval.com 

Ferme de la Sapinière Ferme de la Sapinière   
Au cœur d’Omaha Beach, visite guidée de cette ferme 
cidricole en reconversion BIO. Votre guide vous fera 
découvrir les secrets de fabrication du jus de pomme, du 
cidre, du pommeau de Normandie et du Calvados, suivi 
d’une dégustation de la production de la ferme. En fin de 
parcours, n’oubliez pas de visiter sa boutique de produits 
normands !
Avr.-15 nov., lun.-sam., 10h45 ou 15h30. 16 nov.-31 mars, sur rdv. 
4,20€, 12-17 ans 2,50€, -12 ans G  .
12, route de Port-en-Bessin, 14520 SAINT-LAURENT-SUR-MER. 
02 31 22 40 51. www.fermedelasapiniere.com 

Le Verger de RonchevilleLe Verger de Roncheville    

En famille, visitez le verger bio de 400 variétés de 
pommes et le parc animalier présentant les 26 races 
normandes : vaches, ânes, cochons, moutons, chèvres, 
lapins… La visite du parc est accompagnée de panneaux 
pédagogiques sur le travail au verger au fil des saisons 
et les animaux. À découvrir avec les enfants : le Verger 
enchanté avec ses personnages fantastiques… en « t » 
et une lecture de contes tous les samedis après-midi. 
Chasse aux œufs, chasse au trésor, contes au verger sont 
régulièrement proposés aux familles, voir agenda sur le 
site. Aire de jeux, tables de pique-nique, dégustation et 
vente de produits cidricoles bio du verger accompagneront 
également votre visite ! Nouveauté : un minigolf 18 trous 
arboré sur le thème des animaux des marais de la Dives ! 
Labellisée BIO et Nature et Progrès.
Visite 4€ /pers., -3 ans G  . Ouvert toute l’année, mer.-dim., hors 
vac. sco. 14h-17h, vac. sco. avril-août 10h-18h, vac. sco. Toussaint, 
Noël et Hiver mer.-ven. 10h-17h, WE 14h-17h.
Hameau de Roncheville, D95 route de Troarn, 14860 BAVENT.  
06 84 77 82 83, pascale@domainedesrougesterres.com 
www.domainedesrougesterres.com
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Domaine de la Baudrière Domaine de la Baudrière   
Dans un cadre typiquement normand, découvrez cette 
ferme cidricole, en polyculture et son élevage bovin.  
L’exploitation du Domaine est conduite en agriculture 
biologique avec ses bâtiments en colombage et torchis. Au 
programme : visite de la cave, du verger, et dégustation 
de produits.
La Baudrière, 27390 VERNEUSSES. 
06 88 08 25 47, gagneurp@gmail.com 
www.domainedelabaudriere.com

Le Pressoir d’Or Le Pressoir d’Or 
Typique du XVIIe et XVIIIe s., découvrez ses bâtiments 
à colombages, son corps de ferme fleuri, mais aussi 
son verger bio, l’atelier cidricole, et sa collection d’objets 
anciens. Au programme : explication sur la conduite du 
verger, visite de la cave, du musée, balade dans le verger
Visite sur réservation. Lun.-mar., jeu.-ven., 9h-12h & lun.-sam., 
14h-18h. Promenade G

57 bis Route des Andelys, Saint-Jean-de-Frenelles 
27150 FRENELLES EN VEXIN.  
02 32 69 41 25, contact@pressoirdor.com, www.pressoirdor.com
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Cidrerie Le Père Mahieu Cidrerie Le Père Mahieu   
Visitez la cidrerie biologique du Père Mahieu ! 
Découvrez l’activité de cette entreprise familiale, de la 
culture des pommes en Agriculture Biologique jusqu’à 
la mise en bouteille : pressoirs, cuves de fermentations, 
alambic, cave de calvados... vous seront présentés sans 
oublier la rencontre de l’équipe, qui partagera sa passion 
des produits de qualité proposés en dégustation et à la 
vente.
Vac. sco., lun.-sam., 10h-12h & 14h-18h30. Hors vac. sco., mar, 
jeu.-sam. 10h-12h & 14h-17h30. Fermé les jours fériés. Visite G  
sur réservation.
17 bis hameau les Mesles, 50340 BRICQUEBOSQ.  
02 33 93 03 79, contact@leperemahieu.com 
www.leperemahieu.com 

Cidrerie Théo Capelle Cidrerie Théo Capelle 
Au coeur du Cotentin, à Sotteville en Normandie, 
découvrez en famille la Cidrerie-Distillerie Théo 
Capelle. Du verger au verre, il y a plusieurs mois de travail, 
la visite guidée vous présentera l’ensemble du processus 
en 3 étapes : visionnage d’une vidéo, visite guidée de la cave 
et dégustation des produits : cidres, apéritifs, liqueurs, 
Calvados AOC et différents jus de pomme. La boutique sur 
place vous permettra de vous faire plaisir !
Voir dates, horaires et tarifs sur le site.
1 Le Haut de la Lande, 50340 SOTTEVILLE.  
02 33 04 41 17, theocapelle@wanadoo.fr,  
www.theo-capelle.com 

Ferme de la Commanderie Ferme de la Commanderie N   
Dans une ferme normande en pierres anciennes, venez 
découvrir et déguster les excellents produits cidricoles 
de la Ferme de la Commanderie. Benjamin LEPELLEY, qui 
a repris cette ferme traditionnelle familiale, se fera un 
plaisir de vous accueillir pour vous en expliquer l’histoire, 
vous retracer le processus de fabrication des produits 
cidricoles et vous faire déguster ses diverses recettes 
cidricoles. Régalez-vous également de ses confitures et 
gelées fabriquées à partir des fruits du jardin !
Visite G . Avr.-sept., tlj sauf dim., 11h, 15h et 17h. Oct.-mars sur 
réserv.
2 La Commanderie, 50340 GROSVILLE. 
02 33 04 32 30, lepelley.benjamin@sfr.fr 
www.ferme-de-la-commanderie.fr  
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Cidrerie traditionnelle du Perche  Cidrerie traditionnelle du Perche  
    

Au milieu des 22 hectares de vergers en agriculture 
biologique, découvrez les différents métiers et les 
différentes étapes de la fabrication du cidre, du calvados 
et des autres produits issus de la pomme. En famille, 
après avoir visionnée le film explicatif, visitez librement la 
cidrerie et profitez d’une dégustation en fin de parcours. 
Tout au long de l’année, des soirées musique et théâtre 
sont également proposer afin de découvrir différemment 
le lieu. Sur réservation, vous pouvez également profiter 
d’une petite restauration : petits déjeuners, goûters, 
assiette du Perche… À noter : portes ouvertes le dernier 
dimanche d’octobre : fabrication du cidre en public et 
marché à la ferme. Découvrez également son épicerie fine ! 
Voir dates, horaires et tarifs sur le site.
Tronas, 61260 LE THEIL.  
02 37 49 67 30, cidrerie.traditionnelle.perche@gmail.com 
www.cidrerie-traditionnelle-du-perche.fr

Ferme de la Galotière Ferme de la Galotière       
Venez découvrir en 2 ou 3 étapes le Domaine de 
la Galotiere, ferme typique du XVIIe s. nichée dans un 
vallon du pays d’Auge Ornais. Toute l’année en 2 étapes 
découvrez la fabrication du cidre, pommeau et calvados en 
visionnant une vidéo puis en dégustant les produits. Pour 
la découverte en 3 étapes, vous irez vous balader dans les 
vergers, dans lesquels vous aurez des explications sur la 
plantation, la récolte... C’est un parcours de 1,5 km avec des 
vues panoramiques sur le domaine. À votre retour vous 
visionnerez le film explicatif puis vous dégusterez des 
produits issus de l’agriculture biologique. 
Lun.- sam.,9h-12h30, 14h-18h. Circuit 3 étapes : 15 avr.-15 oct. Juill.- 
août, visite verger en tracteur + goûter, lun. 15h, 5€. Réservation 
souhaitée. 
La Galotière, 61120 CROUTTES.  
02 33 39 05 98, lagalotiere@free.fr, www.lagalotiere.fr 

Ferme cidricole Bio  Ferme cidricole Bio  
Hugues Desfrièches Hugues Desfrièches     
Dans un domaine cidricole aux bâtiments 
magnifiquement rénovés, Corinne et Hugues vous 
accueillent pour vous présenter leur méthode de 
production traditionnelle de jus de pomme BIO, jus de 
poire, Poiré, Cidre BIO, Pommeau de Normandie BIO AOC, 
Eau de vie blanche et Calvados AOC. Au cours de la visite, 
découvrez en famille les vergers et le fonctionnement 
de l’activité agricole, la transformation et les caves de 
vieillissement, ainsi qu’une exposition d’outils anciens de 
tonnellerie et d’arboriculture. Pour prolonger le plaisir, 
passez une nuit sur le domaine : deux chambres d’hôtes et 
une aire d’accueil de camping-car vous attendent ! 
Visite complète de l’exploitation + dégustation, sur rdv, 3€/pers, 
2,50€/enf.
Toute l’année, lun.-sam. 10h-12h30 & 14h-19h, dim. 10h-12h30.
L’Aunay, 61320 SAINTE MARGUERITE DE CARROUGES. 
06 32 58 12 05, hugues.desfrieches@orange.fr 
www.calvados-huguesdesfrieches.com

Bagnoles de Pom’ Bagnoles de Pom’   
Ludovic et Marie-Hélène, ont à coeur de vous faire 
découvrir leur métier et vous faire déguster toute la 
gamme des produits cidricoles. Située à Bagnoles De 
l’Orne, en bordure du massif forestier des Andaines, la 
ferme comporte un peu plus de 5ha de verger où pâturent 
sous les pommiers un élevage de moutons. Visites à la 
ferme sur demande. 
Vente à la ferme : fév.-oct. mar.-dim. 10h-12h & 14h-19h sauf sam. 
matin. Nov.-déc. mar., ven. 10h-12h & 14h-18h, sam. 14h-18h. Janv. 
sur rdv.
La Noé Plaine 61140 BAGNOLES DE L’ORNE EN NORMANDIE.  
06 95 60 67 67, bagnolesdepom@orange.fr 
www.bagnoles-de-pom.com

Manoir de Durcet  Manoir de Durcet    
La visite au Manoir de Durcet vous amènera dans les 
différents ateliers de fabrications de nos produits 
cidricoles où vous pourrez apercevoir nos vergers 
traditionnels hautes tiges identité du Bocage Normand. 
Vous allez également partager un moment inoubliable dans 
notre parc animalier entre amis ou en famille avec des 
animaux de races normandes menacés !
Vente à la ferme : lundi au samedi 9h30-13h30 ; 14h-19h
Durcet, 61600 MAGNY-LE-DÉSERT. 
contact@breton-manoirdedurcet.fr 
02 33 37 16 47 – 06 83 41 00 99 
www.breton-manoirdedurcet.fr 
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Domaine de Merval Domaine de Merval   
Situé en plein cœur du pays de Bray, le domaine de 
Merval est un site classé qui s’étend sur 120 hectares et 
abrite un château datant du XIVème siècle accueillant un 
lycée agricole professionnel. Ferme laitière (Neufchâtel...), 
cultures, prairies pour l’élevage et verger conservatoire 
avec sa cidrerie (Calvados, Pommeau, jus, cidre, eau de 
vie...) composent ce lieu aux multiples facettes. Agriculture 
biologique. Promenade libre dans le parc. 
Juill.-août : visite de la cidrerie-distillerie les mercredis à 14h30, 
G  . Point de vente : vendredi 10h30-12h30 & 13h30-18h, les autres 

jours sur RDV. 
Le Château - Lycée Agricole du Pays de Bray  
02 32 89 96 67 ou 06 30 59 43 30, cidrerie@educagri.fr. 
www.domaine-de-merval.fr

Ferme Brasserie La Godène Ferme Brasserie La Godène   
En famille, découvrez la fabrication de bières à la 
ferme. Anciens producteurs laitiers, les propriétaires de 
cette ferme ont eu l’idée de se lancer dans la production de 
bières pour diversifier l’exploitation, c’est désormais leur 
unique activité. Cette ferme brasserie produit l’orge sur 
ses terres et propose fièrement une «bière douce, à son 
image». En complément, pour une étape, un week-end ou 
une semaine, séjournez en toute indépendance dans une 
maison ou un logement entièrement équipé. Visites de 
groupe toute l’année sur réserv.
872, route des trois Fermes Bennetot, Terre de Caux,  
76640 BENNETOT. 
06 89 31 33 68, gaec.kmas@gmail.com 
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Ferme Brasserie Northmaen Ferme Brasserie Northmaen   
Visite d’une brasserie à la ferme et de la distillerie ! 
Producteur de bières depuis 25 ans, la brasserie vous 
accueille pour vous faire découvrir ses différents 
breuvages. Depuis 20 ans, elle distille également. Cela lui 
permet d’avoir 6 whiskies issus de l’orge de la brasserie.  
Visite conseillée à partir de 10 ans.
Tous les sam., 15h30. G . Durée visite : 1h+ dégustation.
154 Le Bourg, 76780 LA CHAPELLE SAINT OUEN.  
02 35 09 21 54, ferme.northmaen@gmail.c om 
www.northmaen.com 

Verger de la Gentilhommière Verger de la Gentilhommière 
Dans cette ferme du XVIIème siècle composée de 
bâtiments typiques et d’un beau manoir, Félix et Marion 
vous réservent un accueil chaleureux pour vous faire 
partager leur activité agricole biologique, véritable 
passion, autour d’une dégustation de leurs produits : cidre, 
Calvados, apéritif de Normandie, jus de pomme. À noter : le 
verger propose l’accueil de camping car et un chenil !
Juill.-août : Visites famille 8 pers. min.
30 route de Neufchâtel, Le bourg, 76660 OSMOY SAINT VALERY.  
06 84 01 27 64, felix.platel@wanadoo.fr 
www.gentilhommiere.net 
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Écurie Leseigneur Écurie Leseigneur     
Côté centre équestre : cours & stages d’équitation 
traditionnels : CSO, dressage, pony-game, voltige, tir à l’arc, 
travail à pied, spectacles équestres, randonnée en pleine 
nature et attelage. Des stages sont proposés pendant 
les vac. sco. : passages de galops, mais aussi animations 
équestres ludiques et éducatives montées et attelées 
sur le Moyen-âge, la nature ou encore les équidés. En 
famille (sur réserv.) : découverte du marais, ses cigognes, 
hérons et aigrettes via les voies vertes : en calèche tirée 
par un Cob normand, ou promenades montées, attelées 
avec chevaux (accompagnées) ou encore promenades 
libres avec ânes et shetlands. Côté herbergement : l’écurie 
Leseigneur propose un gîte avec vue sur les chevaux et 
les ânes (5 à 8 personnes), des hébergements insolites : 
Château médiéval (5 pers.) ou Cabane des elfes (4 pers.), 
et un camping labellisé Bienvenue à la ferme. Etape cheval 
et vélos. Location vélos électriques avec remorque. 
L’auberge du roi propose la restauration et l’organisation 
d’anniversaires. 
Centre équestre & gîte ouverts toute l’année. Camping & héberge-
ments insolites 1er avr.-3 oct. Sur réserv. Tarifs selon activités. 
10 route les mares, 50250 BOLLEVILLE. 
06 42 22 91 06, ecurie.leseigneur@gmail.com 
www.ecurie-leseigneur-camping-gite.com 

La Ferme de la Dierge La Ferme de la Dierge   
Bienvenue à la ferme équestre de la Dierge où vous 
serez accueilli par Michel Ameline et son équipe. Au 
programme et au choix : enseignement sur chevaux de selle 
ou poneys, baptêmes poneys, balades, stages, galops...
Tlj sauf mar. & dim., fermé une semaine en fév.  
Tarifs sur demande.
La dierge, 50240 SAINT JAMES.  
06 87 40 03 87, fermedeladierge@hotmail.fr 
www.fermedeladierge.com

Le haras de Sainte-Colombe  Le haras de Sainte-Colombe  
Se mettre au rythme du poney ! Dans une ferme rénovée 
avec 7 hectares de pâtures, vous pourrez pratiquer 
l’équitation au sein du poney club. Il se veut familial avec 
des cours sur structures adaptées et sécurisées. Sur place : 
shetlands, doubles poneys, chevaux d’école et chevaux de 
propriétaires en pension. Le but de l’enseignement est 
le plaisir et l’épanouissement de chaque cavalier dans 
le respect des équidés. L’apprentissage est classique, 
ludique et éthologique : jeux, voltige, dressage, saut 
d’obstacle, mais pas avant un bon pansage ! Vous pourrez 
aussi profiter d’un séjour dans des gîtes, situés au milieu 
du Cotentin, entre Cherbourg (30mn), le Mont Saint-Michel 
(1h30) et les plages du Débarquement (20mn), à proximité 
de Valognes (10mn) et de Saint-Sauveur-Le-Vicomte (5mn), 
dans le joli et calme village de Sainte-Colombe.
Ouvert toute l’année à l’exception des 2 semaines de vacances de 
Noël. Réserv. indisp. par tel. Tarifs variables selon les act. choisies.
8 Le Haut de la ville, 50390 SAINTE-COLOMBE. 
06 61 26 85 15, nadine.hulard@hotmail.fr 
poneyclubsaintecolombe.e-monsite.com 
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Élevage de la Barbinière Élevage de la Barbinière 
L’élevage de la Barbinière s’étend sur 16 hectares 
de prairies qui permettent à ses chevaux de profiter 
de l’herbe verte de Normandie. Que ce soit pour une 
initiation à l’équitation, une balade à cheval, la location ou 
hébergement d’équidés, découvrez toutes ses activités 
équestres en milieu rural. La Barbinière comprend 
également un gîte rural, trois chambres d’hôtes et une 
table d’hôtes, de quoi passer un très agréable séjour en 
famille au milieu des chevaux !
Tout l’année, sur réservation.
1 les Ferrettes, 61290 NEUILLY SUR EURE. 
06 45 57 20 07, contact@labarbiniere.com 
www.elevagedelabarbiniere.com
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BIENVENUE À LA FERME

Ferme des Tertres Ferme des Tertres 
Idéale pour partir à la découverte de la forêt avec 
chevaux et poneys, la ferme équestre des Tertres 
vous propose : initiation à l’équitation, balade à cheval, 
location ou hébergement d’équidés…De confortables 
chambres d’hôtes et une table d’hôtes sont également 
proposés. Vente et dégustation des produits laitiers de la  
ferme : lait cru, yaourt, crème, beurre, riz au lait, riz au 
chocolat, « tertroserbes », crème caramel au beurre salé 
et fromage frais.
Les Tertres, 61500 LA CHAPELLE PRES SEES. 
06 88 08 94 47, jc.besniard@wanadoo.fr,  
www.fermedestertres.com

DE
PT

76
Écuries du Bois d’Harcourt  Écuries du Bois d’Harcourt  

     
À proximité immédiate de la forêt. Pratique de 
l’équitation nature avec des balades en sellerie western 
ou classique. Cours d’équitation classique encadré par un 
moniteur diplômé d’état (dressage, obstacle, équifun, jeux 
à poney, tir à l’arc, voltige, journée à thème, passage des 
galops 1 à 7, concours interne). Formules à l’heure, à la carte, 
au trimestre. Randonnée à la journée. Cavalerie polyvalente 
et gentille issue de son propre élevage. Pendant les vac. 
sco., stages débutants ou confirmés : journées autour du 
cheval (monte, approche de l’éthologie, préparation aux 
galops, tir à l’arc à cheval pour les confirmés …).
Balade 1h, poney 20€, cheval 25€. Cours à l’année, voir site. Stages 
vac. sco. 25€/demi-journée, 50€/ jour (9h-17h). Anniversaire : 12€ 
par enfant (8 min., 10 max.)
Hameau les Fosses, Notre Dame de Gravenchon, 
76330 PORT JEROME SUR SEINE. 
07 84 42 35 24, emmanuelle.herrier@yahoo.fr 

Les poneys de Bois-Guilbert Les poneys de Bois-Guilbert   
Profitez du cadre idyllique de cette ferme équestre 
pour lâcher prise et vivre des moments simples en famille 
au milieu des chevaux et profitez des gîtes proposés 
sur place. Organisez votre programme sur mesure. Les 
enfants et les ados peuvent y fêter leur anniversaire 
avec des formules tout spécialement conçues pour eux : 
Trappeur du mercredi et Une nuit en forêt.
1001 route d’Héronchelles, 76750 BOIS GUILBERT.  
02 35 34 42 51, marie.boisguilbert@orange.fr 
poney-boisguilbert.com

Centre équestre et Centre équestre et     
ferme pédagogique des Droopsferme pédagogique des Droops  
Bienvenue à la ferme des DROOPS pour la découverte du 
monde du poney et des animaux de la ferme traditionnelle 
(vaches, poules, cochons, chèvres...). Différentes activités 
sont proposées : balades à poney ou à cheval (env. 1h), cours 
de poney, ou encore anniversaire à la ferme (8 à 12 enf.), 
programme au choix : visite de la ferme, escape game 
intérieur, jeu de piste ext. Les Droops ont obtenu le label 
tourisme et handicap auditif, visuel et mental.
Toute l’année sur réserv. Visite + initiation poney 8€/pers. (4 min.). 
Balade (1h) cheval 25€/pers., poney (20€/pers.). Visite + sortie 
équestre (4 pers. min.), poney 13€/pers., cheval 25€/pers. Cours 
de poney (1h) 20€. Anniv. à la ferme, 8€/enf. (8 min.) goûter fourni 
par vos soins sinon + 4€/pers. 
1717 Hameau de Péromare - Touffreville-La-Câble 
76170 PORT JEROME SUR SEINE.  
06 81 72 33 95, equidesdroops@wanadoo.fr 
cedroops.ffe.com

Ferme de POmm’ Ferme de POmm’   
Camping à la ferme ou gîte, promenade à cheval ou 
anniversaires à la ferme : venez vous dépayser dans le 
Pays de Bray au milieu des chevaux ! On y fête aussi son 
anniversaire (équitation et visite de la ferme).
Anniversaire : 120 euros + 12€/pers. suppl. Suppl. goûter : 5 €/pers.  
549 route des essarts, 76680 POMMEREVAL.  
02 35 93 09 05, al.lerat@wanadoo.fr   
www.centre-equestre-lerat-pommereval.com


