
Vente de produits fermiers  
et accueil à la ferme

ÉDITION 2023

bienvenue-a-la-ferme.com

AUBE



de redécouvrir le bon goût 
et les plaisirs simples  
de la vie à la ferme ?

Envie

NOUS SOMMES PLUS DE

31 AGRICULTEURS 
BIENVENUE À LA FERME 
prêts à vous faire découvrir nos produits 
et vous faire vivre des expériences inoubliables.

Notre engagement : vous permettre de manger 
chaque jour des produits locaux et de saison. 

Et en plus en suivant la petite fleur, vous soutenez 
activement l’agriculture de la région.
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2. LA FILLE DU MARAÎCHER 

Valérie BEAUGRAND 
Chemin des Marais - 10120 SAINT GERMAIN
Tél. 06 69 00 28 72 - lafilledumaraicher@laposte.net

PRODUITS DE LA FERME  : 
Production de plus de 150 variétés de légumes 
différents des plus anciens légumes au plus colorés, 
production de fleurs coupées, plants de légumes.

OUVERTURE : accueil et vente au jardin tous les 
jeudis matin de 9h à 12h toute l’année, marché de 
Troyes tous les samedis matin et sur les sites 
Locavor de Jeugny et du Drive Fermier de l’Aube.

Situé au cœur des marais à SAINT GERMAIN 
travail en harmonie avec la nature sur 6 ha.

1. GRAINS DE NATURE

Marie-Laure et Pierre GUY
9 rue des Fontaines - 10400 FONTENAY DE BOSSERY
Tél. 06 71 56 62 28 - miamlesbonnesgraines@gmail.com - www.grainsdenature.fr

PRODUITS DE LA FERME :
Graines et huiles.
Quinoa, lentilles beluga, pois chiches, pois carrés, 
mélange pour minestrone, lin, chanvre, huile de 
cameline...

Osez l’originalité pour mettre un grain de nature dans 
votre assiette !

Grains de Nature propose des graines et huiles 
originales, locales et produites à la ferme en 
n’utilisant aucun produit phytosanitaire. 

OUVERTURE : sur rendez-vous.

3. EARL DE LA JERSIAISE

Sonia PASQUIER
42 rue Pierre Brossolette - 51260 SAINT-JUST-SAUVAGE
Tél. 06 43 47 59 43 - pasquier.frederic42@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Viande de bœuf et de veau de race Aubrac, agneaux, 
poulets de chair, œufs de poules en plein air et fraises 
de saison.

OUVERTURE :
vente directe à la ferme.
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4. CHAMPAGNE OLIVIER LASSAIGNE

Stéphanie et Olivier LASSAIGNE
4 chemin des Haies - 10300 MONTGUEUX
Tél. 03 25 75 49 48 - lassaigneolivier@orange.fr - www.champagne-olivier-lassaigne.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Champagnes, visite de cave et dégustation.

Venez découvrir nos Champagnes, fruits de notre 
passion des vins que nous cultivons de génération en 
génération.

OUVERTURE : visite de cave sur réservation.

www.champagne-olivier-lassaigne.fr

03 25 75 49 48

Stéphanie & Olivier LASSAIGNE vous accueillent
le samedi  de 10h à 18h ou sur rendez-vous

4 chemin des Haies - 10300 MONTGUEUX

Champagne Olivier Lassaigne

5. CUEILLETTE DE TROYES L’ESPÉRANCE

Alexandre DEZOBRY 
Lieu-dit de l’Espérance - 10220 MESNIL-SELLIÈRES
Tél. 06 31 29 02 85  - contact@cueillettedetroyeslesperance.fr - www.cueillettedetroyeslesperance.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Fruits, légumes et fleurs en cueillette.

Notre cueillette est située aux portes de Troyes et du 
Parc Naturel Régional de la Forêt d’Orient. Elle est le 
fruit d’un projet longuement mûri par Alexandre 
Dezobry, jeune agriculteur, et son épouse Philippine. 
Vous pouvez y faire le plein de fruits, légumes et fleurs 
de saison. 

A votre arrivée, sont mis à votre disposition des 
paniers et des brouettes pour vous permettre de 
récolter vous-même -petits et grands, seuls ou en 
famille- en plein champ, vos produits à maturité. 
Fraîcheur, goût et grand air assurés ! Nous 
proposerons chaque année, de mai à novembre, 
plus de 70 variétés de fruits et légumes, 
sélectionnées selon leurs qualités gustatives et à 
récolter selon leur saisonnalité. 

OUVERTURE : (de mai à octobre)
lundi 14h-19h / du mardi au samedi 9h-12h30; 
14h-19h / Dimanche 9h-12h30; 14h-18h
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6. FERME THOREY

Maxime et Joseph THOREY - Sophie HAELTERMAN
6 voie de Praslin - 10210 LANTAGES
Tél. 06 82 49 44 06 - fermebiothorey@gmail.com - www.bio-thorey.fr

PRODUITS DE LA FERME :
Eleveurs bio de père en fils de vaches laitières 
montbéliardes, de vaches allaitantes et de porcs 
élevés sur paille. 
Tous nos animaux sont nourris grâce aux productions 
de la ferme : herbe, foin séché en grange et céréales 
bio. 
Nous produisons également du blé pour notre farine 
en vente à la ferme et du tournesol bio.

Vente de viande de boeuf, veau et porc découpée et 
conditionnée par nos soins sur l’exploitation tous les 
mois. 

Vente au détail sur commande sur notre site 
bio-thorey.fr et retrait à la ferme. 

Vente de lait cru biologique tous les jours à partir de 
17h à la salle de traite de la ferme. 

OUVERTURE :
visite sur rendez-vous et vente à la ferme.

Maxime et Joseph THOREY - 03 25 40 17 06
6 voie de Praslin - 10210 LANTAGES - fermebiothorey@gmail.com

www.bio-thorey.fr 

Ferme Bio Thorey 
Éleveurs bio de père en fils

Viande de boeuf, veau et porc, 
découpée et conditionnée par nos soins sur l’exploitation tous les mois, 
vente au détail sur commande sur notre site, retrait à la ferme.

Lait cru biologique tous les jours à partir de 17h à la salle de traite,

Farine produite du blé de la ferme, tournesol bio.

Visite sur rendez-vous

Vente directe
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7. EARL DE LA FONTAINE SAINT MARTIN

Gérard RENAULT 
4 route de Villehardouin - 10220 VAL D’AUZON
Tél. 07 84 08 89 35 - fontaine-st-martin@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Viande Bovine de Charolaise et Angus, au détail et en 
colis.

Hébergement en gîte 6-7 personnes labellisé Gîte de 
France.

Visite et explications de l’élevage et des cultures.

Les pâtures de la ferme de la Fontaine Saint Martin 
nourrissent les bovins élevés naturellement en leur 
laissant le temps de se développer afin d’obtenir une 
viande tendre, juteuse et savoureuse.

Les fermiers passionnés qui pratiquent le Pâturage 
Tournant Dynamique et l’Agriculture de Conservation 
pour les cultures, seront heureux de vous expliquer 
ce fonctionnement.

8. FERME DU CHEMIN D’ORIGNY

François et Carole GRANDJEAN 
9 Chemin d’Orginy - 10100 ROMILLY SUR SEINE
Tél. 03 25 24 43 60 - grandjean-francois@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Œufs de poules élevées en plein air,
rillettes de poules.

OUVERTURE : sur rendez-vous, vente au magasin 
de producteurs Sidonie à Romilly sur Seine.

9. ELEVAGE VERHAEGEN - AU PRÉ DE MA BLONDE

Yannick VERHAEGEN
Allée de la Voie Romaine - 10500 DIENVILLE
Tél. 06 83 89 11 06 - yannick.verhaegen@wanadoo.fr - www.aupredemablonde.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Viande, charcuteries et plats cuisinés de veau et 
boeuf.

Les animaux pâturent à la belle saison pour ensuite 
passer l’hiver au chaud pour donner naissance aux 
veaux.

Les vaches de race Blonde d’aquitaine donnent une 
viande tendre et peu grasse.

OUVERTURE : du mardi au samedi de 9h à 12h et 
de 14h30 à 19h.
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10. LA FERME DES CHARMES

Stéphanie et Olivier LASSAIGNE
4 hameau de Champcharme - 10160 MARAYE EN OTHE
Tél. 03 25 72 12 80 / 07 70 42 27 36 - contact@lafermedescharmes.fr - www.lafermedescharmes.fr

PRODUITS DE LA FERME :
Cidre, jus de pomme, vinaigre, ratafia, pommes, 
confitures.
Visite de cave et de vergers.
Dégustation.

Florian Lassaigne reprend l’exploitation cidricole de 
ses grands parents. Il vous propose les produits issus 
des pommes du Pays d’Othe.

OUVERTURE : de mai à septembre de 14h à 19h 
tous les jours sauf le mercredi.
En dehors de cette période, réservation par 
téléphone.
Autre lieu de vente : Champagne Olivier Lassaigne 
4 chemin des Haies - 10300 MONTGUEUX le 
samedi de 10h à 12h et de 14h à 18h.

11. LES VERGERS DU BARROIS 

Pierre CUVIER
Ferme de Moslains - 10200 LIGNOL-LE-CHÂTEAU 
Tél. 07 71 71 61 91 - pierre.cuvier@nordnet.fr - www.terroir-hautemarne.com

PRODUITS DE LA FERME  : 
Fruits de bouche : pommes, poires, cerises, 
framboises et jus de fruits.

Visite du verger lors de la manifestation «Un dimanche 
à la campagne» ou sur rdv.

Verger familial de 6 ha se situant au cœur de la côte 
des bar. Verger exclusivement tourné vers la vente 
locale.

OUVERTURE : tous les jours à partir de 17h30 
sauf les dimanches de mi-juin à mi-juillet pour les 
cerises et framboises
de mi-septembre à la fin du stock de pommes : les 
mercredis de 14h à 19h et les samedis de 9h à 12h 
et de 14h à 19h.

Point de vente

à la ferme*
*de mai à septembre de 14h à 19h, tous les jours sauf mercredi

hors période sur réservation

Pommes, cidres,Jus de pomme

La ferme des Charmes

Stéphanie & Olivier LASSAIGNE
03 25 72 12 80 - 07 70 42 27 36

4 hameau de Champcharme - 10160 MARAYE EN OTHE
contact@lafermedescharmes.fr - www.lafermedescharmes.fr

Jus de pomme framboise

Jus de pomme cerise

Jus de pomme cassis
Confitures

Vinaigre de cidre

Ratafia de cidre

Ratafia de cerise
Huile vierge de colza
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12. LA FERME D’HOTTE

Corinne, Gérard et Théo HOTTE
29 rue Largentier - 10130 EAUX PUISEAUX
Tél. 03 25 42 15 13 - gerard.hotte@wanadoo.fr - www.lafermedhotte.com

PRODUITS DE LA FERME  : 
Cidres, jus de pomme et fruits mélangés, vinaigre de 
cidre, ratafia, huile de colza et de tournesol.

Visite des vergers et du musée du cidre possible.

Vous serez accueillis par Corinne, Gérard ou Théo 
qui vous feront découvrir leurs différents cidres du 
Pays d’Othe : Traditionnel, Doux, Rosé, Supérieur, 
ainsi que nos jus de pomme nature ou en mélange 
(cassis, sureau, framboise...), mais également notre 
ratafia de cidre, eau de vie de cidre, ou liqueur.  
Autres  produits également issus de la ferme : huile 
de colza, tournesol et vinaigre de cidre.

OUVERTURE : tous les jours de 14h à 18h30 ou le 
matin sur demande.

13. GAEC DES TILLEULS - MALICE ET FROMAGE BLANC

Marion BOULARD 
24 Grande Rue - 10110 MAROLLES LES BAILLY
Tél. 06 86 72 00 93  - maliceetfromageblanc@gmail.com - www. maliceetfromageblanc.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Fromages au lait de vache : mozzarella, scamorza 
fumée, tomme, gouda, Malinotte (fromage de type 
cancoillotte), le petit M’Alain (fromage type Saint 
Marcelin), fromages frais aux couleurs et aux saveurs 
très variées, faisselle et la Chaudasse, entre le Mont 
d’Or et le Reblochon qui se déguste chaude ou froide.

Nous sommes installés depuis plusieurs générations 
sur une exploitation agricole en production laitière 
dans un cadre magnifique. 

Nous avons de magnifiques vaches et nous nous 
sommes lancés dans la fabrication de fromage en 
2020. 

Nous vous invitons à venir les déguster et les adorer.

OUVERTURE : du lundi au samedi 10h-12h et 
16h-18h.

14. LE P’TIT CHÈVRE D’ARRELLES 

Franck CHASSIN
3 rue des Petites Côtes - 10340 ARRELLES 
Tél. 06 08 84 55 63 - chass_fran@hotmail.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Fromages de chèvre.

Installé depuis 2012, Franck élève ses chèvres et 
transforme leur lait pour fabriquer de délicieux 
fromages. Vous pourrez assister à la traite à partir de 
18h si vous voulez découvrir cet élevage familial. La 
transformation est réalisée à la ferme par la femme de 
Franck, Séverine.

OUVERTURE : de 18h à 19h
Marché Jules Guesdes de Troyes le 3ème mercredi du 
mois et Lusigny-sur-Barse le samedi matin
et Bar-sur-Seine le vendredi matin.
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15. LE PALAIS FERMIER

Damien et Mickaël VUIBERT
33 rue Chavanat - 10300 GRANGE L’EVÊQUE
Tél. 03 25 42 60 04 - lepalaisfermier.aube@gmail.com - www. producteur-legumes-aube.com

PRODUITS DE LA FERME :
Fruits et légumes de saison.

Installés depuis 1998, nous vendons des fruits et 
légumes produits directement sur l’exploitation dans 
le respect de la nature et des saisons. Toute la 
production est vendue dans notre boutique de 
Grange l’Evêque, sur les marchés de Troyes et 
Sainte Savine, via notre site internet sous forme de 
paniers à récupérer sur des points de dépôt, ou 
grâce à de la vente collective : drive fermier et 
magasin de producteurs Tendance Fermière de 
Saint-Parres-aux-Tertres.

16. LA FERME DU CHARME DU MOULIN

Karine et Sébastien BLANDIN
3 Chemin de la Charme du Moulin - 10340 BRAGELOGNE-BEAUVOIR 
Tél. 03 25 29 77 82 - lafermeducharmedumoulin@hotmail.fr - www.lafermeducharmedumoulin.com

PRODUITS DE LA FERME  : 
Fromages et savons au lait de chèvre, viande de 
chevreau, safran et dérivés, plantes médicinales, soins 
et cosmétiques naturels.

OUVERTURE : visite en libre accès tous les soirs 
de 17h30 à 19h (de mars au 23 décembre).
Visite guidée environ 1h30 et dégustation pour 
groupe de minimum 10 personnes sur rendez-vous 
5€ pour les adultes, 2,5€ pour les enfant de 4 à 11 
ans.

17. LE PATY D’ARRELLES

Quentin GUILLEMIN
2 Rue Grande Rue, 10340 Arrelles
Tel. 03 25 29 95 13 ou 06 86 90 76 13 - patydarrelles@gmail.com - www.fermedupatydarrelles.com

PRODUITS DE LA FERME  : 
Volailles et canards gras.

Quentin a repris l’exploitation de ses parents après 
leur départ en retraite, il vous propose divers 
produits élaborés à base de volailles et canards.

OUVERTURE : les jeudis, vendredis et samedi. 
Vente en ligne sur le Drive Fermier de l’Aube et aux 
marchés de Bar sur Seine le vendredi matin et de 
Troyes, rue Jules Guesdes le 3ème mercredi du mois.
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18. LA FERME D’ASSENCIÈRES

Aline et Aude WINKLER
2 rue Les Clots - 10220 ASSENCIÈRES
Tél. 03 25 40 99 21 - asperges@hotmail.fr - www.ferme-assencieres.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Asperges, fraises.

Productrices spécialisées dans la culture de la fraise 
et de l’asperge. 

OUVERTURE : vente à la ferme du 15 avril au 15 
juin environ. Ouvert tous les jours de 9h à 19h, les 
dimanches et fériés de 9h à 13h.
 
Nouveauté : venez découvrir l’épluchage 
automatique de vos asperges !!!

19. LES ASPERGES DE L’HERBISSONNE

Armelle POUPART 
2 Ruelle Sainte Tanche - 10700 ALLIBAUDIERES
Tél. 06 83 44 02 42  - armelle.poupart@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME : 
Asperges.

Exploitation de grandes cultures avec une 
diversification en asperges en vente directe.

OUVERTURE : 
de mi-avril à juin : du lundi au jeudi de 17h à 19h,
les vendredi et samedi : 
de 9h à 12h et de 15h à 19h.

20. L’ESCARGOTIÈRE DES LACS 

Pauline CAPRON
4 Voie de Troyes  - 10700 CHAPELLE VALLON
Tél. 06 38 16 85 11 - lescargotieredeslacs@yahoo.com - www.escargotiere-des-lacs.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Elevage d’escargots gros gris.
Escargots en produits frais ou en conserves. 
Produits cosmétiques.

OUVERTURE : 
sur réservation uniquement : simple visite ou avec 
dégustation.
Retrouvez-moi sur le marché Jules Guesdes tous les 
3èmes mercredis du mois à Troyes.
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21. EARL DU BIAT

Francine et Fabien RENARD
10 bis rue Saint Laurent - 10500 YÈVRES LE PETIT
Tél. 06 81 04 72 09 - earl-du-biat@wanadoo.fr

PRODUITS DE LA FERME :
Pommes de terre, œufs, lentilles.
Gites ruraux 4 à 14 personnes.

Nous vous proposons pommes de terre et oeufs 
fermiers à la vente, vous retrouverez nos produits sur 
le Drive Fermier de l’Aube ou bien à la ferme, sur 
rendez-vous.

22. EARL DE LA CHAILLOTIÈRE

Aurélie BERLOT
23 rue du Moulin - 10700 CHAPELLE VALLON 
Tél. 06 88 30 63 36 - ab.chaillotiere@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME  : 
Confitures, coulis et sirops issus des petits fruits 
rouges (framboise, mûre, groseille, cassis, caseille, 
fraise, groseille à maquereau, muroise, myrtille) et des 
rhubarbes.

Tous les fruits sont produits sur l’exploitation.

L’exploitation, de base de grandes cultures, possède 
un atelier de production et de transformation de 
petits fruits rouges.

Transformation à la ferme des fruits en confitures, 
coulis et sirops, en petites quantités, dans une 
bassine en cuivre, pour préserver les qualités 
gustatives des fruits !

23. LA FERME DU MARRAUD

Valérie er Hubert TRUELLE
Chemin des Goguenettes - 10600 BARBEREY ST SULPICE
Tél. 06 10 65 23 69 - truelle.hubertetvalerie@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Pommes de terre, oignons et légumes de saison, noix, 
pommes, miel, jus de pomme, cidres et dérivés.

OUVERTURE :
tous les samedis matins de 9h à 12h de début 
septembre à fin mai. Distributeur automatique situé à 
la ferme ouvert toute l’année et 24h/24, produits 
disponibles aussi au distributeur de Laines-aux-Bois, 
place de l’ancienne salle des fêtes.
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24. GAEC DES TOURELLES

David et Peggy PETIOT
Mesnil Saint Georges - 10130 ERVY LE CHÂTEL
Tél. 06 23 69 26 35 - gaec-des-tourelles@outlook.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Le GAEC des Tourelles vous propose une large 
variété de fromages fermiers dont l’AOP Chaource et 
le Soumaintrain IGP. Vous pourrez retrouver leur 
gamme dans un grand nombre de magasins locaux.

OUVERTURE :
boutique à la ferme le lundi et samedi de 8h30 à 12h
et du mardi au vendredi de 8h30 à 13h et de 15h à 
18h30.

25. EARL DU CHAMP ROY - FROMAGERIE DE CHAMP-SUR-BARSE

Jean-Christophe MARTIN 
5 Grande Rue - 10140 CHAMP-SUR-BARSE
Tél. 06 84 01 31 64  - earlduchamproy@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : 
Fromages au lait de vache, yaourts, desserts lactés.

Ferme familiale dont l’activité de transformation a 
débuté en 1989.
Une large gamme de produits laitiers est préparée 
sur place dans notre fromagerie à partir du lait de 
notre troupeau de vaches laitières.

OUVERTURE :
lundi et mardi de 9h à 12h30 et du mercredi au 
samedi de 9h à 12h30 et de 14h30 à 18h30.

26. LES VERGERS DU PAYS D’OTHE 

Thibaut VERGER
43, rue d’Estissac - 10190 BERCENEY EN OTHE
Tél. 06 84 81 68 90 - contact@vergers-paysdothe.fr - www.vergers-paysdothe.fr

PRODUITS DE LA FERME :
Pomme à cidre, pomme à jus, pomme de table.

Jus de pomme, jus de fruits, cidre, apéritifs de pomme, 
vinaigre de cidre, eau de vie.

Notre exploitation est diversifiée dans la production 
arboricole depuis plus de 15 ans. Nous vous 
partageons cette expérience en vous proposant 
aujourd’hui une large gamme de produits issus de 
nos terroirs.

OUVERTURE :
mercredi et vendredi de 14h à 18h
samedi de 9h à 12h30.
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27. SARL AU PARADIS DU PORC

Annabelle ALUSSE 
27 route de SAINT OULPH - 51260 CLESLES
Tél. 06 33 97 34 69 - auparadisduporc@earlduparadis.com

PRODUITS DE LA FERME :
Viande et charcuterie de porc.

Exploitation familiale, polyculture, élevage de porc, 
méthanisation et vente à la ferme. 

Transformation à l’ancienne, avec colorant et additif 
naturel.

OUVERTURE :
vendredi de 15h à 19h et samedi de 9h à 12h30

28. LA FERME DE BENOÎT ET AMÉLIE

Amélie et Benoit LERMITE
3 Grande Rue - 10240 VERRICOURT  
Tél. 07 81 14 24 86 - lermite14@gmail.com - www.ancien.benoit-amelie.fr

PRODUITS DE LA FERME  : 
Viandes de porc, poulet et bœuf. 
Grande gamme de charcuteries, tourtes et plats 
maison.

Nous proposons une gamme gourmande et naturelle 
de plats maison.

OUVERTURE :
mardi et jeudi de 9h à 13h et de 15h à 19h, mercredi 
de 9h à 13h, vendredi de 9h à 19h et le samedi de 
15h à 18h.

29. DRIVE FERMIER - POINT DE RETRAIT

FERME TRIAULAIRE - 16 avenue d’Echenilly - 10120 ST-ANDRE-LES-VERGERS
le vendredi de 16h à 19h30 - Tél. 06 09 71 72 97

FERME DU CHARME DU MOULIN - 3 chemin du Charme du Moulin - 10340 BEAUVOIR-SUR-SARCE
le vendredi de 17h30 à 19h - Tél. 03 25 29 77 82

FERME DU CHAMP ROY - rue Principale - 10140 CHAMP-SUR-BARSE
le vendredi de 17h à 18h30 - Tél. 03 25 70 67 30

LA RÉSERVE DU PATY - 8 rue du Paty - 10260 FOUCHÈRES
le vendredi de 17h à 19h - Tél. 03 25 46 28 69

Tél. 06 09 71 72 97 - www.aube.mondrivefermier.fr - drivefermieraube@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME  : 
Retrouvez les produits locaux de votre région 
proposés sur différents points de retrait !

Livraison chaque semaine de paniers fermiers, à 
composer et venir chercher à son point de retrait 
habituel.

Commande entre le lundi midi et le mercredi minuit 
pour une remise le vendredi suivant.
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30. FERME DE LA MARQUE

Claudette et Vivien FIGIEL
Lieu dit La Marque - 10140 CHAMP SUR BARSE
Tél. 03 25 41 47 97 - accueil@fermedelamarque.com - www.fermedelamarque.com

PRODUITS DE LA FERME :
Yaourts, crèmes desserts, faisselle, fromage blanc, 
crème, beurre, Tome et Raclette, confiture de lait, 
glaces, lait.

Ferme laitière, Ferme pédagogique, atelier de 
transformation produits laitiers, boutique à la ferme

Autres activités proposées :
visite de la ferme : familles, scolaires, centres de 
loisirs, maisons de retraite...

31. FERME PEDAGOGIQUE MERY

Yannick FASSAERT
2 rue la Paix - 10170 MÉRY SUR SEINE
Tél. 03 25 21 24 33 - fermepedagogiquemery@orange.fr - www.giteloisirs.com

ACTIVITES PROPOSEES  : 
Visite libre et gratuite de la ferme pédagogique toute 
l’année et visites guidées et prestations (fabrication du 
pain dans notre four à pain traditionnel, baptême 
poney et animations nature) sur demande. 

Notre ferme pédagogique réunie un pôle animal 
(150 animaux), et un conservatoire du coq gaulois et 
un pôle végétal présentant l’agriculture de notre 
région.

Label Bien être animal.

32. FERME ÉQUESTRE ET PONEY CLUB DE MERY SUR SEINE

Charlène LAPRUNE 
2 rue la Paix - 10170 MÉRY SUR SEINE
Tél. 03 25 21 16 33  - centreequestremery10@orange.fr - www.giteloisirs.com

ACTIVITES PROPOSEES  : 
Cours et stages d’équitation, baptême de poney et 
attelage.

Notre centre équestre existe depuis 30 ans et est 
affilié à la Fédération Française d’Equitation.

Label Bien être animal.
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bienvenue-a-la-ferme.com

Une question ?
CONTACTEZ VOTRE CHAMBRE 
D’AGRICULTURE DÉPARTEMENTALE AU : 

03 25 43 72 72

nous voir
Venez

Retrouvez nous sur :

je consomme local dans l’aube
Suivez toute l’actualité des producteurs locaux sur la page facebook

Partagez vos expériences avec les producteurs aubois
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Découvrez les 4 magasins de producteurs de l’Aube.

Ils vous accueillent et vous proposent

les produits locaux de nos fermes toute l’année. 

30 Av du Général Leclerc
BAR-SUR-AUBE

03 25 81 82 81

23 Bd Georges Pompidou 
TROYES

 03 25 42 64 16

MAGASINS DE PRODUCTEURS
Retrouvez les produits locaux de notre région

dans les différents magasins

9 rue des Magnolias
SAINT-PARRES-AUX-TERTRES

03 25 70 25 84

Zone Aéromia
ROMILLY SUR SEINE
03 25 24 68 65
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Bienvenue à la ferme c’est…

UN GAGE DE QUALITÉ ET DE PROXIMITÉ

UNE SOURCE DE 
DÉVELOPPEMENT 
ÉCONOMIQUE

70 % 
des producteurs du réseau
transforment leurs productions directement à la ferme 

Plus d’1/3 
des adhérents

veulent développer plus encore 
leur activité de diversification 
dans les 5 prochaines années

En moyenne : 

47 % du chiffre 
d’affaires total de 
l’exploitation est généré par les
activités Bienvenue 
à la ferme

Plus de

75% 
du CA total 
est réalisé par les 
activités Bienvenue 
à la ferme pour 
29% 
des adhérents 

100 % des producteurs
suivent la charte de qualité Bienvenue à la ferme 
basée sur les engagements de :  transparence, traçabilité, lien avec le consommateur, 
production, transformation, développement durable et valorisation du patrimoine. 
Ces engagements sont vérifiés par les Chambres d’agriculture.

58 % 
des producteurs du réseau 
sont sous signe officiel labellisé et/ou certification

• 30% en BIO
• 28% AOP/AOC/IGP
• 15% en Haute Valeur Environnementale 

• 20% ont l’intention de se labelliser 

Principaux canaux 
de commercialisation : 
(en % d’adhérents) 

• 97% en vente à la ferme
•  78%  dans les commerces locaux 

(Commerçant détaillant + point de vente collectif 
+ autre magasins de producteurs + GMS)

•  68%  en restauration  
(Restaurants + restauration collective)

• 67% sur des marchés
•  46%  en commerce en ligne  

(Drive fermier + E-commerce)
• 9% en casiers automatiques

UNE MARQUE CONNUE ET RECONNUE

Plus d’une 
personne sur 2 
connaît la marque ** 

Top 3 des marques circuit court 
et agritourisme qui inspirent le plus confiance 
avec Biocoop et Gîtes de France ***

*  Enquête menée du 15 avril 2022 au 21 juin 2022 dans le réseau Bienvenue à la ferme.  1067 répondants issus de tous les territoires (métropole et outre-mer)
**  Étude Kantar menée pour Bienvenue à la ferme en 2022 sur la notoriété et le positionnement de la marque. 1052 répondants de 16 ans et plus, France entière
***  Étude Kantar menée pour Bienvenue à la ferme en 2020 sur la notoriété et le positionnement de la marque. 1054 répondants de 16 ans et plus, France entière 

400 000
visites en moyenne  
par mois, sur le site internet 

Plus de 50 000 abonnés Facebook 

Plus de 8700 abonnés Linkedin 

93 %
des clients  

de Bienvenue à la ferme sont 
satisfaits de leur expérience**

1er réseau agricole
en circuit court et agritourisme 

1 Milliard d’€ de CA cumulé 
généré par les activités des adhérents Bienvenue 
à la ferme et Marchés des Producteurs de Pays 

2 emplois temps plein 
par ferme consacrés aux activités 
Bienvenue à la ferme 

UN RÉSEAU QUI PÈSE 
DANS LE MONDE AGRICOLE

58%
circuit 
court  

24%
agri-

tourisme

18%
font  

les deux 

8000  
adhérents 
partout en France 

et 10 000 agriculteurs accompagnés

10
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Le Livret Engagé Sociétaire est un compte d’épargne dont la souscription est réservée aux personnes physiques ou morales sans but lucratif justifiant de la 
qualité de sociétaire d’une Caisse régionale ou d’une de ses Caisses locales de Crédit Agricole Mutuel affiliées durant toute la durée de vie du Livret Engagé 
Sociétaire. Pour connaître la disponibilité du Livret Engagé Sociétaire dans votre Caisse régionale, les typologies de projets financés avec les sommes déposées, 
le taux de rémunération en vigueur et les conditions de fonctionnement, renseignez-vous auprès de votre conseiller.
04/2023 – 4343 – Edité par la Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de Champagne-Bourgogne. Société coopérative à capital variable, agréée en tant 
qu’établissement de crédit, siège social : 269 Faubourg Croncels - 10000 TROYES – 775 718 216 RCS Troyes. Société de courtage en assurances immatriculée 
au Registre des Intermédiaires en Assurances sous le n° 07 019 188. Identifiant unique CITEO : FR234345_03JPGG. Crédit photo : Ella Hermë.  

VICTOR, SOCIÉTAIRE, 
ÉPARGNE POUR 

    SON AVENIR

MAIS AUSSI POUR 
CELUI DES AUTRES.

Avec une épargne dédiée au financement de projets à impact 
positif, participez à la transition agricole dans votre région.

#ensembleonyarrivera

Livret Engage Soc_A5.indd   1Livret Engage Soc_A5.indd   1 18/04/2023   17:1318/04/2023   17:13
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**  Étude Kantar menée pour Bienvenue à la ferme en 2022 sur la notoriété et le positionnement de la marque. 1052 répondants de 16 ans et plus, France entière
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Retrouvez nous sur :
bienvenue-a-la-ferme.com

CE GUIDE A ÉTÉ RÉALISÉ PAR LES CHAMBRES D’AGRICULTURE AVEC  
LA PARTICIPATION FINANCIÈRE DES PRODUCTEURS ET DE NOS PARTENAIRES :

Une question ?
Contactez votre chambre 
d’agriculture départementale  
au : 03 25 43 72 72

Pour vivre et manger 
fermier, vous êtes les 
bienvenus dans l’Aube


