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DE REDÉCOUVRIR  
LE BON GOÛT  
ET LES PLAISIRS SIMPLES  
DE LA VIE À LA FERME 
DANS LE JURA ?

Envie
NOUS SOMMES PRÈS DE
   30    AGRICULTEURS 
BIENVENUE À LA FERME 
prêts à vous faire découvrir nos produits 
et vous faire vivre des expériences  
inoubliables. 

Notre engagement :  Vous permettre 
de manger quotidiennement de bons 
produits locaux et de saison. 
Et en plus, en suivant la petite fleur,  
vous soutenez activement l’agriculture et 
l’économie locale de votre région.
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Les agricultrices et les agriculteurs présents dans 
ce guide vous invitent à venir vous immerger 
dans leur ferme, leur métier, et apprécier leurs 
produits.
Ils vous accueilleront avec les exigences du réseau 
Bienvenue à la Ferme : la qualité, l’authenticité, et 
la transparence.
De nouveaux adhérents, tous aussi passionnés, 
respectueux de leur environnement et de leurs 
animaux ont rejoint le réseau, afin de vous 
permettre de découvrir d’autres manières de 
«Manger et Vivre fermier» dans le Jura.
N’hésitez pas à venir partager la vie et les 
traditions de ces productrices et producteurs du 
réseau. 
Vous êtes les bienvenus !

Sylvie Michaud 
Agricultrice, référente du réseau du Jura

Vente directe de produits fermiers 
à la ferme, sur un marché, en 
magasin de producteurs…

Activités d’accueil à la ferme :
Dormir à la ferme : gîtes, 
chambres d’hôtes, campings, 
accueil camping-cars, 
hébergements insolites...
Se restaurer à la ferme : fermes 
auberges, petites restaurations, 
services traiteur…
Découvrir et s’amuser à la ferme   : 
fermes équestres, fermes de 
découverte, fermes pédagogiques.



6  Guide JURA | bienvenue à la ferme

n° Nom

1 La grange rouge  9

4 ferme du hérisson - heria parc animalier 10

6 domaine du château 11

28 ferme de la fruitière 24

29 la ferme de la maison du bois 25

2 gîte du cabrol  9

3 gAEC DE LA SAUGE 10

5 GAEC DE LA GRANGE COMBARET 11

7 laurent villet 12

8 ferme équestre de la pelaisse 12

9 Gîte des flocons 13

23 gaec des chemins verts 22

24 les serres de chazeau 22

26 les chalets à la ferme 23

4 ferme du hérisson - heria parc animalier 10

8 ferme équestre de la pelaisse 12

25 la maison du miel 23

26 les chalets à la ferme 23
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Retrouvez facilement les exploitations 
Bienvenue à la ferme dans le Jura
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Christian BARAUX
Chemin de la Grange Rouge - 39570 GERUGE
03 84 47 00 44
christian.baraux@orange.fr
www.la-grange-rouge.com

En Revermont, à 10 km au sud de Lons le Saunier. 
Ferme au coeur d’une propriété tout en pâturage et 
forêt où s’étendent deux étangs. Produits de la ferme, 
vente directe, ferme auberge, chambres d’hôtes, étape 
équestre (sur le circuit équestre du Jura du Grand Huit).

FERME AUBERGE : Produits de la 
ferme cuisinés à l’auberge, jusqu’à 60 
couverts.  Service traiteur.
CHAMBRES D’HÔTES : 5 chambres 
d’hôtes pour 15 personnes, chacune 
équipée d’une salle de bain avec 
sanitaire.

OUVERTURE : Du mercredi soir au 
dimanche midi sur réservation.

OUVERTURE : Toute l’année. La nuitée 
pour 1 personne 62€ (pour 2 personnes 
72€). Petit déjeuner inclus. Table 
d’hôtes 25€/pers (hors boissons)

1. La grange rouge

VIVEZ FERMIER

Céline et Daniel ERB
5, bas du bois 39300 SUPT
06 34 43 78 65
info@giteducabrol-jura.com
www.giteducabrol-jura.com

Au cœur de la forêt jurassienne, pile entre Salins-
les-Bains et Champagnole, Céline et Daniel vous 
accueillent dans leur gîte familal. Vous y trouverez 
tout ce dont vous avez besoin pour un agréable 
séjour. Les animaux de compagnie sont les bienvenus.
 

GÎTE À LA FERME : Gîte familial de 
12 couchages pour des vacances au 
grand air. 

OUVERTURE : Toute l’année

2. GITE du cabrol
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Aline et Jean-Philippe HEIMLICH
Val Dessous 39130 DOUCIER
06 30 08 51 69
contact@parc-heria.com
www.parc-heria.com

Ferme pédagogique et de découverte, située au pied des 
cascades du Hérisson.  
Ici, vous pourrez entrer en contact avec les animaux de 
la ferme et découvrir des grands herbivores primitifs tels 

que les yaks, bisons, tarpans, cerfs, daims. 
Mini-camp à la ferme - Bébé fermier - école d’équitation - fauconnerie - zoothérapie 
- vacances à la ferme (chambres d’hôtes, roulotte, tipi en été, table d’hôtes) et camps 
soigneurs pour les enfants et les adolescents . Ferme-auberge sur réservation : 
menus découverte des produits de la ferme (à base de bisons, aurochs, highlands bio).

FERME PÉDAGOGIQUE  
Pratiquant la médiation animale.

FERME DE DÉCOUVERTE

FERME AUBERGE

OUVERTURE : 
De décembre à mars : week-ends, 
jours fériés et mercredi de 13h30 à 
16h30
D’avril à novembre : week-ends, jours 
fériés de 10h à 18h ; mercredi de 13h30 
à 18h
Ouvert tous les jours pendant les 
vacances scolaires

4. FERME DU HERISSON - heria parc animalier

Dominique CHAUVIN 

3 rue de Nozeroy - 39250 MIGNOVILLARD
03 84 51 34 90 - 06 33 56 04 00
chauvin.dominique@orange.fr 

Cette ferme laitière produisant du lait à Comté vous 
accueille pour un séjour dans son gîte situé proche de 
l’exploitation agricole. Possibilité de visiter la ferme et de 
participer à la traite ! (sur demande).

GÎTE À LA FERME 

1 gîte accueillant jusqu’à 6 personnes, 2 
chambres. 

OUVERTURE : Toute l’année. Location 
semaine ou week-end. 

3. GAEC DE LA SAUGE
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5. gaec de la grange combaret

Denis et Florence MOREL
23 rue de Salins - 39110 CERNANS
03 84 73 52 90 - 06 88 33 93 72
info@grange-combaret.com 
www.grange-combaret.com

La Grange Combaret est une ferme laitière conduite 
en Agriculture Biologique. Elle dispose d’une grande 
demeure à l’architecture typiquement locale, aménagée 
en gîtes écologiques.

GÎTE À LA FERME   
1 petit gîte de 4/6 personnes – 2 
chambres.
1 grand gîte de 10/14 personnes – 4 
chambres.

Possibilité de visiter la ferme bio.

OUVERTURE : Toute l’année sur 
réservation.

6. domaine du château

Sarah et Samuel SEMPACH

9 impasse du Château 39700 ROMANGE
03 84 71 39 84
sarah.sempach@orange.fr
www.landgut-romange.ch

Dans un ancien château rénové et plein d’histoires, 
entouré d’un jardin et à proximité de la ferme, nous 
avons 3 chambres d’hôtes pour vous accueillir.

CHAMBRES D’HÔTES 
3 chambres d’hôtes, capacité 15 
personnes. 2 chambres liées : suites 
familiales. Table d’hôtes.

GOÛTER À LA FERME  
Pause gourmande pour découvrir les 
produits fermiers. Spécialités du terroir 
accompagnées d’une boisson, goûter 
et casse-croûte.

OUVERTURE : Ouvert toute 
l’année. Chambres d’hôtes fermées en 
décembre et janvier.
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7. Laurent Villet

Laurent VILLET

3 hameau de Bougelier 39800 PLASNE
03 84 85 24 51 
gitefermebougelier@gmail.com

Ferme située dans un hameau sur la Route des Vins et du 
Comté. Ferme à production laitière. Vaches montbéliardes, 
veaux, poules, lapins. Gîte à la ferme indépendant en rez-
de-chaussée de la maison des propriétaires.

8. Ferme équestre de la pelaisse

Aline MARLIERE

Lieu dit La Pelaisse 39400 LONGCHAUMOIS
03 84 60 63 85	
almarliere@yahoo.com
www.lapelaisse-jura.com

Ferme équestre située dans les massifs du Haut-Jura 
(970 m), 17 chevaux vivant en troupeau en pleine nature. 
Parcs, chemins de randonnée, petite carrière. 

GÎTE À LA FERME  
3 logements : un gite, un studio et une 
yourte.

FERME DE DÉCOUVERTE
Ferme équestre.

OUVERTURE : Toute l’année.

ACCÈS : Éviter les routes forestières 
indiquées par le GPS, prendre direction 
Lamoura puis suivre le panneau vert 
« centre équestre » et le panneau « la 
pelaisse ».

GÎTE À LA FERME   
1 gîte pouvant accueillir 7 personnes, 
2 chambres.

OUVERTURE : Toute l’année. 
Possibilité de visiter la ferme et 
d’assister à la traite. 
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9. Gîte des flocons 

Marie-Laure et Florian FEUCHER

62 route des Chalettes 39400 MORBIER
06 31 04 90 69
marielaurejobard@yahoo.fr

Ferme laitière, avec vaches de race Montbéliarde et 
Simmental située au coeur de la nature dans le Parc 
Naturel Régional du Haut-Jura; Florian et Marie Laure vous 
proposent un gîte de 6 personnes situé sur l’exploitation. 
Possibilités de visiter et participer à la vie de la ferme.

8. Ferme équestre de la pelaisse

GÎTE À LA FERME   
1 gîte pouvant accueillir 6 personnes, 
2 chambres (avec chacune un lit double 
et un lit simple).

OUVERTURE : Toute l’année. 
Réservation à la semaine en période de 
vacances.
Hors période de vacances : réservation  
2 nuitées minimum.

LOCALISATION :  La ferme est  située 
sur les hauteurs de Morbier proche de 
Bellefontaine.
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CRÉDIT AGRICOLE 
FRANCHE-COMTÉ,
PARTENAIRE DE 
L’AGRICULTURE

04/2023 - Caisse Régionale de Crédit Agricole Mutuel de Franche-Comté , société coopé-
rative à capital variable, agréée en tant qu’établissement de Crédit - Siège social : 11 Avenue 
Elisée Cusenier, 25084 Besançon Cedex 9 -Tél: 03 81 84 81 84 - Fax : 03 81 84 82 82 - www.
credit-agricole.fr/ca-franchecomte - Immatriculée sous le numéro d’identification 384 899 
399 RCS Besançon - Société de courtage d’assurance immatriculée au Registre Unique des 
Intermédiaires en Assurance sous le n° ORIAS 07 024 000 -Titulaire de la carte profes-
sionnelle Transaction, Gestion Immobilière et Syndic n° CPI 25012022000000009 délivrée 
par la CCI de Saône-Doubs, bénéficiant de Garantie Financière et Assurance Responsabilité 
Civile Professionnelle délivrées par CAMCA, 53 rue de la Boétie - 75008 Paris.
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10. l’escargotière bonvalot

Anne-Catherine BONVALOT
Hameau des Granges 39350 LE PETIT-MERCEY
03 84 81 07 01 - 06 08 71 71 51 
info@escargotiere.com
www.escargotiere.com

Depuis 1991, l’escargotière Bonvalot produit et 
transforme ses escargots fermiers pour vous proposer 
un produit d’exception, tendre et savoureux. Nos 
escargots sont élévés en plein air. Venez découvrir 
toutes nos spécialités. 

PRODUITS DE LA FERME
Escargots cuisinés en coquilles au 
beurre d’ail et persil et en croquille.
Escargots au court-bouillon en bocaux 
ou en poches frais sous vide.
Escargots cuisinés en bocaux (soupe, 
salade à picorer, fondant à tartiner, 
aux saveurs du Jura, aux saveurs du 
potager).

OUVERTURE : 
De septembre à novembre du lundi au 
jeudi 10h à 12h et de 14h à 18h.
En décembre du lundi au samedi 10h à 
12h et de 14h à 18h.
Les 30 et 31 décembre, de 10h à 12h 
Fermeture du 25 au 29 décembre.

mANGEZ FERMIER
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11. julien compagnon
Julien COMPAGNON

50 Chemin de la poste La lième 39570 PANNESSIÈRES
03 84 48 89 68 -  06 02 51 81 64 
julien.compagnon39@gmail.com
www.apiculture-jura-miel-compagnon.com

Julien, apiculteur depuis plus de 10 ans travaille dur pour 
vous proposer plusieurs miels de qualité, extraits sur 
l’exploitation.

PRODUITS DE LA FERME
Miel (fleurs, printemps, montagne, 
forêt, tilleul, Acacia, Sapin, Lavande, 
Châtaignier). Bonbons, pollen, nougat, 
pain d’épices, Gelée Royale...

OUVERTURE : 
Lundi : 14h-18h
Mardi : 9h-12h
Mercredi : 14h-18h
Vendredi : 9h-12h / 14h-18h           
Samedi : 9h-12h

12. philippe bulabois

Philippe BULABOIS

51 route de Villette 39600 VILLETTE LES ARBOIS
03 84 66 03 42 - 06 34 11 80 75
pbulabois.vigneron@orange.fr
www.vins-arbois-bulabois.fr

Cette exploitation viticole est située à 2 km d’Arbois. 
Elle produit et vend en direct des vins jurassiens issus 
de la propriété. Philippe Bulabois est un viticulteur 
indépendant depuis 2002.

PRODUITS DE LA FERME
Vins blancs et vins rouges, AOC Arbois, 
Vins d’exception (Vin jaune, Crémant, 
Macvin).

OUVERTURE : 
Sur rendez-vous.

13. Domaine des Sarmentelles
Patrick GRANDMAISON & Adrien ROBBE 

33 rue des Orcières 39110 AIGLEPIERRE
03 84 73 26 16 - 06 80 32 30 46
patrick.grandmaison@wanadoo.fr
www.les-sarmentelles-aiglepierre.fr

Domaine viticole de 7 hectares situé au coeur du 
vignoble jurassien. A découvrir : les vignes, la cave, les 
vins jurassiens.

PRODUITS DE LA FERME
Vins rouges et vins blancs AOC, Côtes 
du Jura et Arbois, Crémants, Macvin.

OUVERTURE : 
Il est préférable de téléphoner pour 
s’assurer de l’ouverture. Ouvert tous 
les jours sauf le samedi et dimanche. 
Sur rendez-vous uniquement.

Miel
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Caisse Régionale d’Assurances Mutuelles Agricoles du Grand Est - 101 route de Hausbergen CS 30014 Schiltigheim
 

67012 Strasbourg Cedex - 379 906 753 RCS Strasbourg. Entreprise régie par le Code des Assurances et soum
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14. DOMAINE DE LA PETITE MARNE
Philippe, Jean-Yves et Bernard NOIR

La Petite Marne RN 83 - 39800 POLIGNY 
06 73 98 77 98 (Jean-Yves) - 06 83 33 88 74 (Philippe)
contact@noir-freres.com
www.noir-freres.com

Amoureux de la terre et respectueux du terroir, les 
frères Philippe et Jean-Yves Noir travaillent la vigne par 
passion. Installé aux abords de Poligny, le Domaine de la 
Petite Marne s’étend sur 11 hectares. 

PRODUITS DE LA FERME
Vins blancs, rouges, AOC Côtes du 
Jura, vins typiques (Vin Jaune, Vin de 
Paille, Macvin), Crémants.

OUVERTURE : 
Tous les jours sauf les mardis et 
dimanches : 10h-12h / 14h - 18h30.

15. lA ferme de germigney

Emmanuel OGIER
8 rue du Val d’Amour 39380 GERMIGNEY
06 15 26 60 79
contact@huile-germigney.fr
www.lafermedegermigney.fr

Sur cette ferme en polyculture/élevage, nous proposons 
des huiles bio issues de nos cultures (céréalières et 
oléagineuses) ainsi que de la viande de pâturage. Venez 
nous rendre visite et nous vous dévoilerons tous les 
secrets de fabrication de nos produits fermiers.

PRODUITS DE LA FERME
Huiles vierges Bio de colza, de cameline 
et de tournesol.
Viande de génisses (charolaises, 
aubracs) sur commande à la pièce

OUVERTURE : 
Samedi matin 9h-12h
Visite avec dégustation, visionnage 
d’un film : sur rendez-vous (durée 1h30 
4€ par personne)

16. Gaec ferme de la sablière
Mickaël PONCET

  Désertin 39370 LES BOUCHOUX
06 06 85 48 93 
fermedelasabliere39@gmail.com

Nous sommes une petite structure familiale située 
dans la région du Haut-Jura. Nos 35 vaches laitières 
de race Montbéliarde pâturent dans nos prés toute la 
saison estivale. Tous nos produits transformés sur la 
ferme sont naturels : sans colorant, sans conservateur 
et avec des coulis de fruits préparés sur place.  
Visites de la ferme sur rendez-vous.

PRODUITS DE LA FERME
Yaourts fermiers (18 parfums et 
nature), crèmes desserts au chocolat et 
à la vanille, fromages blancs fermiers 
moulés à la louche, coulis de fruits.

OUVERTURE : 
Mercredi de 9h-12h / 18h30-19h
Jeudi 15h30-19h
Vendredi 9h-12h / 15h30-19h
Samedi 9h-12h / 15h30-19h
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17. spiruline du jura
Nicolas et Florence SARRAZIN

Chemin des bouteillers 39700 SALANS 
06 87 05 71 32
spirulinedujura@gmail.com
www.spirulinedujura.fr

Production de spiruline dans une ferme 100% autonome 
et à « taille humaine ». 
Visite de la ferme sur rendez-vous, pour découvrir une 
ferme zéro déchet.

PRODUITS DE LA FERME
Spiruline en paillettes, micro-billes et 
comprimés. Vente en vrac uniquement 
à la ferme et sur internet. 

OUVERTURE : 
9h-12h / 14h-18h sauf les mercredis et 
dimanches.

18. Le spirulinier comtois

Frédéric LEFEBVRE
1 rue du 19 Mars 1962 - 39230 SERGENAUX
07 67 09 56 94
info@spiruliniercomtois.com
www.spiruliniercomtois.com

L’entreprise a été créée en janvier 2019.
L’objet de l’entreprise est la production artisanale de 
spiruline sous serres. Elle respecte l’environnement par 
ses faibles besoins énergétiques et son faible impact 
résiduel.

PRODUITS DE LA FERME
Spiruline en paillettes (100g – 500g), 
chocolat à la spiruline, savon à la 
spiruline et pâtes à la spiruline.

OUVERTURE : 
Nous vous accueillons sur rendez-vous 
y compris le week end. La meilleure 
période pour les visites se situe entre 
fin mars et fin septembre.

19. jérôme gagneur
Jérôme GAGNEUR

Désertin 39370 LES BOUCHOUX
03 84 42 48 90
jerome.gagneur@gmail.com

Mes produits, tous certifiés Agriculture Biologique, sont 
le reflet de la diversité floristique locale et de la météo, qui 
nous offrent chaque année leur lot de saveurs différentes, 
pour le plus grand régal des papilles ! 

PRODUITS DE LA FERME
Miels locaux, miel en rayon, pâtes à 
tartiner, pollen, propolis. 

OUVERTURE : 
Pas de magasin à la ferme - vente 
uniquement sur rendez-vous.
Points de vente les plus proches : 
magasins de la Ferme de la Sablière 
et de la Ferme du Chapeau Vert aux 
Bouchoux.

Miel
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20. Pisciculture du Moulin de Pierre / sCEA Ducloux
Michel DUCLOUX et ses associés

Le moulin de Pierre 39300 MONT-SUR-MONNET 
03 84 52 10 24
moulin.depierre@orange.fr

Nous sommes un élevage spécialisé dans le salmonidé 
comme la truite arc en ciel, la truite fario (atlantique 
et méditerranéenne), le saumon de fontaine, l’omble 
chevalier.
Nos poissons naissent et grandissent sur le lieu du 
Moulin de Pierre jusqu’à leur vente ou leur abattage et 
transformation.

PRODUITS DE LA FERME
Poissons entiers éviscérés, en filets, 
fumés à froid, fumés à chaud.

OUVERTURE : 
Tous les matins sauf le dimanche ou 
sur rendez-vous.
Activité pêche en juillet et août 
(10h-12h/14h30-18h30).

21. la Ferme des cabrotins

Aurélien THOUVEREY

129 Chemin de la Fontaine 
Les Rippes d’Arthenas 39270 LA CHAILLEUSE
06 08 03 30 48 - 06 58 47 20 11
www.la-ferme-des-cabrotins.fr

Chez nous, vous trouverez des chèvres, ânes, chevaux, 
vaches, porcs, tous élevés dans le bien-être et l’amour. 
Nous vous accueillons au plus près de nos animaux. Nous 
vous expliquons notre travail au quotidien, notre passion 
pour ce métier de terre et de courage.

PRODUITS DE LA FERME
Fromages de chèvre, yaourts, faisselles, 
viande de porc.
Fromages de vaches Jersiaises.

OUVERTURE : 
Aux heures de la traite et sur rendez-
vous.

22. pisciculture des marais
Christine ROUBEZ

5 route des Essards 39120 PLEURE
03 84 81 47 26 - 06 87 49 03 77
christine.roubez@orange.fr

Nous proposons un choix varié de produits que nous 
transformons  à notre ferme piscicole à partir de poissons 
élevés dans nos étangs.
Nous proposons également un hébergement insolite au 
bord d’un de nos étangs avec une roulotte et une petite 
cabane de pêcheurs.

PRODUITS DE LA FERME
Carpe (filets frais, filets fumés, rillettes 
et terrines à l’ail des ours), brochet (en 
hiver), sandre (en hiver) et soupe/
velouté de poissons.

OUVERTURE : 
Lundi, mardi, jeudi, vendredi de 17h à 
19h.
Samedi de 10h à 12h.
Fermeture annuelle du 15 août à la fin 
de la 1ère semaine de septembre.
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23. gaec des chemins verts

Aline, Didier, Manon et Peter BURRI

7 rue Maison Commune 39300 LE LATET
03 84 51 47 19 - 06 84 92 82 41
manon.burri@hotmail.fr - aline-burri@orange.fr
www.chalets-chemins-verts.fr

Ferme familiale avec plusieurs activités, lait à Comté,     
hébergements à la ferme et vente directe de viande 
bovine (veaux et génisses).

PRODUITS DE LA FERME 
Viande de veau de lait (olis par 5 kg 
conditionné sous vide, abats et filets 
vendus à l’unité, terrines et saucisson), 
lait (bouteille 1 L vendue à la ferme au 
détail).
GÎTES À LA FERME  
Les deux chalets en rondins peuvent 
accueillir 6 à 8 personnes. Ils se situent 
juste au-dessus de l’exploitation. 
Location à la semaine ou week-end. 

OUVERTURE DU MAGASIN : 
Chaque vendredi de 17h à 18h30.
Magasin ouvert en semaine sur RDV.

Livraisons à domicile :
Jeudi après midi : Lons le saunier et 
Poligny.
Vendredi matin : Champagnole et 
Andelot en Montagne.
Vendredi après-midi : Saint Laurent en 
Grandvaux.

24. les serres de chazeau

Bertrand GAULLIARD
1 rue du Chazeau 39800 TOURMONT
03 84 37 38 26
bertrand.gaulliard@orange.fr
www.serres-chazeau.com

Bertrand Gaulliard vous propose tous les services liés aux 
métiers de l’horticulture et de pépiniériste : production de 
fleurs, d’arbres fruitiers et d’ornement, de plantes de sai-
son, de légumes, d’aromatiques…Un gîte est également 

disponible sur l’exploitation agricole.

PRODUITS DE LA FERME 
Plants de fleurs, arbres et arbustes 
d’ornement, arbres fruitiers. Plants 
de légumes, légumes, fruits suivant la 
saison.

GÎTE À LA FERME  
Location d’un gîte de vacances à la 
semaine. Capacité 5 personnes. 

OUVERTURE : 
Vente au détail sur l’exploitation.
Tous les jours sauf le dimanche. Hors-
saison, il est préférable de prendre 
rendez-vous.
Gîte disponible tout l’année.

mANGEZ-vivez FERMIER
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25. La maison du miel

Frédéric PERCHAT
33 Grande Rue 39100 VILLETTE-LES-DOLE
06 73 85 88 55
manufredperchat@wanadoo.fr

Exploitation agricole de 300 ruches  produisant du miel 
100% Jura. La production de miel est variée : acacia, 
tilleul, sapin, fleurs sauvages, montagne.

PRODUITS DE LA FERME
Miels, bonbons, pain d’épices, nougat, 
gelée royale ou pollen. 

FERME PÉDAGOGIQUE 
Dans le cadre de classes vertes ou 
de classes de découverte, partez 
pour une découverte éducative du 
milieu agricole. Capacité d’accueil : 
20 personnes. Ruche vitrée, film. 
Dégustation gratuite.

OUVERTURE : Ouverture du magasin 
les mercredis matin et samedis matin 
de 9h à 12h.

Ferme pédagogique : visite sur rendez-
vous.

26. les chalets à la ferme
Marie-Claude et Gilles TONNAIRE

13 rue de la Jette 39300 LENT
06 78 65 32 96 - 06 73 98 83 38
chaletsalaferme.jura@orange.fr
www.chaletsalaferme.free.fr 

Nos cinq chalets et notre ferme dominent la vallée de 
l’Ain avec ses 12 villages. Notre capacité d’accueil est de 
36 personnes pour 16 chambres. Nombreuses activités 
de loisirs à proximité.

PRODUITS DE LA FERME
Boeuf, veau, porc sur commande (par 
caissette de 6 à 10 kg), charcuteries.

GÎTES À LA FERME
5 chalets.

CHAMBRES D’HÔTES
2 chambres d’hôtes et table d’hôtes.

FERME DE DÉCOUVERTE

OUVERTURE : 
Toute l’année.

Miel
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27. SCEA Gueldry Terre et Soleil

Alban GUELDRY

24 rue de la Résistance  - 39700 ORCHAMPS
06 82 38 36 13
alban.gueldry@hotmail.fr
www.lafermedumiscanthus.fr

Bienvenue à la ferme du miscanthus ! Dans un cadre 
privilégié mêlant champs, prairies, vergers, venez 
découvrir cette plante étonnante aux multiples avantages. 
Nous serons heureux de vous accueillir pour une visite 
de notre exploitation familiale : culture, transformation et 
utilisation de notre « herbe à éléphant ».  

PRODUITS DE LA FERME 
Miscanthus, fruits.

FERME DE DÉCOUVERTE  
Présentation du miscanthus, du 
bâtiment, du conditionnement et de 
l’utilisation.

OUVERTURE DU MAGASIN : 
De 6h à 18h du lundi au samedi.

28. ferme de la fruitière

Katja GRAPPE
40 grande rue 39150 SAINT-PIERRE
06 31 89 25 64 
fermedelafruitiere@gmail.com

Petite ferme de montagne où l’on fabrique du fromage 
de chèvre.  Des visites guidées de l’exploitation sont           
possibles sur RDV. Katja propose également des goûters 
composés de produits fermiers, à savourer sur place.

 

PRODUITS DE LA FERME 
Fromages de chèvre : frais, sec, demi 
- sec, cendré, épicé, yaourts, tomme, 
saucissons.

FERME DE DÉCOUVERTE 
Visite guidée de la ferme avec 
dégustation de fromages, sur 
réservation (réservation à l’office 
du tourisme de Saint-Laurent-en-
Grandvaux)
GOÛTER À LA FERME

Sucré et salé

OUVERTURE : 
Lundi : 16h30-18h30.
Mercredi et vendredi : 10h00-12h00 / 
16h30-18h30.
Jeudi et samedi : 10h00-12h00.

Fermeture annuelle fin décembre et 
janvier.
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29. La Maison du bois
Philippe et Valérie COULOMBE

1 Maison du Bois 39300 MONNET-LA-VILLE
03 84 51 22 36 - 06 13 94 17 31
info@coulombe.fr
www.foiegras-jura.fr

Au cœur du Jura, à cinq minutes de Champagnole, la 
Ferme de la Maison du Bois vous accueille et vous propose 
ses foies gras ainsi que bien d’autres préparations à base 
de canard, fabriqués sur l’exploitation.Tous nos produits 
sont issus de canards gavés à la ferme. La préparation 
des conserves est effectuée par nos soins, où techniques 
modernes sont alliées aux traditions culinaires.  	  
Votre plaisir est aussi le nôtre !

PRODUITS DE LA FERME 
Foie gras de canard, terrines (à 
l’abricot, au vin jaune), rillettes de 
canard, grattons, gésiers, magrets et 
confits de canard. Magrets de canard 
séchés fourrés au foie gras. 

GOÛTER ET PLANCHE À LA FERME 
Planches repas de produits fermiers à 
déguster à la ferme.

OUVERTURE : 
Hors saison (de janvier à juin, 
septembre et octobre), les lundi, 
vendredi et samedi de 9 h 30 à 19 
heures. 
En saison (juillet, août, novembre et 
décembre), tous les jours de 10 heures 
à 19 heures.

OUVERTURE : 
De 16h à 22h tous les Week-ends du 
mois de juin.
De 16h à 22h tous les jours des mois de  
juillet et août.



Rendez-vous sur jveuxdulocal39.fr

Des adresses près de chez vous pour faire 
le plein de produits locaux !

Retrouvez aussi les producteurs 
«Bienvenue à la ferme» sur le site 

«J’veux du local 39»



Observatoire 2022
Bienvenue à la ferme c’est ...

Observatoire 2022
Bienvenue à la ferme c’est…

UN GAGE DE QUALITÉ ET DE PROXIMITÉ

UNE SOURCE DE 
DÉVELOPPEMENT 
ÉCONOMIQUE

70 % 
des producteurs du réseau
transforment leurs productions directement à la ferme 

Plus d’1/3 
des adhérents

veulent développer plus encore 
leur activité de diversification 
dans les 5 prochaines années

En moyenne : 

47 % du chiffre 
d’affaires total de 
l’exploitation est généré par les
activités Bienvenue 
à la ferme

Plus de

75% 
du CA total 
est réalisé par les 
activités Bienvenue 
à la ferme pour 
29% 
des adhérents 

100 % des producteurs
suivent la charte de qualité Bienvenue à la ferme 
basée sur les engagements de :  transparence, traçabilité, lien avec le consommateur, 
production, transformation, développement durable et valorisation du patrimoine. 
Ces engagements sont vérifiés par les Chambres d’agriculture.

58 % 
des producteurs du réseau 
sont sous signe officiel labellisé et/ou certification

• 30% en BIO
• 28% AOPAOC/IGP
• 15% en Haute valeur environnementale 

• 20% ont l’intention de se labelliser 

Principaux canaux 
de commercialisation : 
(en % d’adhérents) 

• 97% en vente à la ferme
•  78%  dans les commerces locaux 

(Commerçant détaillant + point de vente collectif 
+ autre magasins de producteurs + GMS)

•  68%  en restauration  
(Restaurants + restauration collective)

• 67% sur des marchés
•  46%  en commerce en ligne  

(Drive fermier + E-commerce)
• 9% en casiers automatiques

UNE MARQUE CONNUE ET RECONNUE

Plus d’une 
personne sur 2 
connaît la marque ** 

Top 3 des marques circuit court 
et agritourisme qui inspirent le plus 
confiance avec Biocoop et Gîtes de France ***

*  Enquête menée du 15 avril 2022 au 21 juin 2022 dans le réseau 
Bienvenue à la ferme.  
1067 répondants issus de tous les territoires (métropole et outre-mer)

**  Étude Kantar menée pour Bienvenue à la ferme en 2022 
sur la notoriété et le positionnement de la marque. 
1052 répondants de 16 ans et plus, France entière

***  Étude Kantar menée pour Bienvenue à la ferme en 2020 
sur la notoriété et le positionnement de la marque.  
1054 répondants de 16 ans et plus, France entière 

UN RÉSEAU 
QUI PÈSE DANS LE 
MONDE AGRICOLE

400 000
visites en moyenne  
par mois, sur le site internet 

Plus de 50 000 abonnés Facebook 

Plus de 8700 abonnés Linkedin 

93 %
des clients  

de Bienvenue à la ferme sont 
satisfaits de leur expérience**

1er réseau agricole
en circuit court et agritourisme 

Près d’1 Milliard d’€ de CA cumulé 
généré par les activités des adhérents Bienvenue 
à la ferme et Marchés des Producteurs de Pays 

2 emplois temps plein en moyenne
par ferme consacrés aux activités Bienvenue à 
la ferme 

58%
circuit 
court  

24%
agri-

tourisme

18%
font  

les deux 

8000  
adhérents 
partout en France Observatoire 2022
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SUIVEZ-NOUS ! 
SUIVEZ LES ACTUALITÉS DU RÉSEAU

Sur notre site internet :
www.bienvenue-a-la-ferme.com/bourgognefranchecomte

Sur facebook 
www.facebook.com/bienvenuealafermejura/
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LES ÉVÉNEMENTS DE L’ANNÉE

Marché de noël - sur le site du Lycée Agricole 
de Montmorot

Organisé par la chambre d’agriculture et le lycée 
agricole de Montmorot.

Décembre 2023

Valorisation des produits fermiers jurassiens, de 
l’artisanat local et autres produits locaux

Dimanche 6 août 2023

30 septembre - 1er octobre 2023
Véritable ode au «bien manger» 

ce rendez-vous est l’occasion de 
découvrir les bons produits du terroir 

de Bourgogne Franche-Comté

Une journée inoubliable pour découvrir une ou plusieurs 
fermes, s’amuser en famille ou entre amis dans le Jura et 

en Franche-Comté.

Dans le cadre du Dimanche à 
la ferme, plusieurs fermes vous 

ouvrent leurs portes et vous 
proposent une multitude d’activités : 

visites, repas, animations....

Retrouvez-nous sur le stand Bienvenue à la ferme, un 
chef étoilé cuisinera en direct les produits fermiers des 

producteurs du réseau. Venez vous régaler les papilles lors 
du Week-end Gourmand du Chat Perché à Dole ! 

Plus d’infos sur les événements : contactez la Chambre 
d’Agriculture du Jura - 03 84 35 14 14
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Une question ?
CONTACTEZ LA CHAMBRE D’AGRICULTURE 

DU JURA AU :  03 84 35 14 14

CE GUIDE A ÉTÉ RÉALISÉ PAR LA CHAMBRE D’AGRICULTURE DU JURA AVEC LA 
PARTICIPATION FINANCIÈRE DES PRODUCTEURS ET DE NOS PARTENAIRES

Pour vivre et manger                                        
fermier, vous êtes les  	
bienvenus dans le Jura !

Retrouvez nous sur : 
bienvenue-a-la-ferme.com


