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Vente de produits fermiers 
et accueil à la ferme :
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les bienvenus
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Drive fermier
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AURILLAC-CHÂTAIGNERAIE

1. FERME VIANDES DES MONTAGNES

2. DOMAINE D’ESCLAUZEL

3. FERME DE LASCOMBES

4. FERME DE LA VIDALIE

5. FERME DES FOURCHES

6. FERME DU BOS

7. FERME DE MARTORY

8. VALLÉE DES DAIMS

9. FERME HORTIVER

10. FERME DU BRAISADOU

11. FERME DES SERRES DU GOUEYRE

12. FERME DE VIESCAMP

13. FERME DE SÉVERAC

14. FERME CHEVAL DÉCOUVERTE

15. FERME DU BOUSQUIN

16. LES CHALETS DU BOUSQUIN

17. LES JARDINS DE JURLHES

18. FERME DE LAVAISSIÈRE

19. FERME DE LA VIGUERIE

20. FERME D’ANGLARDS

21. FERME DE LA CASTANHAU

22. FERME DU PERRUCHET 

23. FERME DU PUY BASSET 

24. FERME DES CHARDONNERETS 

25. FERME DES MONTAGNARDS EN HERBE

26. FERME DU MEYNIEL 

NORD CANTAL

27. LES ÉCURIES DU PONT D’AUZE

28. FERME DE CLÉDART

29. LE JARDIN AUX ESCARGOTS

30. FERME DE LA LUCIOLE

31. FERME AUBERGE DES ARBRES

32. MIELLERIE DE HAUTE-AUVERGNE

33. BURON DU CHAUSSEDIER

34. L’ESTABLOU DE LA VALLÉE

35. FERME DE LA GAZONNE

36. FERME DES ÉBRAUX 

37. LES RUCHERS D’ENCHANET

38. FERME AU CŒUR DU TERROIR

39. FERME DES TOURBIÈRES
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2. Domaine d’ESCLAUZEL
Martine et Jean-Louis Bitaud
Esclauzels, 15250 Jussac
gite-cantal.fr - bitaud.martine@orange.fr
Tél. 06 85 08 54 30

HÉBERGEMENTS À LA FERME : 3 gîtes de 
charme dans une ambiance campagne chic.
Le Fournil : 3 clés. Équipement grand confort, 
3 ch, 2  s.d.b., terrasse, jardin privatif.
La Grange de Juliette : 4 clés. Équipement grand 
confort. 5 ch, 4  s.d.b., terrasse, jardin privatif. 
La maison de Jeanne : 3 clés. Équipement grand 
confort. 2 ch, terrasse, jardin privatif.
Équipements complémentaires : piscine accessible 
pour tous les gîtes. Table de ping-pong.

LA FERME : élevage de bovins de race salers.
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3. Ferme de Lascombes
Carine et Hervé Boudet 
Lascombes, 15600 Saint-Constant
Tél. 06 74 84 14 71 - boudeth2@wanadoo.fr

PRODUITS DE LA FERME : foie gras mi-cuit, 
cou farci, rillettes, gésiers, magrets, civets, saucisse 
sèche… Visite gratuite de notre ferme : élevage, 
gavage, laboratoire.

LA FERME : exploitation familiale, élevage traditionnel plein air de canards gras, sans antibiotique.
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5. Ferme des fourches
Julie Rigal et Tony Castanier 
Les Fourches, 15120 Junhac
Tél. 06 73 50 28 48 - lafermedesfourches@orange.fr

PRODUITS DE LA FERME : colis de bœuf, plats 
cuisinés, terrines, saucisson de bœuf…
Fermiers d’or 2021 : la terrine à la gentiane. Fermiers 
d’or 2022 : terrine à la myrtille, saucisson.
Visite de la ferme sur RDV.

LA FERME : élevage de vaches aubrac avec transformation de produits fermiers : pâtés, saucissons, viande 
fraîche.

Lieux de vente : à la ferme sur rendez-vous. Livrai-
son à domicile. Marché de Vic-sur-Cère mardi ;  
Jeudi Montsalvy ; Lafeuillade-en-Vézie 2e dimanche, 
Velzic 3e dimanche, marché estival à Velzic et mer-
credi Saint-Parthem. Samedi à Aurillac

6. Ferme du bos

Famille Caumon 
Le Bos, 15600 Leynhac
Tél. 06 70 77 25 18 - lafermedubos@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME : fromages Lou Parou 
et Lou Carretou, Fourme du Bos, tome fraîche, 
faisselles, yaourts, fromage blanc et crème. Tarte à la 
tome sur demande. Conserves et salaisons de porc.
Visite de la ferme pour les groupes sur rendez-vous.

LA FERME : élevage de bovins lait et de porcs nourris de petit-lait et de céréales issus de l’exploitation. Adhé-
rent au réseau Bleu-Blanc-Cœur.

15 16

Capacité d’accueil : Le Fournil : 2 à 6 pers., 
La Grange de Juliette : 4 à 9 pers., 
La maison de Jeanne : 4/5 pers.
Ouverture : toute l’année
Tarifs : de 395 € à 1 495 € en fonction du nombre 
et du gîte.

Ouverture et lieux de vente : à la ferme tous les 
jours de l’année, sauf le dimanche.
Vente au marché le jeudi matin à Maurs. Marchés 
de Noël de Saint-Flour et Calvinet.
Drive fermier cantal15@drive-fermier.fr

Ouverture et lieux de vente : à la ferme tous les 
jours de 9 h à 12 h et de 14 h à 16 h sauf week-ends 
et jours fériés. Vente sur le drive fermier d’Aurillac 
cantal15@drive-fermier.fr et magasin Les Fermiers 
du Cantal. Marchés de Maurs, le jeudi matin, Auril-
lac le samedi matin. En juillet-août, marchés de pays.

4. Ferme de La vidalie

Isabelle et Serge Broha
Lavidalie, 15120 Vieillevie
Tél. 06 35 90 55 48 - ferme-de-lavidalie@orange.fr - terrassesdelavidalie.com

PRODUITS DE LA FERME : Vins Les terrasses 
de La Vidalie : vins rouge, rosé et blanc en AOP 
Entraygues-Le Fel. Fromages de chèvre : cabécou 
de Lavidalie, Parabel de Vieillevie et tomettes. 

LA FERME : exploitation agricole familiale située sur les flancs escarpés de la Vallée du Lot. Élevage de chèvres 
alpines pour les fromages et vignoble sur les terrasses de La Vidalie.

Ouverture et lieux de ventes : au caveau  de 9 h 30 
à 12 h et de 15 h à 18 h lundi, vendredi et week-end. 
Sur RDV les autres jours
Vente en juillet-août : marchés Grand Vabre 
dimanche matin, Saint-Parthem mercredi soir sur le 
Drive fermier : cantal15@drive-fermier.fr. Magasin 
Les Fermiers du Cantal.

1. Ferme viandes des montagnes

Sandrine Amilhaud
La Borie
15800 Saint-Clément - Tél : 06 79 91 59 04 – sandrine.amilhaud@gmail.com

PRODUITS DE LA FERME : colis de bœuf et de 
veau bio, volailles prêtes à cuire : pintade, poulet, 
canette. Sur commande.

LA FERME : A 1 000 m d’altitude, Sandrine Amilhaud élève des vaches et des veaux en agriculture biologique, 
nourris à l’herbe.

Lieux de ventes : cantal15.drivefermier.fr et magasin 
Les Fermiers du Cantal. Amap de Vic-sur-Cère. 
Livraisons vallée de la Cère. Vente à la ferme sur 
rendez-vous.
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10. ferme du braisadou

Sandrine Dunand et Laurent Echavidre 
Pradinas, 15220 Saint-Mamet-la-Salvetat
Tél. 04 71 64 74 27 - lou-braisadou@wanadoo.fr - chalets-lou-braisadou.com

LA FERME : productions de bovins viande en race Limousine et transformation. 

HÉBERGEMENT À LA FERME : 
Nos gîtes : 4 chalets, 3 chambres, 2 s.d.b. avec WC, 
terrasse couverte, barbecue, jardin privatif, aire de 
jeux commune, maison indépendante.

Notre camping : 4 emplacements. Bloc sanitaire 
avec 3 douches, 3 WC, 2 cabines vasques. 1 bloc 
pour personne à mobilité réduite, 1 bac à laver la 
vaisselle, 1 bac à laver le linge, lave-linge à disposition.

1 chalet pique-nique en commun avec réfrigérateur-
congélateur, table, chaises, vaisselle, barbecue.
Pour tous les hébergements : Piscine intérieure 
chauffée et sauna infrarouge.

Capacité d’accueil : 6/8 personnes.
Ouverture : toute l’année sauf janvier.
Tarifs : de 560 € à 742 €/sem. 
Nuitée 140 €. Week-end 260 €

Capacité d’accueil du camping : 4 emplacements, 
Ouverture : du 15 juin au 30 septembre. 
Tarifs : forfait emplacement + véhicule, 2 pers. : 20 
€/j, 5 €/j/adult sup., 4 €/j/enfant sup. - 12 ans.

✰✰✰

8. vallée des daims

Famille Champeix
La Normandie, 15120 Junhac 
Tél. 06 22 94 87 72 - daims.net - ferme.auberge.normandie@wanadoo.fr

FERME DE DÉCOUVERTE : découverte de l’uni-
vers des daims à pied ou en petit train

LA FERME : au lieu-dit Cols, élevage de daims sur 30 hectares.



Ouverture et visite : visite à pied du 28 avril au 6 
novembre de 14 h à 18 h sur réservation du 1er mai 
au 31 août de 10 h 30 à 18 h et en petit train à partir 
de 15 h (circule avec un minimum de 10 personnes). 
Hors saison, consulter le site web ou téléphoner. 
Groupes sur RDV.
Tarifs : petit train : Adulte : 11 € - Enfant : 8 €. 
Adulte à pied : 8 € - Enfant à pied : 7 €. 
Animaux non acceptés.

9. ferme hortiver

John et Catherine de Vreede 
1, route de Ginalhac, 15250 Laroquevieille
Tél. 09 75 26 12 03 - devreede@orange.fr - hortiver.fr

HÉBERGEMENT À LA FERME : 
Notre camping : 6 branchements électriques, bloc 
sanitaire : 4 douches, 3 WC, 4 lavabos. Bac linge, 
bac vaisselle. 
Étang de pêche sécurisé. Ruisseau à proximité. 
Visite de l’exploitation sur demande.

LA FERME : production de lombricompost à partir du fumier composté de bovins. 

Capacité d’accueil : 6 emplacements.
Ouverture : du 1er mai au 30 septembre. 
Tarifs : 5 €/adulte. 2,50 €/enfant moins de 12 ans, 
4 €/j/branchement électrique. Emplacement inclus.

7. Ferme de martory

Aurélie et Sylvain Caumon
Martory, 15600 Leynhac
Tél. 04 71 43 61 86 - info@ferme-de-martory.com - ferme-de-martory.com

LA FERME : exploitation en agriculture biologique  depuis 25 ans. Élevage de vaches limousines allaitantes ; 
élevage de volailles, verger, farine de blé et farine de châtaigne.

HÉBERGEMENT À LA FERME : nos chambres 
d’hôtes : 5 chambres dont 4 équipées de cuisinette, 
TV, salle d’eau, terrasse et entrée indépendante, lits 
160, 140 et 90 cm.
Nos gîtes : 2 gîtes de 6 pers. dont 1 accessible handi-
capés, poss. lit médicalisé. 
Équipements communs : salle de jeux, lave-linge, 
jardin, jeux, piscine couverte non chauffée ouverte 
de mi-mai à mi-septembre.

PRODUITS DE LA FERME : volailles bio sur com-
mande à l’automne, jus de pomme, cidre, vinaigre de 
cidre et farine de blé, pommes (à la saison), farine 
de châtaigne.

Ouverture et lieux de vente : à la ferme (nous 
appeler). Vente aux Amap d’Aurillac et Vic-sur-Cère, 
l’Arbre à pain, Biocoop, l’écho paysan et La Vie Claire.

Ouverture : toute l’année sur réservation sauf 
vacances de Noël.
Tarifs : chambres d’hôtes : à partir de 57 €/ nuit/
chambre/2 pers.
Gîtes : de 400 à 540 €/sem.
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11. ferme des serres du goueyre

Les Serres du Goueyre - Martin  Chwalek 
Le Goueyre, 15130 Vézac 
Tél. 04 71 62 96 02 - martin.chwalek@laposte.net

PRODUITS DE LA FERME : légumes de saison.

LA FERME : exploitation maraîchère certifiée bio à seulement 10 min d’Aurillac.

Ouverture et lieux de vente : à la ferme et drive 
fermier cantal15@drive-fermier.fr. Magasins : 
Biocoop, Arbre à pain, le Marché bio, Les Fermiers 
du Cantal. Marché d’Aurillac le samedi.
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Cécile Lacaze 
15, avenue des tilleuls, Viescamp, 15290 Le Rouget-Pers 
Tél. 04 71 62 25 14 - 06 20 57 88 19 - lacaze@viescampers.com - viescampers.com

HÉBERGEMENT À LA FERME : notre camping :  
3 étoiles. Sanitaire privé à chaque emplacement, 
douche, WC, lavabo, évier, branchement électrique. 
Accueil camping-cars (6 places). Location de réfri-
gérateurs.

Nos gîtes : 6 chalets, 5 gîtes, entièrement équipés. 
Activités sur place : étang et piscine privés, aires de 
jeux, pêche, animaux de la ferme, bar-brasserie avec 
soirées thématiques. 

LA FERME : élevage de bovins de race limousine.

Capacité d’accueil : 18 emplacements avec sanitaire 
privatif.
Ouverture : du 15 avril au 15 octobre.
Tarifs : forfait de 15 à 22 € + 4,50 à 6 € par adulte 
supp. + 3 à 5 €/enfant-12 ans. 4,40 €/électricité.

Capacité d’accueil : chalet : 5/6 personnes. 
Gîte : de 2 à 14 personnes.
Ouverture : du 15 avril au 15 octobre
Tarifs chalet : de 480 € à 620 €/sem. Location frigo 5 € 
Gîte : de 460 € à 1 450 €/sem. Location WE. 
Sur demande : draps, ménage, lit bébé.

✰✰✰
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15. ferme Du BOUSQUIN

Jessica Magnier et Gaël Pansard
Le Bousquin, 15150 Siran 
Tél. 06 60 37 64 10 - lafermedubousquin@gmail.com

HÉBERGEMENT À LA FERME : 
Notre gîte : 1 chalet indépendant de 45 m² entiè-
rement équipé composé de 2 chambres, pièce 
principale ouverte sur 2 terrasses en bois, barbecue, 
terrasse couverte. Gîte équipé de puits canadien.

Capacité d’accueil : 4/5 pers.
Ouverture : de début avril à fin octobre.
Tarifs : chalet : de 250 € à 500 €/sem. Tarif WE : 
170 €. Sur demande : draps, linge de toilette.
Accès Internet.

LA FERME : élevage de bovins de race limousine en agriculture biologique, volailles, chevaux de selle.

PRODUITS DE LA FERME : viande de veau, de 
bœuf bio et poulets bio, plats cuisinés et huile de colza. 

Ouverture : nous appeler.
Vente sur le Drive fermier 
cantal15@drive-fermier.fr, AMAP Bio’rillac, maga-
sin Les Fermiers du Cantal.

12. ferme de viescamp

13. ferme de séverac

Julien Viprey
Séverac, 15800 Polminhac
Tél. 06 71 16 57 95 - ferme-de-severac@gmail.com

LA FERME : élevage de chèvres et vaches limousines, production de fromages de chèvres au lait cru.

PRODUITS DE LA FERME : Fromage de chèvre 
au lait cru : Le Chevrac. Goudot d’or 2022

FERME DE DÉCOUVERTE : Visite de la fabri-
cation de nos fromages, traite, alimentation des 
animaux (1 h 30 à 2 h).

14. Ferme CHEVAL DéCOUVERTE 
Jean Madamour
Las Courtines, 15800 Polminhac
Tél. 04 71 47 41 23 - cheval.decouverte@libertysurf.fr - chevaldecouverte.fr

LA FERME : élevage de chevaux et poneys de loisirs et camping en roulotte pour rando cheval en itinérance.

FERME ÉQUESTRE : enseignement de l’équitation. 
Organisation de randonnées pour famille, adultes, 
enfants. Différents circuits autour du Volcan du 
Cantal de 2 à 8 jours. Stage de TREC. Centre de 
Tourisme équestre labellisé Ecole française d’Équita-
tion. Magnifiques bâtiments du XVIe siècle.

Ouverture : toute l’année.
Tarifs : nous consulter.

HÉBERGEMENT À LA FERME : camping-héber-
gement insolite dans une roulotte gypsie. 

Capacité d’accueil : 4 personnes. 
1 lit double, 2 lits simples, cuisine et salle de bain.

Ouverture et lieux de vente : à la ferme du lundi au 
samedi de 17 h à 19 h 30 et juillet-août de 8 h à 11 h et 
de 16 h à 19 h. Marchés Mur-de-Barrez, Aurillac et 
Polminhac. En juillet-août : Vic-sur-Cère, Polminhac, 
Puech-les-Ouilhes.

Capacité d’accueil : 40 pers. maximum sur RDV.
Ouverture : vacances scolaires uniquement.

16. les chalets Du BOUSQUIN

Michel et Joëlle Magnier
Le Bousquin, 15150 Siran 
Tél. 06 76 48 39 27 - michel.magnier15@laposte.net

LA FERME : élevage de bovins de race limousine en agriculture biologique, volailles, chevaux de selle.
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19. Ferme de la viguerie 

Cécile Malroux
La Viguerie, 15600 Maurs
Tél. 06 77 79 72 25 - cecile.malroux@orange.fr - foiegrasmalroux.com

LA FERME : production de canards gras et vaches salers. Ma devise : « Produire et transformer des produits 
de qualité ».

PRODUITS DE LA FERME : foie gras, confits, 
pâtés, saucisse sèche et rillettes de canard. 
Préparation sans produits chimiques, ni conserva-
teur.

Ouverture et lieux de vente : à la ferme toute 
l’année sauf semaines 25 et 26. Sur RDV.
Vente au marché d’Aurillac le samedi matin. Drive 
fermier Cantal cantal15@drive-fermier.fr. Magasins 
Les Fermiers du Cantal et l’Écho paysan à Aurillac.

Ouverture : pour connaître les horaires d’ouverture 
à la ferme, merci d’appeler le magasin.
Vente sur le Drive fermier cantal15@drive-fermier.
fr
Marchés de Montsalvy et Aurillac et magasin Les 
Fermiers du Cantal.

21. Ferme De la castANhau 

Clément Plantecoste
Le Roussillon, 15120 Leucamp 
Tél. 04 71 47 81 09 - earlplantecoste@gmail.com

LA FERME : ferme située dans la Châtaigneraie cantalienne. Élevage sur paille de porcs fermiers avec parcours 
en sous-bois, nourris avec nos farines de céréales. Fabrication de nos charcuteries à la ferme.

PRODUITS DE LA FERME : saucissons, saucisses 
sèches, jambon de pays, conserves (pâtés, fritons, 
rillettes, plats cuisinés…), viande fraîche à griller 
(saucisses, chipolatas, côtes, …).

20. Ferme d’anglards

Olivier Métais, Sandrine Mialet
Anglards-le-Pommier, 15310 Saint-Cernin 
Tél. 06 80 02 95 69 - fermedanglards@gmail.com

LA FERME : élevage de bovins lait. La ferme est située entre Salers et Aurillac.

PRODUITS DE LA FERME : AOP salers et cantal, 
tome fraîche, beurre, crème, yaourts, fromage blanc.

Ouverture : à la ferme, toute l’année du lundi au 
vendredi de 10 h à 12 h et de 17 h à 19 h. Fermé le 
dimanche.
Vente au marché d’Aurillac le samedi. Magasin Les 
Fermiers du Cantal.

18. ferme DE lavaissière

Gilles Manhès
Lavaissière 15590 Saint-Julien-de-Jordanne
Tél. 06 22 29 33 28 - manhesgillesisa@gmail.com

LA FERME : élevage en agriculture biologique de vaches laitières montbéliardes.

PRODUITS DE LA FERME : AOP cantal fermier, 
tome fraîche, beurre, crème et charcuterie de porc 
bio.

Ouverture et lieux de vente : à la ferme du 1er mai au 
30 septembre. À la ferme du lundi au samedi de 9 h à 
12 h et de 15 h à 19 h et le dimanche de 9 h à 11 h. 
Magasin l’Écho paysan à Aurillac.

FERME DE DÉCOUVERTE : Visite de la fabrica-
tion de fromage AOP cantal bio, de la cave d’affi-
nage enterrée et dégustation (durée 1 h 30).

Capacité d’accueil : 40 pers. maximum.
Tarifs : 3 €/pers. Gratuit pour les enfants de moins 
de 3 ans. Mardi et jeudi sur réservation à 18 h en 
juillet et août.



17. LES JARDINS DE JURLHES 

Daniel Malvezin
Jurlhes, 15130 Prunet
Tél. 07 62 22 19 56 - mps.malvezin@orange.fr

LA FERME : à 15 km d’Aurillac, exploitation agricole de bovins viande et maraîchage.

PRODUITS DE LA FERME : légumes de saison 
(tomates, salades, carottes, pommes de terre, choux, 
courgettes, haricots verts, potirons…).

Ouverture : à la ferme tous les jours de l’année.
Vente marchés de Montsalvy le jeudi, 
de Lafeuillade-en-Vézie le 2e dimanche du mois, 
de Marcolès le mardi et le drive fermier d’Aurillac 
cantal15@drive-fermier.fr. Magasin Les Fermiers 
du Cantal

22. FERME DU PERRUCHET 

Famille Valou 
Le Perruchet, 15590 Saint-Julien-de-Jordanne
Tél. 06 78 71 83 18 - louis.valou@wanadoo.fr - campingalafermeduperruchet.blog4ever.com

LA FERME : ferme de montagne avec un élevage de vaches au cœur des Volcans d’Auvergne.

HÉBERGEMENT À LA FERME : notre camping :  
emplacements ombragés allant jusqu’au bord de 
la rivière La Jordanne avec vue sur les crêtes et le 
cirque de Mandailles. Au pied du Grand site du Puy 
Mary.
Sanitaires : 3 douches, 3 WC, 4 éviers et 2 lavabos.

Capacité d’accueil : 15 emplacements.
Ouverture : du 1er juin au 15 septembre. 
Tarifs : 7 €/adulte emplacement et voiture compris 
et TS. 2,50 €/enfant moins de 10 ans, 
3 €/j/branchement électrique. 
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24. Ferme Des chardonnerets

Anaïs et Julien Sournac
Germès Laroche, 15600 Maurs 
Tél. 06 74 42 78 12 - anais-maniol@gmail.com

LA FERME : élévage de bovins et de porcs. Transformation à la ferme.

PRODUITS DE LA FERME : viande fraîche, char-
cuterie, salaisons, pâtés.

Ouverture et vente à la ferme sur rendez-vous.
Jeudi sur le marché de Maurs.

26. Ferme Du meyniel

Cécile et Alexandre Gauzins
Le Meyniel, 15220 Saint-Mamet-la-Salvetat 
Tél. 06 72 50 83 02 - gaecgauzins@gmail.com

LA FERME : ferme laitière.

PRODUITS DE LA FERME : beurre, lait pasteurisé 
et cru, crème épaisse et liquide pasteurisée. Visite et 
découverte de la ferme.

Ouverture et vente à la ferme sur rendez-vous.
Drive fermier 15 cantal15@drive-fermier.fr
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25. ferme des montagnards en herbe

EPLEFFA Georges Pompidou
Route de Salers, 15000 Aurillac
Tél. 04 71 46 26 60

LA FERME : lycée agricole. élevage de vaches laitières et vaches allaitantes de race salers, Label rouge.

PRODUITS DE LA FERME : cantal AOP et salers 
AOP et bio.

Vente : sur rendez-vous. 

FERME DE DÉCOUVERTE : 16 h : participation 
à la traite, visite de l’exploitation, pédologie, arbres, 
fourrages, assolement, … Sur RDV.

23. Ferme De puy basset

Simon et Hervé Lacalmontie
Puy Basset, 15130 Carlat 
Tél. 04 71 62 39 49/06 73 63 72 49 - simonlac@orange.fr

LA FERME : ferme en agriculture biologique avec élevage de vache salers et angus, poules fermières pour les 
œufs et culture de pommes de terre.

PRODUITS DE LA FERME : œufs et pommes de 
terre bio, pois chiches.

Vente à la ferme sur rendez-vous, Amap de Vic-
sur-Cère, magasin Arbre à pain à Aurillac, sur le 
Drive fermier 15 cantal15@drive-fermier.fr

27. les écuries du pont d’auze 

Laure Danler-Baumgartner 
Sarrette, 15380 Anglards-de-Salers
Tél. 06 88 02 20 19 - lauredanlerbaumgartner@orange.fr

LA FERME : ferme équestre située dans un cadre arboré qui invite à la détente. Manège couvert et carrière, 
chemins de balade au départ de la ferme pour grands et petits.

FERME ÉQUESTRE : initiation et perfectionne-
ment à l’équitation ou juste pour le plaisir… Balades 
équestres, baptêmes de poney, pension de chevaux. 
Soirée cabaret équestre en été.
Encadrement : 1 BEES

Ouverture : toute l’année.
Tarifs : nous consulter.

28. Ferme de clédart 

Catherine et Sébastien Baduel 
Le Clédart, 15140 Fontanges
Tél. 06 87 50 05 47 - baduel.sebastien@wanadoo.fr

LA FERME : située dans la vallée de la Maronne. Troupeau de vaches laitières de race montbéliarde et trans-
formation en fromages AOP, élevage de porcs nourris au petit lait.

PRODUITS DE LA FERME : AOP cantal, 
AOP salers, charcuteries. 

Ouverture et vente : à la ferme du 15 avril au 15 
novembre du mardi au dimanche de 8 h 30 
à 10 h 30 et de 16 h à 18 h 30.
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SOUTENIR L’AGRICULTURE

Depuis 120 ans, les Caisses régionales du Crédit Agricole travaillent avec l’ensemble 
des acteurs locaux pour soutenir les agriculteurs partout en France.

                                          C’EST 
CULTIVER

L’ÉCONOMIE LOCALE.

01/2021 – K41217 – Caisse régionale de Crédit Agricole Mutuel de Centre France - Société coopérative à capital variable agréée en qualité d’établissement de crédit. Siège social : 3, avenue de la Libération – 
63045 Clermont Ferrand Cedex 9 - SIREN 445 200 488 RCS Clermont Ferrand – Société de courtage d’assurance inscrite au Registre des Intermédiaires en Assurance sous le n° 07 023 162. Découvrez notre 
politique de protection des données personnelles sur notre site internet www.credit-agricole.fr/ca-centrefrance ou en agences. Crédit photo : Getty Images.  
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Valéry Dagot
Auzanges, 15270 Champs-sur-Tarentaine 
Tél. 06 52 16 52 58 - alaluciole@gmail.com - fermedelaluciole.fr

LA FERME : petits fruits bio frais et transformés en confitures, coulis, sirops, …

HÉBERGEMENT À LA FERME : Gîte, 3 chambres,
ouvert toute l’année.

Capacité d’accueil : 8 pers.
Ouverture : Drive fermier 15 cantal15@drive-fer-
mier.fr, magasin Les Fermiers du Cantal.



29. LE JARDIN AUX ESCARGOTS 

Isabelle et Christophe Chaumeil
Sion Haut, 15200 Le Vigean
Tél. 06 86 72 13 27 - jardin.aux.escargots@sfr.fr - le-jardin-aux-escargots.com

LA FERME : élevage en plein-air de 360 000 escargots gros gris.

FERME AUBERGE :  Eleveurs d’escargots depuis 
2007, Isabelle et Christophe vous proposent une 
cuisine sincère et généreuse axée sur la qualité 
des produits, les alliances de saveurs, le tout “fait 
maison”, des amuse-bouches aux desserts.
Nos plats préférés : escargots en fromentine (la 
coquille se mange), brochettes de bœuf salers, 
crumble maison pommes-prunes, verrine aux fruits 
rouges du jardin.

Capacité d’accueil : 30 couverts en salle, 30 cou-
verts en terrasse. 
Réservation obligatoire.
Ouverture : 1er et 8 mai, Pentecôte et Ascension. 
En juin, du vendredi soir au dimanche midi. 
Été 2023, du 7 juillet au 3 septembre. 
Tarifs : à la carte, formules de 24 € à 32 € ; 10 € 
pour les enfants de moins de 10 ans. 
Sur réservation pour les groupes (minimum 15 
personnes).

PRODUITS DE LA FERME : toute une gamme de 
produits (conserves et surgelés) avec un mariage 
subtil des escargots et saveurs du terroir.
Visite et dégustation.

Ouverture : juillet-août, du mardi au dimanche. 
de 10 h à 14 h et de 17 h à 20 h. Autres périodes, sur 
RDV.
Tarifs visite : nous consulter.
Vente : à la ferme, sur les marchés et salons 
gastronomiques, épiceries et moyennes et grandes 
surfaces (Cantal, Corrèze, Puy-de-Dôme,…).

PRODUITS DE LA FERME : confiture, coulis, 
sirops et vinaigres de fruits rouges. Fruits rouges 
frais en saison. Vente à la ferme sur RDV.

31. Ferme AUBERGE DES ARBRES

Sabine et Christophe Duval
Les Arbres, 15400 Riom-ès-Montagnes
Tél. 04 71 40 99 51 - 07 81 45 99 44 - lafermeaubergedesarbres@gmail.com

FERME AUBERGE : nos plats préférés : viande 
salers, truffade, tarte aux myrtilles, pounti.
A 10 min de Riom-ès-Montagnes

LA FERME : élevage de vaches allaitantes salers sur des prairies naturelles à 950 m d’altitude.

Capacité d’accueil : 45 personnes. 60 personnes en 
groupe.
Ouverture : d’avril à juin : samedi soir et dimanche 
midi. En juillet-août : tous les jours sauf dimanche 
soir et lundi. Pour les groupes : toute l’année sur 
réservation.
Tarifs : à partir de 19 €/pers. Menu enfant : 12 €
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30. Ferme de la luciole

32. MIELLERIE DE HAUTE-AUVERGNE

Maison des plantes et du miel, Fabien Husser 
Lachaux, 15270 Beaulieu
Tél. 04 71 40 35 35 - 06 08 64 32 44 - m.h.a@wanadoo.fr

LA FERME : ferme apicole, culture de plantes aromatiques et médicinales. 

PRODUIT DE LA FERME : production de miels, 
produits de la ruche. 
Fabrication de cosmétiques et de compléments 
alimentaires.

FERME DE DÉCOUVERTE : découverte du 
monde des abeilles, visite de la miellerie. Démons-
tration et dégustation de produits issus des ruches. 
des plantes médicinales et aromatiques. Visite des 
différents jardins de plantes. 
Création de cosmétiques à partir des plantes.

Ouverture et vente : à la ferme tous les jours 
du 1er mai au 30 septembre de 10 h à 12 h et de 14 h à 
18 h, et pendant les autres vacances scolaires.
Drive fermier 15 cantal15@drive-fermier.fr, magasin 
Les Fermiers du Cantal.

Capacité d’accueil : 50 personnes.
Ouverture : visite guidée gratuite à 15 h et 16 h 30, 
mêmes dates d’ouverture que le magasin.
Groupe : sur RDV toute l’année.

132



22 23

35. FERME de la gazonne 

Christian Mercier
La Gazonne, 15400 Marchastel
Tél. 06 61 87 02 61 - christian-mercier569@orange.fr

LA FERME : élevage de bovins lait de race montbéliarde, située à 1 000 m d’altitude. 

PRODUITS DE LA FERME : AOP saint-nectaire 
fermier.

Ouverture : à la ferme tous les jours de 8 h 
à 19 h 30. Visite de la traite et de la fabrication les 
mardis et jeudis à partir de 17 h. Réservation à l’office 
de tourisme de Riom-ès-Montagnes 
(15 pers. maximum).
Vente : marchés et fêtes gastronomiques. Drive 
fermier cantal15@drive-fermier.fr, magasin Les 
Fermiers du Cantal.

36. FERME deS EBRAUX 

Famille Pesteil
Les Ebraux, 15380 Anglards-de-Salers
Tél. 06 06 59 01 78 - noellep15@hotmail.com

LA FERME : exploitation familiale avec un troupeau de vaches laitières de race montbéliarde.

PRODUITS DE LA FERME : cantal, salers, 
fromage des Ebraux, beurre, tome fermière et œufs 
fermiers.
Portes ouvertes le jeudi de l’Ascension dès 14 h 30 
et vendredi et samedi suivants toute la journée.

Ouverture : mardi et mercredi de 10 h à 12 h et 
de 14 h 30 à 18 h 30. Autres jours de 14 h 30 à 18 h. 
Vente : sur les marchés d’Argentat, Saint-Privat, 
Mauriac et Egletons toute l’année.

37. LES RUCHERS D’ENCHANET 

Stéphanie et Christian Rivière 
Enchanet, 15700 Pleaux 
Tél. 06 73 40 07 80 et 04 71 40 40 47 - rucherdenchanet@gmail.com

LA FERME : ferme apicole depuis 1950 située à 30 mn de Salers en Xaintrie cantalienne.

PRODUITS DE LA FERME : divers miels de fleurs 
locales et d’autres récoltés en transhumant. 
Pâtisseries : pain d’épices, sablés, madeleines. 
Confiseries : pastilles, guimauves…

Ouverture : à la ferme de 9 h à 19 h. Visite gratuite 
en juillet et août les jeudis à 10 h et 14 h. Le reste de 
l’année sur RDV.
Vente : marchés d’Aurillac le samedi matin et 
d’Arpajon-sur-Cère le dimanche matin. Plusieurs 
marchés en province et région parisienne.

38. FERME au cœur du terroir 

Daniel Sevestre 
Fages, 15700 Loupiac
Tél. 06 82 57 17 94 - burondefages@gmail.com - terroir-du-cantal.com

LA FERME : productions de bovins viande, d’ovins et de porcs. 

PRODUITS DE LA FERME :charcuterie à 
l’ancienne sans additifs ni conservateurs (pâtés, 
saucisse, jambons, plats cuisinés). Vente de colis de 
viande de bovins, ovins et porcs.

Ouverture : à la ferme toute l’année du mardi au 
vendredi de 9 h à 12 h et de 15 h à 18 h, le samedi de 
9 h à 12 h.
Vente : toute l’année : marchés de Bort-les-Orgues 
le samedi matin et Arpajon-sur-Cère, le dimanche 
matin toute l’année. Marchés de Salers et Saint-
Martin-Valmeroux en période estivale. 
Boutique en ligne avec livraison à domicile :
terroir-du-cantal.com
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33. BURON DU CHAUSSEDIER

Pierre Mathieu
Col d’Aulac, 15380 Le Vaulmier
Tél. 06 72 46 66 50 - lechaussedier@gmail.com - buronduchaussedier.fr

LA FERME : Production bovins viande salers, miel.

FERME AUBERGE : authentique buron aménagé 
en ferme-auberge. 
Nos plats préférés (selon l’inspiration) : charcute-
ries, côte de bœuf salers et ses pommes de terre 
aux cèpes, pièces de bœuf, pounti, bourriols.

Capacité d’accueil : 35 à 40 personnes. 
Ouverture : mai, juin et septembre sur réservation. 
Juillet et août, tous les jours le midi sauf le lundi.
Tarifs : de 22 € à 45 €/pers., tarifs enfants 
de 7 € à 10 €.

34. L’establou de la vallée

Didier Fournier
Le bourg, 15380 Le Vaulmier
Tél. 06 77 16 39 13 - didierfournier1595@neuf.fr - lestabloudelavalee-cantal.fr

PRODUITS DE LA FERME : charcuterie de porc, 
colis de porc, bœuf, agneaux.

LA FERME : élevage d’ovins, porcins et bovins au milieu des Volcans d’Auvergne.

Vente : à la ferme et sur commande en livraison et 
par expédition Chronofresh dans toute la France..

FERME DE DÉCOUVERTE : visite des bâtiments 
d’élevage, estives, visite du laboratoire de transfor-
mation, dégustation, découverte panoramique si 
météo favorable.

Ouverture : sur RDV. 10 €/adulte, 5 €/enfant.
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Graciella et Patrick Wespisser
La Pignole Marchal, 15270 Champs-sur-Tarentaine
Tél. 07 88 48 85 24 - gitedecovy.fr

LA FERME : élevage de bovins viande de race Salers. Vente directe de viande, salaisons et plats cuisinés.

HÉBERGEMENT À LA FERME : notre gîte : 
maison indépendante au milieu de la forêt pour 
se ressourcer et déconnecter avec la vie urbaine. 
Entièrement équipé. 3 chambres, salle de bain, 
grande pièce commune avec cuisine ouverte. Poêle 
à bois, barbecue, terrasse, mobilier de jardin et grand 
terrain.

Capacité d’accueil : 6/8 pers.
Ouverture : toute l’année. 
Tarifs : de 700 à 1 100 €/sem. Location WE 288 €

39. ferme des tourbières



40. GRANGE DE LA HAUTE VALLEE

Alain André 
Pignou, 15300 Albepierre-Bredons
Tél. 06 81 02 72 85 - grangehautevallee@orange.fr - bleucantal.fr

LA FERME : élevage de 40 vaches laitières de race montbéliarde à proximité de Murat. 

PRODUITS DE LA FERME : AOP bleu d’Au-
vergne, salers et cantal, fromages fermiers au 
lait cru. Médaille de bronze au Concours général 
agricole 2020 en cantal entre-deux.

Ouverture : à la ferme toute l’année 
de 10 h à 12 h 30 et de 15 h à 18 h 30.
Visites individuelles, inscription à l’Office de tou-
risme de Murat (Tél. 04 71 20 09 47).
Pour les groupes toute l’année sur rendez-vous.
Vente : à la ferme, en ligne et drive fermier 15
cantal15@drive-fermier.fr. Magasin Les Fermiers 
du Cantal.

41. FERME Du baladour

Patricia et Eric Armandet
Le Baladour, 15170 Sainte-Anastasie
Tél. 07 81 64 11 72/04 71 20 59 74 - eric.armandet@orange.fr

LA FERME : élevage de bovins salers.

VACANCES D’ENFANTS A LA FERME : séjour 
de découverte de la ferme pour les enfants. 
2 chambres, 1 s.d.b dans chaque chambre, 1 salle de 
jeux. Les activités : soins aux animaux, découverte de 
toutes sortes d’animaux (vaches, veaux, chevaux), 
participation aux travaux de la ferme et découverte 
de la région.

Capacité d’accueil : 6 enfants de 4 à 14 ans.
Ouverture : toutes les vacances et tous les week-
end.
Tarifs : 60 €/enfant/jour. Certaines activités 
peuvent entraîner un supplément (demande préa-
lable).

42. ferme du rocher

Magalie Pelissier 
3, Rochemeau, 15230 Pierrefort
Tél. 06 86 36 21 91 - lafermedurocher15@orange.fr

LA FERME : élevage de volailles fermières en plein air, vente directe.

PRODUITS DE LA FERME : volailles prêtes à 
cuire, poulets, lapins, pigeons. Découpe de poulets 
sous vide : cuisses, filets, ailes.

Ouverture : mercredi et vendredi de 16 h à 18 h 
(commande obligatoire).
Vente : à la ferme sur RDV. Marchés Allanche et 
Saint-Flour mardi toutes les quinzaines. Neussargues 
le mercredi. 
Drive fermier 15 cantal15@drive-fermier.fr

43. ferme du graillou

Thomas Gras 
Le bourg, 15230 Cézens
Tél. 06 76 98 41 55 - elodie.bertrand1@orange.fr

LA FERME : élevage de vaches aubrac allaitantes en système transhumant et de cochons rustiques.

PRODUITS DE LA FERME : charcuterie de porc 
et de bœuf, plats cuisinés, savons au lait d’aubrac.

Ouverture : mercredi et samedi après-midi sur 
RDV.
Vente : à la ferme tous les jours de 10 h à 19 h sur 
RDV.

FERME DE DÉCOUVERTE : visite de l’élevage et 
des estives. Possibilité de prendre un goûter dans les 
estives (environ 3 h).
Guinguette à la ferme en musique en période 
estivale. 
Menu : repas en fonction de la saison.

Capacité d’accueil : 10 personnes.

44. FERME DU NOISETIER

Caroline et Laurent Barthélémy
3, rue du cheval blanc, Cordesse, 15260 Neuvéglise-sur-Truyère
Tél. 06 84 04 11 68 - gaec.noisetier@yahoo.fr - aupredesyourtes.com

LA FERME : élevage bovin et caprin. Production de laine mohair. 

CAMPING À LA FERME : 3 yourtes de 27 m2 = 
1 chambre pouvant accueillir jusqu’à 4 personnes 
avec 1 lit 2 pers. et 2 lits 1 pers. Un chalet aménagé 
pour les sanitaires, une salle de douche pour chaque 
yourte. Un coin cuisine commun.
Vente de laine sur place, chaussettes, écharpes.

Capacité d’accueil : 12 personnes.
Vente : tous les jours.
Ouverture camping : de fin mars à mi-octobre. 
Tarifs : 50 €/2pers./nuit, 75 €/4 pers./nuit. 
330 €/2 pers./sem, 400 €/4 pers./sem. 
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46. FERME bonnafoux

Gaec du Cèdre bleu
Les Loubières, 15500 Rageade
Tél. 06 77 54 97 05 - 06 72 48 28 01 - serge.bonnafoux@wanadoo.fr

LA FERME : élevage de vaches laitières, nourries à l’herbe pâturée et au foin séché en grange.

PRODUITS DE LA FERME : AOP bleu d’Au-
vergne, médaille d’or au Concours général agricole 
2021 et argent 2022 de Paris et médaille d’or à Lyon. 
Artisou de Margeride, médaille d’or à Lyon.

Ouverture et vente : à la ferme tous les jours 
de 9 h à 18 h sauf le dimanche. Visite libre des ani-
maux et de la ferme toute l’année. Visite guidée en 
juillet et août le lundi, mercredi et vendredi à 10 h.
Vente : à la ferme et sur les marchés de Langeac 
(jeudi), Brioude (samedi) et Massiac (mardi).

47. FERME DU bessou de l’aubrac

Sophie Soulier et Baptiste Girbal - Gaec Montfermier
La Borie de Bessou, 15110 Saint-Urcize
Tél. 06 43 01 93 00 - sophie.soulier4@orange.fr - lebessoudelaubrac.fr

LA FERME : exploitation avec vaches laitières et allaitantes au cœur du Parc naturel régional de l’Aubrac.

HÉBERGEMENT À LA FERME : gîte 4 chambres 
avec s. de bain, billard, cuisine équipée.

Capacité d’accueil : 10 personnes.
Ouverture : toute l’année. 
Tarifs : de 98 € à 105 €/nuitée.
178 €/4 pers./nuitée.
Taxe de séjour en plus.
Gîte : 350 €/nuit.



48. FERME DU PUY DE COUJOULE

Virginie Chalvet-Barthomeuf, Vivien Barthomeuf et Jean-Jacques Sarraille
Lespinasse, 15100 Coren
Tél. 06 88 98 86 50 - contact@fermedupuydecoujoule.fr - fermedupuycoujoule.fr

LA FERME : élevage de vaches laitières et d’ovins. Transformation fromagère et affinage. Culture et cueillette 
de plantes aromatiques et médicinales 

PRODUITS DE LA FERME : AOP fourme d’Am-
bert fermière et bleu d’Auvergne fermier. Autres 
fromages fermiers. Cosmétiques les Sanflorettes à 
base de lait et plantes cueillies. Colis et charcuterie 
d’agneau, biscuits apéritif et confiture de foin.

Ouverture et vente : tous les jours sauf dimanche et 
jours fériés de 10 h à 12 h. 
Visite pendant les vacances scolaires.
Vente : à la ferme et sur le drive fermier 15 
cantal15@drive-fermier.fr et sur fermeducoujoule.fr. 
Magasin Les Fermiers du Cantal
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45. FERME DU MONT JOURNAL “AU CŒUR DE NOS FERMES”

Alexandra Berthon, Josiane et Christian Teil
Signalade, 15170 Ferrières-Saint-Mary
Tél. 06 30 02 05 09 - gaecdumontjournal@orange.fr

LA FERME : élevage de vaches allaitantes de race aubrac et de porcs sur paille.

PRODUITS DE LA FERME : caissettes de viandes 
de porc, de veau sous la mère, de bœuf aubrac. 
Saucisson sec, jambon cuit sans sel nitrité, saucisses 
sèches, pâtés. Nos charcuteries sont élaborées de 
façon traditionnelle sans colorants ni conservateurs.
Fermiers d’Or, saucisson (2021) et 3e prix pâté de 
campagne (2022). 1er prix rillettes 2022.

FERME DE DÉCOUVERTE : visite itinérante à la 
découverte de l’agriculture de montagne. Dégusta-
tion des produits de la ferme à la fin de la visite avec 
une surprise pour les enfants.

Ouverture et vente : à la ferme toute l’année sauf 
dimanche et jours fériés, sur RDV.
Vente : à la ferme et sur les marchés locaux.

Capacité d’accueil : 50 personnes.
Ouverture : accueil de groupes et visite pour indivi-
duel sur réservation.
Tarifs : nous consulter.

PRODUITS DE LA FERME : lait, fromage et 
faisselle laguiole, aligot et truffade laguiole, viande 
aubrac de nos vaches allaitantes.

Visite de la ferme tous les jours, alimentation 
animaux, participation à la traite (2 h). 60 pers. 
maximum.
Vente : à la ferme et sur les marchés locaux.
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53. VERGER DE HAUTE-AUVERGNE

Florian Itier
Rue Jacques Chaban-Delmas, 15500 Massiac
Tél. 06 67 31 76 30 - florianitier@live.fr

LA FERME : exploitation arboricole et maraîchère.

PRODUITS DE LA FERME : pommes, jus de 
pomme, légumes de saison…

Ouverture et vente : à la ferme toute l’année le 
mercredi et le vendredi de 14 h à 18 h.
Vente : à la ferme, marchés toute l’année de Murat 
le vendredi, de Brioude le samedi, Drive fermier 15 
cantal15.drive-fermier.fr et magasin Les Fermiers 
du Cantal.

52. FERME DE MAUCHER

Famille Hérault
Maucher, 15190 Marcenat
Tél. 04 71 78 80 19 - alain.herault2@wanadoo.fr

LA FERME : élevage de vaches laitières et allaitantes. 

PRODUITS DE LA FERME : AOP saint-nectaire 
fermier, cantal, salers, bleu d’Auvergne, fourme 
d’Ambert. Possibilité visite de la fabrication sur 
demande.

Ouverture et vente : à la ferme toute l’année du 
lundi au vendredi sur RDV.
Vente à la ferme : fromages AOP d’Auvergne.

49. FERME delair

Carole, Robert et Emmanuel Delair
Copiac, 15100 Coren
Tél. 06 75 44 73 10 - gaecelevagedelair@yahoo.com - lemanoirdecopiac.fr

LA FERME : élevage de vaches blondes d’Aquitaine.

PRODUIT DE LA FERME : colis de viande, plats 
cuisinés, pâtés et charcuterie. 

HÉBERGEMENT À LA FERME : 7 chambres gîte 
Le manoir de Copiac, magnifique bâtisse fortifiée 
dans un ancien prieuré, à côté de la ferme, TV, 
lecteur DVD.

Ouverture et vente : à la ferme sur commande, 
livraison Chronofresh toute la France et marché de 
Saint-Flour samedi matin. Livraison tous les 2 mois 
de Clermont-Ferrand à Montpellier.

Capacité d’accueil : 14/15 personnes.
Ouverture : du 15 avril au 15 novembre et du 20 
décembre au 1er janvier.
Tarifs : basse saison : 1 350 €/sem. Juillet-août et 
vacances scolaires : 1 450 €/sem. Noël : 1 600 €/sem.

✰✰✰

50. FERME De la tour aux vents

Aline et Nicolas Dezendre 
La Coharde-Basse, 15500 Laurie
Tél. 06 33 53 61 07 - gaectourauxvents@gmail.com

LA FERME : élevage de vaches laitières et de vaches allaitantes. 

HÉBERGEMENT À LA FERME : gîte 3 clés dans 
une belle maison datant de 1859 avec 2 chambres et 
sanitaires privatifs.

Ouverture : toute l’année.
Basse saison : minimum 2 nuitées. 
Haute saison : location à la semaine.
Tarifs : 80 €/nuit en basse saison et 95 €/nuit en 
juillet et août.

51. FERME DE LA CHAPELLE 

Famille Gandilhon
La Chapelle, 15300 Lavigerie
Tél. 04 71 20 82 70 - earl.gandilhon@free.fr 

LA FERME : élevage de vaches laitières au pied du grand site du Puy Mary. 

PRODUITS DE LA FERME : AOP cantal et salers, 
saint-nectaire.

HÉBERGEMENT À LA FERME : gîte indépendant 
de 75 m² tout équipé, 2 chambres (2 lits 140 + 2 lits 
90). Terrasse vue sur les montagnes. Randonnées, 
ski à proximité.

Ouverture et vente : toute l’année de 9 h à 19 h.
Vente : à la ferme et à la Chapelle de Lavigerie toute 
l’année.

Capacité d’accueil : 6 personnes.
Ouverture : toute l’année.
Tarifs : de 350 à 560 €/sem.





FERME DE DÉCOUVERTE : immersion dans 
la ferme, animations enfants accompagnés des 
parents, goûter à la ferme. 1/2 à deux 1/2 journées/
sem. 

Tarifs : 13 €/enfant, 7 €/adulte. Supplément pour 
activités necessitant achat de matériel.
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55. Ferme de la chapelle d’alagnon

Marie-Christine et Patrick Rigal 
Le bourg, 15300 La Chapelle d’Alagnon
Tél. 04 71 20 10 62/06 65 32 88 88
info@ferme-chalets-cantal.com - ferme-chalets-cantal.com

LA FERME : élevage de bovins viande (salers et aubrac) en agriculture biologique.

HÉBERGEMENT À LA FERME : nos chalets : 
2 étoiles. 1 chambre avec 1 lit 140 cm, 3 lits 90 cm 
en mezzanine, salle d’eau avec WC, équipement 
complet, chauffage électrique et poêle bois, jeux 
extérieurs pour enfants.

Notre gîte : 4 clefs Chalet “bien-être” labellisé 
Nattitude. 5 chambres. 2 salles d’eau, 2 WC dont 
1 indépendant, équipements tout confort, chauffage 
par géothermie et cheminée. Piscine intérieure 
chauffée, jacuzzi, sauna à usage privatif. 
Divers services possibles sur demande.

Capacité d’accueil : 5/7 personnes/chalet.
Ouverture : toute l’année.
Tarifs : de 300 à 500 €/sem., WE 170 €.

Capacité d’accueil : 12/14 personnes.
Ouverture : toute l’année.
Tarifs : 1 800 à 2 200 €/sem., WE 800 €.

✰✰

56. FERME DES COCHONS GOURMANDS

Olivier et Sylvain Rispal 
Latga, 15100 Tanavelle
Tél. 04 71 73 03 46 - olivier-rispal@hotmail.fr - lafermedescochonsgourmands.com

LA FERME : élevage de porcs et vaches aubrac ; transformation à la ferme ; production de lentilles blondes et 
pois blonds de la Planèze.

PRODUITS DE LA FERME : charcuterie sèche, 
cuite et produits frais, petit salé et conserves. 
Bœuf : viande au détail, saucissons secs de bœuf et 
viande séchée.. Séchage à l’air naturel de La Planèze, 
salage au sel de Guérande, sans colorant, sans 
conservateur, sans allergène, sans nitrite. 
Fermiers d’or 1er prix catégorie “Autre préparation à 
base de porc”. 3e prix “pâté de campagne 2022. 

Ouverture : à la ferme du lundi au vendredi de 14 h à 
18 h et samedi de 14 h à 16 h. 
Journée Portes ouvertes au printemps.
Vente : à la ferme et sur les marchés locaux et au 
drive fermier 15 cantal15@drive-fermier.fr, marché 
de Saint-Flour le samedi matin et magasin Les 
Fermiers du Cantal.

57. FERME DU JARRY

Marie-Claire et Perrine Rouchez
Le Jarry, 15430 Paulhac
Tél. 06 33 91 36 48 - 06 85 87 58 41 - ferme-du-jarry@orange.fr 

LA FERME : exploitation agricole spécialisée en production laitière avec transformation en fromage AOP.

PRODUIT DE LA FERME : AOP cantal fermier, 
AOP salers, tome fraîche, beurre, fromage blanc. 

Ouverture : à la ferme toute l’année, fermé le 
dimanche et vente sur le marché de Neuvéglise le 
vendredi matin en juillet et août et marché de Saint-
Flour tous les samedis matin.. 
Tarifs : 2 €/adulte, gratuit moins de 12 ans.

FERME DE DÉCOUVERTE : durant les vacances 
scolaires le jeudi à 14 h sur réservation. Visite de 
l’exploitation, élévage, transformation et dégustation.

54. FERME Des trois pierres

Julien Martres
Camping des Trois Pierres
Les Trois Pierres, 15300 Albepierre-Bredons 
Tél. 06 81 96 92 65 - campingdes3pierres@gmail.com

LA FERME : élevage de bovins lait de race montbéliarde. Entre Murat et le Plomb du Cantal.

FERME DE DÉCOUVERTE : participation à la 
traite du soir au cœur des volcans d’Auvergne.

Capacité d’accueil : 4 pers.
Durée : 1 h 30 environ.
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59. FERME Des tuyas dorés

Famille Soule
Chausse, 15500 Saint-Poncy
Tél. 06 31 81 35 72/06 33 53 80 23 - soule.yves.chris@wanadoo.fr 

LA FERME : élevage de volailles en plein air, troupeau de vaches limousines allaitantes.

PRODUITS DE LA FERME : poulets, pintades 
volailles festives et volailles démarrées d’avril à 
octobre. 

Ouverture : à la ferme sur rendez-vous. 
Vente : à la ferme et sur le marché de Massiac le 
mardi matin et Saint-Flour le samedi matin.



58. FERME équestre de la planèze

Valérie Soule
6, rue des chapeaux, 15300 Ussel
Tél. 06 73 54 86 41 - equitationlelioran@gmail.com

LA FERME : balades à cheval et baptêmes pour les enfants, élevage de chevaux et poneys.

FERME ÉQUESTRE : découverte de la Planèze de 
Saint-Flour et des Monts du Cantal : randonnées, 
balades, stages cours avec poneys et chevaux. Tous 
niveaux. Structure familiale. Encadrement et ensei-
gnement par une monitrice BEES 1er degré.

Ouverture : l’année sur RDV. L’été, RDV au Lioran 
pour randonnée en montagne. 

60. FERME Des gardes

Famille Lannez
Nuits, 15170 Chalinargues
Tél. 06 72 60 55 12 - lannez15@orange.fr

LA FERME : élevage de bovins, cochons et poules pondeuses.

PRODUITS DE LA FERME : viande fraîche et 
charcuterie de bœuf, porc et œufs fermiers.

Ouverture : toute l’année, visite et dégustation sur 
rendez-vous. 
Vente : livraison par Chronofresh dans toute la 
France et magasin Les Fermiers du Cantal.
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Le plein de produits fermiers
EN DIRECT de nos fermes du Cantal  

directement CHEZ VOUS
 

Nouveau !
Faites vous livrer 

avec La Poste

2.99€
seulement !

cantal15.drive-fermier.fr

Alors, on attend quoi ?
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Venez découvrir un nouveau magasin 
de produits 100% fermiers, 
de saison et locaux 

UNE FERME EN VILLE 
POUR TOUS !

OU
VE

RTURE LE 14 DÉCEMBRE 2022 !

Situé au rez-de-chaussée de la Chambre d’agriculture (face à la médiathèque), 
Parking Paul Doumer à proximité, deux arrêts minutes devant l’entrée du magasin.
Du mercredi au vendredi de 9 h à 13 h et de 15 h 30 à 19 h, 
le samedi de 9 h à 12 h 30 et de 14 h à 17 h 30
  Les Fermiers du Cantal - 26, rue du 139e R.I. 15000 Aurillac - 06 42 80 39 41 
  lesfermiersducantal15@gmail.com - lesfermiersducantal.com
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Une question ?
Contactez-nous au 04 71 45 56 31

tourisme@cantal.chambagri.fr
Retrouvez-nous sur :

bienvenue-a-la-ferme.com/cantal

CE GUIDE A ÉTÉ RÉALISÉ PAR LA CHAMBRE D’AGRICULTURE
DU CANTAL AVEC LA PARTICIPATION FINANCIÈRE 
DES PRODUCTEURS ET DE NOS PARTENAIRES.
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