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Dans les Landes, nous sommes
98 maraichers, éleveurs,
vignerons... a porter ensemble la
promesse « Ici, dans nos fermes,
vous étes les Bienvenus ». Nous
nous engageons en faveur d'une
agriculture locale, durable et
éco-responsable.

En tant que consommateurs,
vous souhaitez redonner du
sens a votre alimentation,
comprendre les modes de
production et vous réapproprier
le contenu de vos assiettes (et
de vos verres) a un juste prix?
Les boutiques a la ferme, les
magasins de producteurs, les
stands sur les marchés et dans
les drives vous attendent aux 4
coins des Landes.

Besoin de lacher-prise et de
profiter d'un moment convivial
et festif entre amis? un petit
tour s'impose dans les fermes
auberges, sur les Marchés de
Producteurs de Pays ou aux
concerts avec les Granges
Musicales.

Envie de prendre un grand bol
d’air avec toute votre tribu pour
échanger, découvrir et déguster
en compagnie des producteurs?
nos visites a la ferme, portes
ouvertes, randonnées
gourmandes, ateliers-recettes...
n‘attendent plus que vous.

Vous l'aurez compris, ce
magazine est un concentré de
bonnes adresses et de bonnes
idées pour tout au long de
'année profiter des Landes a
volonté!

Vivez fermier, Mangez fermier,
Bienvenue a la Ferme Landes!

Corinne Lacoste
Présidente de « Terroirs &
Tourisme »

Viticultrice a Hontanx

Nous sommes 98 agriculteurs landais
préts a vous accueillir sur nos fermes.
Pour redécouvrir le gott et le plaisir
des bons produits de nos fermes.

Ici, vous étes les bienvenus.

Foie gras, magret, viandes, armagnac, floc de Gascogne, vin du
Tursan ou de Chalosse, jus, cosmétiques, fleurs...

Venez nous voir dans un des points de vente a la ferme,
magasins de producteurs, marchés de producteurs ou drives
fermiers.

Venez découvrir I'authenticité d'un repas cuisiné par nos
fermiers! vous serez étonnés de la variété des spécialités
gastronomiques de notre région!

du producteur au consommateur, pres de chez vous!

MAG BIENVENUE A LA FERME LANDES

Edité par la Chambre d'Agriculture des Landes
Réalisation: Agence Valeurs du Sud - 05 59 140 140
Crédit photos : Chambre d'Agriculture des Landes



d'expériences!

Les temps forts =52

Retrouvez nos manifestations au
complet et leurs programmes sur
bienvenue-a-la-ferme.com/landes
rubrique Inspirez vous.
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Les fermes
auberges

Notre sélection de fermes auberges
au coeur de l'authenticité

Rencontrez des agriculteurs pour qui authenticité
rime avec produits fermiers, accueil, échange...
autour d’'une table de qualité, garnie a partir de
produits de la ferme concoctés avec savoir-faire.

Les hoétes des fermes vous accueilleront
chaleureusement, dans un cadre architectural
authentigue et un environnement naturel préservé.

lIs vous proposent une restauration de qualité issue
en majorité de leur ferme.

. Une ferme auberge c’est
: unvrai restaurant a la
ferme, avec des recettes
maison élaborées a partir
: de légumes, viandes de

¢ canard gras, de volaille

* ou de boeuf produits sur
: place.

* Faire une halte dans une
: ferme-auberge, quoi de

¢ plus simple et naturel si

: l'on veut déguster de vrais :
: produits du terroir. :

NOUS AVONS SELECTIONNE
POUR VOUS UN CARNET
D’ADRESSES DES FERMES
AUBERGES A DECOUVRIR.

._ PENSEZ A RESERVER AVANT
Le plaisir de la table DE VENIR.

retrouve. Garbure,
foie gras, canard cuit
au feu de bois et pour
conclure une tourtiere
a '’Armagnac du réve a

la réalité un cadre, une
ambiance terroir une
adresse incontournable.

Patrice R.
[OXOXOXOXO)

Retrouvez cet avis m

et bien d’autres sur  Tripadvisor




Ferme Lacére

40320 Bahus Soubiran
0558444064 /0608284553
www.ferme-lacere.fr

Ouverture: de mars a novembre sur réservation.

La Déesse des gourmets

65 Route de Bordes 40380 Cassen
0558989287
www.deessedesgourmets.com

Quverture: juillet-aott du mardi au dimanche midi. Sept. et juin du
jeudi midi au dimanche midi. D’octobre a mai samedi et dimanche
midi. Sur réservation. Groupes toute I'année.

Ferme le Vieux Chéne

Lamaison 40360 Castelnau Chalosse
0558893457
www.ferme-auberge-levieux-chene.fr

Ouverture: du 01/05 au 15/10, ouvert le midi sauf le lundi. Ao(t,
ouvert le midi et le mercredi, jeudi et vendredi soir, fermé le lundi.
Oct., nov., mars et avril ouvert le week-end. Groupes, nous consulter.

Ferme Moulié

250 chemin du Moulié 40330 Brassempouy
0682386154 /0632252745
www.fermemoulie.free.fr

Ouverture: les jeudi, vendredi, samedi soir et dimanche midi. En été:
tous les midis + mercredi a samedi soir - Marché a la ferme le jeudi
de juin a aodt. Jusqu'au 15/11.

Ferme auberge Marquine

1109 Route d’Hagetmau 40250 Mugron
0558977423 /0680487652
www.ferme-auberge-marquine.fr

Ouverture: toute I'année sur réservation.

Ferme du Haza

Lieu dit Grand Haza 40250 St Aubin
06 6246 76 60
www.ferme-du-haza.fr

Ouverture : du 15/3 au 15/10 sur réservation.
Portes ouvertes du 6 au 8/10.

Ferme auberge de Thoumiou
380 ch. de Thoumiou - 40180 St Pandelon 393"“92 et @V
0558987341 /0631598726 ecouvrez.

www.thoumiou.fr

Ouverture: jusqu’au 15/07: le samedi midi et le dimanche midi.
Du 16/07 au 03/09: du jeudi midi au dimanche midi. Du 04/09 au
03/12: le samedi midi et le dimanche midi. Sur réservation.

Ferme Comet Tournier

1787 route de St-Sever - 40250 Toulouzette
0558977404

www.comet-tournier.com Mzmdr‘“-

Ouverture: toute I'année sur réservation.




On c Lesle

POUY VOUS il s vacances

Vibrer

lors d’une course landaise ou d’une
visite a la ganaderia

La Ganaderia de Buros

Jan dé Buros 40310 Escalans

055844 36 5710626349476
www.ganaderiadeburos.fr

Visite guidée de la ganadéria tous les jeudis a
17h30 de juillet a septembre.

10 €/personne 5 €/enfant jusqu’a 10 ans.
Soirée gasconne avec repas, sur inscription,
jusgu’au mercredi midi de juillet a septembre
chaque jeudi a partir de 19h00.

Soirée aux arenes le 11/08 sur inscription
jusgu’au jeudi.

Partager
en participant aux vendanges ou a la
distillation

Dans les Landes, 'automne fait marcher tous nos
sens: profitez des senteurs de la distillation au
pied de I'alambic. Ouvrez grand vos oreilles lors
d’'un concert au domaine. Reprenez contact avec
la nature en participant aux vendanges, et bien str
régalez vos papilles autour d'un repas vigneron.




.

Se perdre
dans un labyrinthe végétal

Venez en famille et entre amis
résoudre des mysteres et énigmes
dans un des labyrinthes de mais.

Ferme Comet Tournier
40250 Toulouzette
0558 97 74 04

Ferme Lanes
40170 St julien en born
05584277 81|06 33956565

Découvrir =
I’histoire du foie gras chez un producteur

En Chalosse, de Montfort a St Sever, en
passant par Pomarez... vous voici au coeur de la
production de foie gras.

Apprenez tout de A a Z sur le canard gras auprés
de nos meilleurs ambassadeurs : les éleveurs et

transformateurs a la ferme.

Se créer

des souvenirs en famille dans les fermes
découverte

Ferme de Chourdens

Nicole Giraud et Catherine Giraud

40090 Uchacg-et-Parentis | 06 20 68 78 46
fermedechourdens@gmail.com
www.chourdens.com

Visite d'un élevage d'anes sur rendez vous
Maison Ane Apurna

40180 Saugnac et Cambran | 06 86 63 86 82
Turs'ane

40320 Castelnau Tursan | 06 70 52 98 46



Bouger
en forét ou en randonnée

Attelages des vallées de la Leyre
40410 Moustey

0680920359 | 06875704 64
tarisnaturloisir@aol.com

Attelage avec meneur, en caléche

ou roulotte. Anes batés ou poneys.

www.taristourisme.com

Ferme Larrey

40250 Nerbis

0770016852

Randonnée Gourmande les
lundis a 15h30 et jeudis a 2h30
sur réservation. Circuit de 4 ou
7 km. Vallée de 'Adour, vignes
et rencontre dégustation avec le
producteur de foie gras.

Landes
Chalosse
40

Musée
ArchéoParc

Ateliers pour tous
Site archéologique d-es du Pape

10

PREHISTO
o BRASSEMPOUY

Expositions - Grotte - ArchéoParc

Apprendre

au plus pres des abeilles

Les ruchers du born

40 200 Pontenx les forges
0558074074

Enfilez votre tenue d'apiculteur

et plongez en immersion totale
dans 'univers des abeilles! Scannez ﬁv

Passez un temps privilégié avec pour l?IL.’S
d'expériences!

une apicultrice avec qui vous
aurez I'occasion de participer a
I'ouverture d'une ruche et de
partir a la découverte de la vie
d'une colonie d’abeilles.

Tous les mercredis et jeudis de
I'été de 13h30 a 15h30. Sur
réservation.

VIVE LAPRENSIONE |

404 rue du musée
40 330 Brassempouy



INSCRIPTIONS AUPRES DE L'OFFICE DE TOURISME A PARTIR DU 22 MAI

OEYRELUY - DIMANCHE 25 JUIN 2023
RAN Do édition
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GRAND DAX 36~

AGGLOMERATION
_plus d’infos sur grand-dax.fr




Lel

C’est les vacances... au programme, réveil LE BRUNCH FERMIER
en douceur, détente et plaisir. LANDAIS, UNE EXPERIENCE
Les producteurs landais ont sélectionné 100 % LOCALE

pour vous les produits fermiers locaux
pour un brunch réussi.




C’est quoi un
brunch?

Contraction de « breakfast »
(petit-déjeuner) et « lunch »
(déjeuner), le brunch est un
repas qui se prend généralement
entre 11h et 15h. Ony trouve
des gourmandises du matin et
des plats du déjeuner.

Clest le repas idéal pour se faire
plaisir en bonne compagnie:
chacun se sert au gré de ses
envies. Parfait pour mettre
d'accord tout le monde autour
de la table.

Puisque I'équilibre alimentaire,
c'est la qualité et l'alternance des
produits, nous vous conseillons
de composer votre brunch avec
beaucoup de choix et de variété.
Une boisson fraiche comme

un jus de kiwi ou de raisins, ou
méme un jus de carottes; une
boisson chaude: thé, café ou lait
chaud, ou leur version glacée

en été.

Le coté sucré

Pour un véritable instant plaisir,
les pancakes, petites crépes
épaisses célebres au Canada.
Cuits en quelques instants

ala poéle, ils sont chauds et
fondants, surtout recouverts
d’'une bonne confiture de fraises
ou de miel des Landes bien
coulant.

Pour les moins courageux, se
laisser tenter par un pastis
landais, il n'y a plus qu'a le
couper!

Enfin, vous pouvez préparer un
petit bol de céréales a déguster
avec du lait cru, du fromage frais
ou un laitage avec des fruits

frais: fraises, framboises ou kiwis
pour I'hiver...

Le coté salé

Des ceufs brouillés classiques
ou a la coque, quelgues crudités
ou des légumes intégrés dans
une tarte ou une quiche et
pourquoi pas de la charcuterie
avec parcimonie et une bonne
tranche de pain au beurre de la
ferme. Le fromage a également
toute sa place sur votre table:
de chévre, tome de vache ou
de brebis, il y en a pour tous les
godts.

Notre coup
de coeur

Un sandwich club

: salade-magret séché.
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@ Marches

des Producteurs de Pays

-

BIENVENUE

PARTAGE - GOURMANDISE

¥ CONVIVIALITE &

MARGHE/ @/ ‘ 18H - 23H

FLANEZ ET FAITES COMPOSEZ VOTRE MENU
VOTRE MARCHE ET DINEZ SUR PLACE

Découvrez les savoir-faire et profitez des
du territoire animations festives

Plus d’infos sur www.alafermelandes.com /‘-3
Suivey nous swy @ © @alafermelandes -

14



RETROUVEZ TOUS NOS MARCHES DE LA SAISON ET
PASSEZ UN MOMENT GOURMAND ET CONVIVIAL

Juir

) MONT DE MARSAN
Vendredi 9 juin

© sT PERDON
Vendredi 16 juin

) LAGLORIEUSE
Vendredi 23 juin

@ MIMIZAN
Mercredi 28 juin

) GRENADE SUR ADOUR
Mercredi 28 juin

Juilet

©) PORT DE LANNE
Mercredi 5 juillet

) ST MARTIN D’ONEY
Jeudi 6 juillet

@ RION DES LANDES
Jeudi 6 juillet
NARROSSE
Vendredi 7 juillet

© sABRES
Vendredi 7 juillet

@ ST PIERRE DU MONT
Lundi 10 juillet

©) AUREILHAN
Mardi 11 juillet

© ST YAGUEN
Mercredi 12 juillet

©) STE MARIE DE GOSSE
Jeudi 13 juillet

© HAGETMAU
Jeudi 13 juillet
ST JULIEN EN BORN
Lundi 17 juillet
PONTENX LES FORGES
Mardi 18 juillet

© MuGRON
Mercredi 19 juillet

@ PARENTIS EN BORN
Mercredi 19 juillet

) ORTHEVIELLE
Jeudi 20 juillet

© MeEs
Jeudi 20 juillet
LINXE
Vendredi 21 juillet

) ST VINCENT DE TYROSSE
Vendredi 21juillet

@ GasTES
Mardi 25 juillet
) ROQUEFORT
Mercredi 26 juillet
) ANGRESSE
Jeudi 27 juillet
) BISCARROSSE
Jeudi 27 juillet
© BROCAS
Vendredi 28 juillet

© oEYRELUY
Vendredi 28 juillet

Aoil

© TARTAS
Mardi " ao(it

D azur
Mardi 1 ao(t

@ sT)UsTIN
Mercredi 2 aot

& amou
Mercredi 2 ao(t

@ ONESSE LAHARIE
Jeudi 3 aotit

©) MONT DE MARSAN
Jeudi 3 aolit
ORX
Vendredi 4 ao(it

© LABOUHEYRE
Vendredi 4 ao(t

D HERM
Mardi 8 aolit

&) POYANNE
Meardi 8 aoiit

) LABASTIDE D’ARMAGNAC

Mercredi 9 aolt
CALLEN
Mercredi 9 aolt
@ Mezos
Jeudi 10 aodt
VIELLE ST GIRONS
Jeudi 10 aodt
LALUQUE
Vendredi 11 aolt
© SANGUINET
Vendredi 11 aolt

) SORDE LABBAYE
Lundi 14 aolt

) MONTFORT EN CHALOSSE

Mercredi 16 aolt

© MORCENX

Jeudi 17 aoGt

O ST GEOURS DE MAREMNE

Vendredi 18 ao(it

© BISCARROSSE

Vendredi 18 aolt

O UCHACQ ET PARENTIS

Lundi 21 aoGt

©) AIRE SUR ADOUR

Mercredi 23 aolt

© MAZEROLLES

Mercredi 23 aoGt

@ VILLENEUVE DE MARSAN

Jeudi 24 aott

@ pax

Jeudi 24 aoit

LINXE
Vendredi 25 ao(t

© cAMPAGNE

Vendredi 25 ao(t

@ LT ET MIXE

Lundi 28 ao(it

oni e Nn2e

©) BAScons

Vendredi 1 septembre

©) ST PAUL LES DAX

Vendredi 15 septembre

©) BENQUET
Dimanche 8 Octobre

15



Portraits d it

Nelly Lacave

Vigneronne a Le Freche

Nelly Lacave (ca ne s'invente pas!) fait
partie d’'une famille de vignerons depuis 3
générations. Aujourd’hui, son pére Bernard
a pris une retraite bien méritée. Nelly et
Marie-Lise vous accueillent au domaine de
Jouatmaou, entre Le Fréche et Labastide
d’Armagnac, pour vous présenter un
savoir-faire traditionnel local: la production
d’armagnac.

16

Baco le cépage du bas armagnac landais

La propriété compte environ 8,5 ha de vignes
plantées en différents cépages: Baco, Folle
blanche, Sauvignon, Colombard, Manseing. Seuls
le Baco et la Folle-blanche servent a la distillation
des eaux-de-vie d’Armagnac. histoire du Baco est
étroitement liée a notre département puisqu'il a
été inventé en 1898 par Francois Baco, instituteur
landais.

Les raisins récoltés au mois d'octobre sont pressés,
le jus mis en fermentation de maniére naturelle.
Malheureusement, ces derniéres années la gréle et
les gelées ont réduit la production. « Quand on est
agriculteur mieux vaut apprendre a encaisser les
aléas de la météo, sans se décourager. »

Et le vin devient armagnac...

Ici, le vin est distillé a la propriété, avec l'aide d'un
distillateur ambulant qui va de chai en chai. Cette
opération est continue, le jour comme la nuit. C'est
souvent un moment de féte partagé. A la sortie

de I'alambic, I'eau-de-vie est incolore, on l'appelle
la Blanche. LArmagnac entame alors un long
vieillissement, 5 a 7 fats par an quand tout va bien.

A goliter: les Armagnacs arrangés

['armagnac est un produit agricole, il est donc
soumis aux conditions climatiques de I'année.

LLe domaine ne propose que des armagnacs
millésimés, afin de conserver I'essence méme d’'une
année en bouteille. Chaque cuvée est unique, ce
qui fait d’elle un Armagnac d’exception.

Pleine d'idée, Nelly a créé, pour séduire de
nouveaux consommateurs, des Armagnacs

arrangés (comme on le

fait avec les Rhums).
Elle en a convaincu plus
Au fil des années,

d'un! A consommer avec
modération bien sdr.

Notre région de Bas-
Armagnac tient son nom
de sa faible altitude et
c'est parfait pour une
balade a vélo sur la

piste cyclable jusqu’au
domaine!

larmagnac
s’évapore et le
degré d’alcool
diminue... on
appelle cela la part
des anges.



Fabrice Galibert

Agriculteur a St Gor

Avoir grandi en Correze, dans l'autre
berceau du foie gras est sGrement une des
raisons qui I'a poussé a devenir producteur
de canards gras! Ce passionné d’agriculture
s’est dit un jour et si je me lancais! C'était, il
ya4ans!

Le canard en plein air une tradition landaise... Et
les traditions, ici c’est important

Dans le Sud ouest, on a I'esprit d'équipe et

Fabrice n'y déroge pas! Il aime collaborer avec les
copains: son voisin éleveur chez qui les canards
vivent en plein air jusqu’a I'age de 4 mois a 'ombre
des chénes et des pins, les agriculteurs qui 'ont
accueilli dans un atelier partagé pour cuisiner et
bien sGr ses amis du comité des fétes!

Le partage et I'esprit de la féte c’est ici une
tradition. Toute une culture locale qu'il vous invite
a découvrir! Le foie gras, bien sGr patrimoine
landais (inscrit au patrimoine national!). mais aussi
la course landaise dans ces belles arénes, | AGUR
qui est le concert des bandas pour la fermeture
des ferias de Dax, et avant Noél la hailhe de Nadau
qui reste un moment magique autour d'un grand
feu.

La meilleure récompense est le retour des
consommateurs

Fabrice aime crée de nouvelles recettes. Il fait des
essais, golite et valide bien évidemment autour
d’'une table avec ses amis les produits fermiers qu'il
vous propose: par exemple la saucisse séche ou le
civet de canard ont tous une histoire.

La vente, c'est bien s(r, en circuit-court sur le
marché de Roquefort ou encore tout I'été sur

les marchés des producteurs de pays pour aller

a votre rencontre. « Ce que je fais, c'est avant
tout pour le client » et sa plus grande satisfaction
est de pouvoir échanger directement avec vous

consommateurs.

Un grand bravo a
nos producteurs.
Cette année, ce
ne sont pas moins
de 19 médailles
décernées aux

Dans cet esprit de
faire plaisir, Fabrice a
participé cette année
au concours général
agricole, en espérant
séduire le jury avec

ses produits fermiers.
Et il est rentré avec 2
médailles : bronze pour
les rillettes pur canard

et argent pour le magret  agriculteurs
séché, un magret qui landais au salon de
est travaillé en salaison, agriculture.

comme le jambon.
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La salade landaise

Carpaccio de magret et spritz
au floc de Gascogne

INGREDIENTS

» 1 foie gras de canard entier en conserve ou mi
cuit

¢ Des gésiers de canard confits

¢ Du magret séché ou fumé

* Asperges blanches en conserve

* Pignons de pin et salade verte

Dans un saladier, assaisonnez la salade mélangée
et disposez si vous souhaitez des tomates coupées,
du mais, des pignons de pin, et de quelques
asperges blanches en conserve (ou fraiches si c'est
de saison).

Juste avant de servir, coupez et dégraissez les
gésiers avant de les disposer chauds sur la salade
avec une belle tranche de foie gras

A déguster avec du pain frais et un bon vin de
Chalosse.
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INGREDIENTS CARPACCIO

« 1 magret de canard frais

« 1 mozzarella fermiere

« 1 botte de basilic

e 2 c.as. de pignons de pin

« 1 verre d'huile d'olive ou de colza
* Sel et poivre

Mettez votre magret de canard au congélateur
pendant 20 min. Sortez-le et coupez des tranches
tres fines. Disposez a plat sur une assiette.

Dans un mixeur, effeuillez votre basilic et ajoutez
un verre d'huile, sel et poivre. Vous pouvez aussi
ajouter un bout de fromage trés affiné type
parmesan. Mixez jusqu'a obtenir une pate lisse.

Sur votre plat, badigeonnez au pinceau votre pesto
maison sur le carpaccio. Placez votre boule de
mozzarella au centre et arrosez d’un filet d’huile
d'olive.

SPRITZ AU FLOC DE GASCOGNE

Pour un verre: 2 cl de floc de Gascogne + 3 cl
d'’Aperol + 10 cl de Schweppes tonic. 1 rondelle
d'orange et le tour est joué!
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Tapas de foie gras

Le Poulet de la ferme mariné et laqué miel agrumes

INGREDIENTS

e 1 poulet

« 1 pot de miel des Landes (plutét liquide)
e Sauce soja

e 1 orange

« 3 citrons

e Cannelle / anis étoilé...

La veille de votre repas:

Dans un bol, préparez votre marinade: pressez

un citron et une orange. Ajoutez 4 cuilléres a
soupe de sauce soja et 4 cuilleres a soupe de

miel liquide. Mélangez bien pour que la sauce soit
homogene (au shaker c’est I'idéal). Salez, poivrez.
Sivous aimez les épices, vous pouvez ajouter de la
cannelle, de 'anis étoilé, de la cardamome.

Badigeonnez au pinceau votre poulet avec une
bonne couche de marinade et réservez au frais
toute une nuit.

Le jour de votre repas:

Disposez votre volaille dans un plat, remettez
au pinceau une couche de marinade sur tout le
poulet. Disposez les % citrons autour du poulet

et enfournez a four froid. Programmez votre four
a 220 °C. Puis toutes les 15 min sortez votre
poulet et badigeonnez d'une couche de marinade.
Répétez 'opération jusqu’a la fin de la cuisson
(environ 1h30 selon la taille de votre volaille).
\Vous pouvez utiliser le reste de votre marinade:
faites réduire la sauce a la casserole jusqu’a
I'obtention d’une texture sirupeuse, idéale pour
accompagner vos pommes de terre ou une purée
de patate douce...

est cuit: Avec la pointe d’'un couteau, entaillez

i légerement le flanc du poulet au niveau des :
i «blancs ». Le jus doit étre blanc ou translucide. Ne
i piquez pas dans les cuisses, car le jus est toujours
i un peu roseé. :




BIENVENUE
alaferme

=0Drive
fermier

Avec le Drive fermier,
reprenez les
commandes de votre
alimentation.

v D'AGRICULTURE

NOUVELLE-AQUITAINE

landes40.drive-fermier.fr f

Nos prix sont

au plus juste.
Et toute I'année !

landes40.drive-fermier.fr
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LES BONNES ADRESSES DES PRODUCTEURS PRES DE CHEZ
VOUS OU DE VOTRE LIEU DE VACANCES!

fetngde \/
[ Cazau
atde
| signet/

Pour faciliter la recherche
de nos fermes, retrouvez
ce symbole avec son repére
carte et son code couleur
dans tous nos descriptifs

4

Fermes
découvertes

Fermes
auberges

" “Bouillon¥

E{-m

Derriére chacun de nos
produits, un agriculteur
engagé a plaisir a partager
son savoir-faire et vous fait
découvrir les coulisses de sa
ferme. Nous vous accueillons
sur nos exploitations lors
d'un rendez-vous ou d'une
porte ouverte.

Vous étes les bienvenus !
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Adour Chalosse Cote Sud

Ferme Pouchucq

Rémy SARDELUC

244 chemin des Gargalouns
40150 ANGRESSE
0671923441
remysardeluc@gmail.com

|

&

La Tradition Landaise

Marie-Pierre DULUCQ

1250 route du Serry

40300 BELUS

055873 64 65| 0688187707
la-tradition-landaise@wanadoo.fr
www.latraditionlandaise.fr

Domaine de Pribat

Bertrand ABADIE

470 route de Bagieu

40180 BENESSE LES DAX
055898 7167|0682489325
bertrand.abadie@wanadoo.fr
domainedepribat.com

Ferme Dupont

Nicolas et Maxime GEMAIN
Chemin de la téoulere
40230 BENESSE MAREMNE
0558725594
fermedupont40@gmail.com
fermedupont.com

@ ,,,,,

Ferme de Beleslou

Jérome DUFAU

56 route de Lesablere
40300 CAGNOTTE
0558731892
info@ferme-beleslou.com
ferme-beleslou.com

: &

Ferme Le Vieux Chéne

Marielle SEQUE et Guillaume

LAPEYRE

40360 CASTELNAU CHALOSSE

0558893457

jean-jacques.seque@wanadoo.fr

ferme-auberge-levieux-chene.fr
A

Ferme du Tilhet

Philippe GALLUR

560 chemin du lis¢

40290 HABAS

05583807 84| 06 50 32 78 42
philippegallur40@gmail.com

Domaine du Lisé

Frédéric HILLOTTE

1145 Chemin du Lisé

40290 HABAS
0558980330|06 72150343
cathyhillotte@orange.fr

% ,,,,,

Ferme Lesclaouzon

Isabelle, Pierre, Julien et Maxime
BOURLON

1187 rte de lescalouzon

40300 LABATUT

0558 98 19 54| 06 80 14 74 65
earl.lesclaouzon@wanadoo.fr

@

Ferme Chiouleben

Jean Frangois DUBLANC
700 chemin de chiouleben
40140 MAGESCQ
0558477788

@

Grains de f'OLI

Léa et Alice GABARRUS
399 chemin de Couyrac
40140 MAGESCQ
0630203559
grainsdefoli@gmail.com
grainsdefoli.fr

Ferme Bastebieille

Alain et Thibault LESGOURGUES
60 Chemin Des Bastes

40350 MIMBASTE

05 58 553005
fermebastebieille@orange.fr
fermebastebieille.com

Q2

Ferme Escazaous

Amélie et James CLAYTON
Chemin Escazaous

40290 MISSON

061491 3327|0646 275152
contact@ferme-escazaous.com
ferme-escazaous.com

Domaine de Laluque

Dax Oeyreluy LYCEE AGRICOLE
40180 OEYRELUY
0558987033
legta.dax@educagri.fr
Domaine-de
Laluque-1626790907545756

@

Ferme Lestrade

Yvan LABORDE

140 chemin de Lestrade

40300 ORIST

06 09 2005 83|06 1309 30 35
yvan.laborde@sfr.fr

@

Ferme Batis

Sébastien BERNOS

40300 PEY

0558577093
fermebernos@orange.fr
www.conservesfermebatis.com

oy

R

Ferme Pélerin

Aline, franck et Emilie DUCAMP
Pélerin 40300 PEY
0558577184
aline.ducamp@wanadoo.fr
ferme-du-pelerin.com

2
b

Domaine du Tastet

Sébastien ROMAIN

2350 chemin Aymont

40350 POUILLON
0558982827|0606751101
domainedutastet@gmail.com
domaine-du-tastet.com

s

Maison Ane Apurna

Grange MAEVA

680 bis Rte de Portedijeaux
40180 SAUGNAC ET CAMBRAN
07 61 68 8026
contact@ane-apurna.com
ane-apurna.com

—

| 5)

Ferme de Lajus

Jean-Marc LAJUS

311 Chemin de Gayan

40180 BENESSE LES DAX
055898734606 86279332
lajus.jm@orange.fr

2

I

Domaine apicole Api-Melli

Thierry FRANCKE

270, chemin de menautat
40300 ST LON LES MINES
067006 09 17
thierry.francke@orange.fr
mielapimelli.com

Lait sceurs douceurs

Ferme d'arvignes

Clement DARDY

514 chemin de Lessalle 40390
ST MARTIN DE SEIGNANX
06 63742699
clement.dardy40@yahoo.fr

e

Ferme de Thoumiou

Chantal et Johany GERVREAU
380 chemin de Thoumiou
40180 ST PANDELON
055898734106 31 59 87 26
thoumiou@wanadoo.fr
www.thoumiou.fr

@&
Ferme La Barthote

Myriam BETBEDER

La Barthote 40390

STE MARIE DE GOSSE
0559563484|0611669717
ferme.barthote@gmail.com
ferme-la-barthote.com

)

> @&

Aurélien et Amandine TASTET
Chemin du pin 40360 TILH
0673612344
laitsoeursdouceurs@gmail.com

&P

Profitez



Landes d’Armagnac et Marsan

Domaine de Paguy

Myriam DARZACQ

Paguy 40240 BETBEZER
D'ARMAGNAC

055844 8157107 86 48 00 03
domaine-de-paguy@orange.fr
www.domaine-de-paguy.com

e A

Domaine du Berdet

Thierry et Isabelle DARRIMAJOU:
768 Route des Couloumats :
40190 BOURDALAT :
0558031051|0623864891:
contact@domaineduberdet.fr H
domaineduberdet.fr

i

Ferme des sables blancs

Vincent SAFFORES
1395, route de lencouacq
40120 CACHEN

07 87325437
contact@fermedessablesblancs.com:
www.fermedessablesblancs.com

>%

La spiruline de
Campagne

Julie DEVIC

679, Avenue Du Marsan
40090 CAMPAGNE
0677384376

contact@spirulinedecampagne.fr :
WWWAspiranedecampagne.frl{—):

i Ferme de Labouc

: ferme.labouc@orange.fr
: www.fermedelabouc.com

¢ www.chateau-garreau.fr

-

© 40190 LE FRECHE :
 0558453241/0682216290

i Domaine de Maouhum
i Christelle LASSEIGNOU
i 40190 LE FRECHE

© 0558452498(0671767930 :
: : contact@lacomtessedebarole.fr

Pascal CLAVE

Ferme de Labouc 40240
LABASTIDE D'ARMAGNAC
055844 82 32| 0681315063

% ...............

Chateau garreau

Carole GARREAU

Chateau garreau 40240
LABASTIDE D'ARMAGNAC
05584484 35
chateau.garreau@wanadoo.fr

Domaine de Jouatmaou

Nelly LACAVE
Route de Lannemaignan

domainedejouatmaou@orange.fr
www.domainedejouatmaou.fr

iy

540, route de Villeneuve

christelle.lasseignou@orange.fr
www.domaine-maouhum.com

iy

: Domaine de Laguironde

¢ Philippe GARROS
: Domaine de Laguironde
: 40310 PARLEBOSCQ

055844 3377|0686700531

i p.garros@free.fr
: laguironde.free.fr

@

i Domaine du Castagnet

© Jean-Pierre SARROT
| 246\/C7 40310 PARLEBOSCQ
{ 0558443213

s

Chateau de Ravignan

Christine D'ORGLANDES
Bourg 40190 PERQUIE

i 0558453307|0632831341

ravignan@wanadoo.fr
www.armagnac-ravignan.com

&

i La comtesse de barole

Fabrice GALLIBERT

i 4 Lot. Prat dou Rafe
¢ 40120 ST GOR

0619 82 2549

lacomtessedebarole.fr

Bacoge ;
Christian BERGEROT-LABARBE
Bacoge 40190 HONTANX H
0558032334|0608529852:
christian.bergerot@orange.fr

ué'\\ %
Domaine du Martin

Jean Luc DEYRES

Domaine de Martin

40190 HONTANX

05580337 75|06 247902 17

jl.deyres@orange.fr
armagnac. doma\nedumar‘hn,over-b\og.comj

&®

Domaine de Laubesse

Corinne et Josette LACOSTE
2155 route de Péjouan

40190 HONTANX
055803231406 1070 90 59
armagnac.lacoste@wanadoo.fr

iy

§ 0558440451|0611448893:
: fermelagaube@wanadoo.fr
www.fermelagaube.com

i Domaine d'Espérance

© Claire DE MONTESQUIOU
: domaine d'Espérance 40240

-

¢ Ferme de la Gaube

Chantal TACHON
883 chemin de l'espérance
40270 MAURRIN

ey
L@
-

MAUVEZIN D'ARMAGNAC
0558448593

: info@esperance.fr
www.armagnac-esperance.com

Les fraises du moun

Cécile DAYOT

1700 chemin du Petit Guillon
40000 MONT DE MARSAN
0673527039
lesfraisesdumoun@gmail.com
lesfraisesdumoun.jimdo.com

EN NOUVELLE-AQUITAINE

Pour repcontrer nos agriculours
:\‘m dos oapdrionces unigues.

5
vk dhes [ bospverus

St e e 1o
b ey Tt
.D...

les bons produits
frais, de saison et
pres de chez-vous

3

Le canard
et loie

E\/

Le coin
boucher

La vigne

Céréales,
pates, huile

Le jardin et
le verger

Le coin du
crémier

Gourmandises et
secrets de beauté

Hébergement

RUENUE
aaferme
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Landes Chalosse Tursan

Les Volailles du Tursan

Stéphane LAFFITTE

5 cote du peyre 40320
ARBOUCAVE
0680320157
earldulot@gmail.com
www.les-volailles-du-tursan.fr

@

Ferme Lacére

Florence LACERE

40320 BAHUS SOUBIRAN

05 58 44 40 64 | 06 08 28 45 53
ferme.lacere@wanadoo.fr
www.ferme-lacere.fr

Ferme de Gnigue

Philippe SEBI

601 Damoulens

40320 BAHUS SOUBIRAN
0610 94 06 53
philippe-sebi@wanadoo.fr
www.framboises-landes.fr

S

La Ferme de Berdin

Magali TAUZIN

161 route du Prim 40500 BANOS
06771084 96
contact@ferme-berdin.fr
ferme-berdin.fr

]

Vignobles Dulucq

Famille Facca- Dulucq

Au Bourg - 40320

PAYROS CAZAUTETS

055844 50 68|06 70 61 89 69
tursan-dulucg@wanadoo.fr

fw

La ferme des 12 vaches

Marie COSTEDOAT

1758 chemin de Chrestia

40330 BONNEGARDE
0637961521
mariecostedoat40330@gmail.com

E@

Ferme Moulié

David DUCAMP

Ferme Moulié

40330 BRASSEMPOUY
0632252745
ferme-moulie@orange.fr
fermemoulie.free.fr

2 .,

> U
24

Ferme Cadillon

Kevin CADILLON

1242 Rte des Chénes
40380 CASSEN

06 58 30 48 65
kevin@ferme-cadillon.com
www.ferme-cadillon.com

> B

La Déesse des Gourﬁéts

Didier GAUGEACQ

65 Route de Bordes

40380 CASSEN
0558989287
deessedesgourmets@gmail.com
www.deessedesgourmets.fr

)

TURSANE

Angéle BAZIN

325 Rue du Village

40320 CASTELNAU TURSAN
055844 56 78|06 70 52 98 46
angele.bazin@wanadoo.fr
www.tursane.fr

Ferme de Brougnon

Romain LARRIEU

210 chemin de Brougnon
40250 CAUPENNE

068226 6552068226 6552
contact@fermedebrougnon.com
www.fermedebrougnon.com

Cueillette Duspouys

Hervé DUSPOUYS

234 route d'amou

40700 CAZALIS
055879419806 851092 06
herve.duspouys@wanadoo.fr
cueillette-a-la-ferme40.jimdo.com

S

Ferme Lafenétre

Valérie, Eric et Julien LAFENETRE
Espaounic 40700 DOAZIT
055879 5923|0607 61 66 74
eric.lafenetre@wanadoo.fr
ferme-lafenetre.fr

)

Ferme de pillon

Sandrine et Serge LAIHEUGUE
759 route de sarthe

40700 DOAZIT
0621213255
contact@la-ferme-de-pillon.com
www.la-ferme-de-pillon.com

@

Ferme des Eschourdes

Julien BEYLACQ

371 chemin de Lalanne

40360 DONZACQ

06 639360 11|06 67 24 27 20
eschourdes.ferme@orange.fr
www.fermedeseschourdes.fr

Ferme de Jouandéou

Damien DUTREUILH

744 Route du sarraillot

40360 DONZACQ
0558898284 | 0682270503
ferme.de.jouandeou@wanadoo.fr
www.fermedejouandeou.fr

Ferme du pas de soubot

Alain, Frangoise FABERES

Pas de soubot

40360 DONZACQ
0558984654 |0677714770
fermedupasdesoubot@orange.fr
fermedupasdesoubot jimdo.com

a
L @

Ferme du moulin de
Labat

Damien SOURBIE

Route de Nicolas

40320 EUGENIE LES BAINS
0558511017
contact@moulindelabat.fr
www.moulindelabat.fr 7

Ferme de Gardelly

Christine, Aurelien et Jean Luc
HILLOTTE

810 rte de Bombardé
40500 FARGUES
055803 59 06
gardelly@wanadoo.fr
www.fermegardelly.fr @
Ferme de Parlariou

Corinne POTIER

491 Route de Moureou
40380 GAMARDE LES BAINS
0558 98 50 47
earlpotier@orange.fr
ferme-parlariou.fr

Ferme Latéouleére

Marie Claude BEYRIS
1636 chemin de la coume

40330 GAUJACQ

064226 6049
bernard.beyris@gmail.com

www.lafermelateoulere.fr
A

)

Ferme Guilhem

Myriam et Jean michel
DARRIEUTORT

Guilhem 40250 HAURIET
0558977768
lafermedeguilhem@wanadoo.fr
www.lafermedeguilhem.fr

Ferme de Clercq

Patrick et Pierre TASTET

Clercq 40700 HORSARRIEU
055879 3779|0607 647168
tastet.patrickO1@orange.fr

@

Ferme de Lorthe

Patrice, Marie claude et Julien
LANUQUE

66 route de lesbruques
40250 LAHOSSE
0679720735
gaec.lorthe@wanadoo.fr
www.fermedelorthe.iimdo.com

Ferme de Menaoude

Jean Jacques, Francoise et
Benjamin NAURIS

130 chemin de Menaoude
40250 LAHOSSE

05589869 720689 162057
ferme-menaoude@orange.fr
www.fermemenaoude.com”

Ferme Gourgoussa

Lionel CAPDEBOSCQ
Gourgoussa 40320 LAURET
0558799075
contact@fermegourgoussa.com
www.fermegourgoussa.com

Ferme de Chay

Philippe DASTUGUES
925 Chemin Chay
40320 LAURET
0688021826
fermedechay@wanadoo.fr

Ferme de Laouga

Serge DUCOUSSO
Laouga 40320
MIRAMONT SENSACQ
0558799095
ducousso.laouga@orange.fr
www.fermedelaouga.fr

\



Ferme du Haut Clouzet

Stéphane LOUPRET
92 Chemin de Capot 40380
MONTFORT EN CHALOSSE
0558985185|06803269 72
contact@fermeduhautclouzet.com :
www.fermeduhautclouzet.com
2%

I

Ferme auberge Marquine

Jean michel CABANNES

1109 Route d'Hagetmau H
40250 MUGRON :
055897 74 23|06 8048 76 52
contact@ferme-auberge-marquine.fr:
ferme-auberge-marquine.fr

3

Ferme Birouca

Joél et Benoit CABANNES
155 Route de Pontonx
40250 MUGRON
0558977030
www.lafermedufoiegras.com

i
i1

Ferme Larrey

Eric FORSANX

335 route de Larrey
40250 NERBIS
077001 68 52
ferme.larrey@gmail.com
www.ferme-larrey.com

Ferme de Laouilhé

Cathy LAGARDERE

470 QUARTIER PECHEVIN
40320 PHILONDENX
05584412 600675916556
sceadelaouilhe@gmail.com

¢ La Nordland

i Ferme du Labouran

© 406 Route de Sainte Colombe
i 40700 SERRES GASTON

i Ferme Bernatmoulie

: juliendumartin@orange.fr

Landes Chalosse Tursan

Christine PASSICOS

Chemin de Mahaourat

40320 PIMBO

0687 108215|06 75973423
earl.nordland@orange.fr
www.ferme-de-nordland.com

A

Domaine Les pentes de
Baréne

Daniel et Gaelle VERGNES

410 rue de la bastide

40320 PIMBO
054787207207 84851618
contact@barene.fr
www.barene.fr

Franck et Christelle SAINT JEAN !

¢ 310 chemin du Labouran

: 40380 POYARTIN

: 0680265933

stjean.franck@orange.fr
fermedulabouran

Patrick et sa fille Cassandra
DELFOSSE

0679928328
patrick-delfosse@orange.fr
fermedcabriolait.wixsite.com/
ferme-d-ca-briolait

Julien DUMARTIN

570 Rte de Samadet
40700 SERRES-GASTON
0642453253

¢ I fermebernatmoulie

Nos prix sont

au plus juste.
Et toute I'année !

landes40.drive-fermier.fr

i Ferme Poutchas

i Ferme du Haza

i Ferme Danhil

Jérome DANHIL
260 Chemin de Berdoyes
40180 SORT EN CHALOSSE

. Ferme de Bertrine

i JLet MJ DUCAZAUX
i Bertrine 40180
© SORT EN CHALOSSE

055889 5352
foiegrasdebertine@orange.fr
foiegrasdebertrine.com

Christian, Geneviéve, et Jean Paul
: DOREILH

: Poutchas 40800 ST AGNET :
1 0558799263|0611084556 :
gaec.poutchas@wanadoo.fr

: www.ferme-poutchas.fr

2
b

Ferme de lataste

i Cathy BARROUILLET

1807 route de Mugron

¢ 40250 ST AUBIN :
: 0558979515|0671940835:
fermedelataste@orange.fr :
: www.fermedelataste.fr

Benoit JUSTES
EARL du Haza 40250 ST AUBIN
055897723506 62467660

i contact@ferme-du-haza.fr
: www.ferme-du-haza.fr

Ferme Loupret

: Ferme du Haut Pouyet

Vincent LABORDE
385 ROUTE DE BEYRIES

i 40250 STAUBIN
0558895485|0637344139:
: jerome.danhil@orange.fr :
i www.fermedanhil.com

@

0607 72 20 67
labordeO4@orange.fr

www.foiegras-hautpouyet.com

I
>

i Maison Dufrexe

Dominique DAUGE

420, route d'’Amou 40700

ST CRICQ CHALOSSE

09 652601 90|06 70 90 21 04
info@maison-dufrexe.com
www.maison-dufrexe.com

i Ferme Comet Tournier

Famille COMET-TOURNIER
1787 route de saint sever
40250 TOULOUZETTE
0558977404
comettournier@gmail.com
www.comet-tournier.com

Eric et Valérie DUCASSE

150 route du moulin

40250 TOULOUZETTE
055897904206 29887028
ducasse.fermeloupret@wanadoo.fr
www.foiegras-fermeloupret.fr

i Stéphane LABROUCHE

446 route du Tursan

40320 VIELLE TURSAN

1 0558791722|0676234484
contact@fermedesvallons40.fr

: www.fermedesvallons40.fr




Thierry RODRIGUEZ Lénaic LECRENAIS Marc LARRIEU

Quartier baxentes 40210 LUE 810 avenue de Mimizan 40200 : Cécile CHERI 137 chemin de Lanés 40170

055807 1578|0685 3375 27: PONTENX LES FORGES Baillon pierres 40420 VERT ST JULIEN EN BORN

fermelacloserie@orange.fr 0558074074 05585104 06|06 85440696 : 05584277 81|06 74 64 20 90

www.ferme-la-closerie.com contact@ruchersduborn.fr airial.cecilelaurent@orange.fr : earl-larrieu@wanadoo.fr
www.ruchersduborn.fr airial-de-cecile-et-laurent.com www.ferme-de-lanes.com

2

Pour des vacances en famille
ou le temps d’'un week-end
entre amis, profitez d'un
séjour 100 % fermier loin des
fracas de la ville !

Réservez ! ACCUEIL DE CAMPING CAR:

. K Domaine du Martin a Hontanx - Domaine de
Séjourner a la ferme, Bacoge 4 Hontanx - La Déesse des Gourmets
c'est golter a un cadre a Cassen - Ferme du Haza a St Aubin - Domaine de
naturel, reposant et Laguironde a Parleboscq - Ferme Moulie a Brassempouy

- Ferme Thoumiou a St Pandelon - Ferme du haut

aUthenhque’ touten Clouzet a Montfort - Ferme des Eschourdes a Donzacq...

découvrant la région et
son terroir autrement.

Informations et contacts sur le site,
scannez le QR code.
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VOTRE ESCAPADE CULTURELLE
DANS LES LANDES

Abbaye d'Arthous

Hastingues
Des trésors archéologiques

Une exposition .
Quoi de neuf au Moyen-Age

Musée de la faience

et des arts de la table »,f-g
Samadet S .S
— = ==
. . . 'ﬁ (@) \l/, V‘;(vr
L'histoire se met a table / By
== 0 B
\_/ & i"{%
Une exposition N @»,f

Je mange donc je suis

© Y. Veron
4
il

Domaine d'Ognoas
Arthez d'Armagnac

Au coeur du Bas-
Armagnac, un
patrimoine historique
et le plus ancien
alambic de Gascogne.

9 LES SITES

Département
des Landes




//9/09>FERME MOULIE

BRASSEMPOUY

"""‘a,LEs RUCHERS DU BORN

PONTENX-LES-FORGES

10> DDMAINE DE LAUBESSE

HONTANX

CUNCERTS A LA FERME

REPAS FERMIERS = MARCHES FERMIERS - VISITES DE FERMES

RESERVATION

LMA.FESTIK.NET

RENSEIGNEMENTS

0684505672 /0658 4146 61




