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Sur nos grands événements
en Région Occitanie

Vous étes les bienvenus :

24, 25 ET 26 MAI 2024
a Toulouse « Festival du Bien-Manger » :
marché de producteurs, espace
pédagogique et animations.

1ER ET 2 JUIN 2024
« Fermes en féte » portes
ouvertes dans des fermes du réseau
Bienvenue a la Ferme d'Occitanie.
Programme a consulter sur les pages
facebook Bienvenue a la Ferme des
départements.

DECEMBRE 2024 2 Toulouse au
Parc des expos MEETT
REGAL - Sud de France : Le Salon
Régional de I’Agriculture

CHAMBRE REGIONALE
D’AGRICULTURE D’OCCITANIE

24 chemin borderouge

31321 Castanet-Tolosan Cedex
Tél. 05 61 75 26 00
accueil@occitanie.chambagri.fr

Mas de Saporta
Maison des agriculteurs
34875 Lattes Cedex
Tél. 04 67 20 48 08

EN OCCITANIE —

1300

©Hervé Fabre Photography. La Ferme des

Pour vivre et manger fermier,
vous étes les bienvenus

3
dans le Tarn. ‘ﬁe‘

Une question?

Contactez votre chambre d'agriculture départementale
au: 05 63 48 83 83

ou par mail & : a.jaureguy@tarn.chambagri.fr

® [LES MARCHES|
des Producteuss do Pays  *

Profitez de nos marchés festifs (assiettes fermiéres,
ambiance musicale) pour vos soirées d'été !

Les Marchés des Producteurs de Pays sont des
marchés labellisés réservés aux producteurs.
Transparence et authenticité sont les maitres-mots
de ces marchés qui vous assurent des produits en
direct des fermes dans une ambiance conviviale et
authentique.

Retrouvez nous sur:
bienvenue-a-la-ferme.com/tarn

Vos adresses
vente directe &
accueil a la ferme

bienvenue-a-la-ferme.com/tarn
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CE GUIDE A ETE REALISE PAR LES CHAMBRES D’AGRICULTURE AVEC
LA PARTICIPATION FINANCIERE DES PRODUCTEURS ET DE NOS PARTENAIRES :

e |
e | MINISTERE

DE UAGRICULTURE
ET DE LALIMENTATION

Retrouvez tous les marchés sur :
£ marches-producteurs.com
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BIENVENUE

®

Découvrir la traite des animaux, se réveiller au chant du coq,
se régaler autour des meilleurs produits de nos terroirs...
Préts pour une expérience inoubliable en notre compagnie ?
Découvrez nos séjours a la ferme, nos activités de loisirs et de
restauration fermiére. Pour quelques jours ou simplement
quelques heures, venez profiter en famille ou entre amis des
plaisirs simples et essentiels de la vie a la ferme. Derriére
chacun de nos produits ou activités, se trouve un agriculteur
qui s'engage a partager son savoir-faire et vous faire découvrir
les coulisses de sa ferme.

VENTE DIRECTE DE DECOUVRIR
PRODUITS FERMIERS ET SAMUSER

SE RESTAURER p.28-29
ET LOUER UNE SALLE

EDITION 2024

Directeur de la publication : Jean-Claude HUC. Responsable conception, rédaction : Audrey
JAUREGUY. Credit photos : Les producteurs, Chambres d'Agriculture, Freepik. Conception et
illustration : POPITA, popita.fr. Inpression : Impact Imprimerie. Parution : Février 2024. Dép6t légal :
1e"trimestre 2024.
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EPICERIE, LEGUMES SECS

1. LA FERME DE VANESSA (C2) EPICERIE, LEGUMES SECS
Vanessa VIALETTES o r -~
P

<°) 550 route du Greés, 81170 FRAUSSEILLES
& lafermedevanessa@gmail.com U 06 49 95 55 32 O vanessavialettes.bio

PRODUITS DE LA FERME: Farines (blé,
petit épeautre), légumes secs (lentilles, pois
chiches, pois cassés) en Agriculture Biolo-
gique.

OUVERTURE : Portes ouvertes les 1 et 2
juin.

AUTRES PRESTATIONS :

Gite de groupe de 20 personnes

DESCRIPTIF: Agricultrice en Agriculture Biologique, je cultive mes céréales et les trans-
forme en farines avec un moulin meule de pierre. Je propose également du café d'orge et
quelques légumes secs, des pois chiches, lentilles, pois cassés et chia. Mon objectif est de
travailler dans un écosystéme diversifié pour, au final, proposer plus de 15 cultures différentes
produites chaque année, en vente directe. Découvrez en ligne (omeleko, drive en pot, drive
fermier Tarn), mes productions qui raviront vos tables !

2. LA FERME D’EMILIE ET MARTIN (A4) EPICERIE, LEGUMES SECS
Emilie COMBEBIAC s
ZEXE

@© 735 route de Grazac, 81630 MONTVALEN
£ graines@mailo.fr D 06 99 70 99 39 © grainesdauthenticite.fr

PRODUITS DE LA FERME: Légumes | OUVERTURE : Accueil a la ferme sur
secs. Farines & venir. rendez-vous.

DESCRIPTIF: Du champ & votre assiette, nous vous proposons une large gamme de petites
graines qui sont toutes cultivées en bio, tri¢es et conditionnées sur la ferme. Tragabilité garantie !
Lentille corail, lentille verte, haricot mungo, pois chiche, haricot gourmet, pois cassé, petit
épeautre décortiqué, chia, mais popcorn, lin doré, du 100 % local & déguster sans modération !

3. FERME DE CREBASSIERES (D4) EPICERIE, LEGUMES SECS

Jean-Yves et Sylvie GINESTET gl% _@
Julien CRUZEL et Samuel GINESTET <y

@ crébassiéres, 81600 CADALEN
£ sylvie.gin@gmail.com U 05 63 33 00 95 © painpatesdepaysan.fr

PRODUITS DE LA FERME: Pain au le-
vain cuit au feu de bois, sablés, biscuits,
pates.

AUTRES PRODUCTIONS :

OUVERTURE : Vente a la ferme de pains
toute 'année les mardis et vendredis de 15h
a 19h. Vente d'asperges vertes de fin mars a
début mai du lundi au samedi de 15h & 19h.

Asperges vertes.

DESCRIPTIF: Notre ferme familiale produit son blé et blé dur pour la confection de pains et
de pates. Nos blés sont écrasés sur place dans notre moulin & meule de pierre du Sidobre.
Avec cette farine, nous confectionnons notre pain au levain naturel dont la cuisson s'effectue
a I'ancienne dans un four a bois. Nos pates sont confectionnées par nos soins dans nos lo-
caux. Retrouvez nos produits & la ferme ou sur les marchés : Mercredi matin a Saint-Sulpice,
jeudi matin & Saint-Juéry, samedi matin a Albi place Fernand Pelloutier et a Brens.
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Alexandre et Marc ROLLAND

© 47 chemin Rayssaguel, 81990 CAMBON D’ALBI

4. LA FERME DE RAYSSAGUEL (E3) EPICERIE, LEGUMES SECS

N
Am
l.com O rayssaguel.com

() 05 63 53 00 34 & contact@rayssag

PRODUITS DE LA FERME: Huile de
Colza pression & froid.

OUVERTURE : Du lundi aprés-midi au
samedi soir. Visites sur réservation le
vendredi.

DESCRIPTIF: Nous vous proposons notre

huile de colza 100 % issue de nos cultures. Les

graines oléiques sont pressées a froid tous les trimestres. Toutes les étapes d'élaboration,
jusqu'a la mise en bouteille, sont réalisées sur la ferme. Découvrez cette huile fruitée qui ne se
dénature pas a la cuisson. Retrouvez nos produits (huile, canards gras et beeufs) sur notre
boutique internet rayssaguel.com, au marché couvert d'Albi et a la ferme.

5. LA FERME DES ZAZOUS (E5) EPICERIE, LEGUMES SECS

Aline COUTAREL,
Claire MEYNET-CORDONNIER,

Clémence RAYNAUD et Benoit LOLLIVIER
©) La Borie Maigre, 81360 MONTREDON-LABESSONNIE

 lafermedeszazous@mailo.fr [.) 06 02

el ]
yod A

012777

L lafermedeszazous.fr (i) Ferme des zazous

PRODUITS DE LA FERME: Farine de
blé, pains, brioches, fougasses, pizzas.
AUTRES PRESTATIONS : Maraichage,
colis de viandes, produits laitiers, ferme de
découverte et ferme pédagogique.

OUVERTURE : Journées portes ouvertes
les 25 février, 31 mars et 2 juin. Vente & la
ferme mardi et vendredi de 17h a 19h.

DESCRIPTIF: Notre ferme en agriculture biologique cultive des céréales et propose des
fabrications boulangéres au levain et cuites au four a bois : Pains, brioches, fougasses,
pizzas... Les pizzas sont réalisées a partir des produits de notre ferme trés diversifice :
Légumes, fromages,... Vente sur les marchés : Mercredi matin & Réalmont, jeudi aprés-midi a
Castres et samedi matin a Lavaur.

6. LES LEGUMES DU PIGEONNIER (E5) EPICERIE, LEGUMES SECS

Gilles et Marie-Héléne ASTRUC
@ La Bartelle, 81440 ST-JULIEN-DU-PUY
& contact@gillesastruc.fr U 06 13 30 65 55 O gillesastruc.fr

PRODUITS DE LA FERME: En agricul- | OUVERTURE : Magasin dans le pigeonnier
ture biologique : Légumes secs (lentilles | ouvert le vendredi aprés-midi de 15h a 18h;
vertes, pois chiches), légumes de plein visite de la ferme sur rendez-vous.

champ, farines issues de nos céréales culti-
vées et transformées (Moulin Astrié) a la
ferme (blé, lentilles, pois chiches, sarrasin,
maiis, soja).

DESCRIPTIF: Sur notre ferme, nous transformons nos céréales bio en farines grace a un
moulin type ASTRIE pour conserver le germe et n'écarter que I'enveloppe, c'est & dire le son.
Les apports nutritifs essentiels sont donc parfaitement conservés dans votre farine. Venez
découvrir nos légumes secs (pois chiches, lentilles) et innombrables variétés de cucurbita-
cées : du classique potimarron, butternut aux petites courges Jack be Little, pomme d’or et ce
jusqu'a la fin de I'hiver. Vente de nos produits dans les magasins bio du Sud du Tarn et sur le
marché de Castres tous les samedis matin.

4 GUIDE TARN | BIENVENUE A LA FERME

FRUITS ET LEGUMES

3. FERME DE CREBASSIERES (D4) FRUITS ET LEGUMES

Jean-Yves et Sylvie GINESTET

Julien CRUZEL et Samuel GINESTET
©) crébassiéres, 81600 CADALEN

& sylvie.gin@gmail.com [\ 05 63 33 00 95 O asperg delginest.fr
PRODUITS DE LA FERME: Asperges | OUVERTURE : Vente a la ferme de pains
vertes. toute 'année les mardis et vendredis de 15h
AUTRES PRODUCTIONS : Pain au levain | & 19h. Vente d'asperges vertes de fin mars a
cuit au feu de bois, sablés, biscuits, pates. début mai du lundi au samedi de 15h a 19h.

DESCRIPTIF: Nos asperges sont cueillies le matin, vendues I'aprés-midi a la ferme ou le
lendemain sur les marchés : Mercredi matin & Saint-Sulpice, jeudi matin a Saint-Juéry, samedi
matin & Albi place Fernand Pelloutier et & Brens. Nous serons ravis de vous expliquer nos
modes de production et de récolte, gages de la fraicheur et de la qualité de nos asperges.

5. LA FERME DES ZAZOUS (E5) FRUITS ET LEGUMES

Aline COUTAREL, =0. @

Claire MEYNET-CORDONNIER, W
A

Clémence RAYNAUD et Benoit LOLLIVIER
© La Borie Maigre, 81360 MONTREDON-LABESSONNIE
£ lafermedeszazous@mailo.fr U 06 02 01 27 77
OUVERTURE : Journées portes ouvertes
les 25 février, 31 mars et 2 juin. Vente & la
ferme mardi et vendredi de 17h & 19h.

lafer d ous.fr @ Fer d ou.
PRODUITS DE LA FERME: Légumes de
saison (printemps/été).
AUTRES PRESTATIONS Ferme de
découverte et ferme pédagogique, colis de
viandes, produits laitiers, farines et pains.

DESCRIPTIF: Notre ferme en agriculture biologique vous propose au printemps et a I'été
des légumes de saison produits en agriculture biologique sur sol vivant. Venez découvrir nos
bons produits. Vente sur les marchés : mercredi matin & Réalmont, jeudi aprés-midi & Castres,
samedi matin a Lavaur.

FRUITS ET LEGUMES
EBQ o

OUVERTURE : Magasin dans le pigeonnier
ouvert le vendredi aprés-midi de 15h a 18h
visite de la ferme sur rendez-vous.

6. LES LEGUMES DU PIGEONNIER (E5)

Gilles et Marie-Héléne ASTRUC
@ La Bartelle, 81440 ST-JULIEN-DU-PUY
© contact@gillesastruc.fr [| 06 13 30 65 55 O gillesastruc.fr

PRODUITS DE LA FERME: En
agriculture biologique Légumes secs
(lentilles vertes, pois chiches), légumes de
plein champ, farines issues de nos céréales
cultivées et transformées (Moulin Astri¢) & la
ferme (blé, lentilles, pois chiches, sarrasin,
mais, soja).

DESCRIPTIF: Gilles et Marie-Héléne sont heureux de vous accueillir dans leur ferme
familiale. Venez découvrir nos légumes en agriculture biologique : pommes de terre, patates
douces, carottes, courgettes, ail rose, oignons, poireaux et nos innombrables variétés de
cucurbitacées : du classique potimarron, butternut aux petites courges Jack be Little, pomme
d'or et ce jusqu'a la fin de I'hiver. Vente de nos produits dans les magasins bio du Sud du Tarn
et sur le marché de Castres tous les samedis matin.
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7. LA CUEILLETTE DU BOSC (C5) FRUITS ET LEGUMES

Rémy VIGNEAUX

©) 190 route de St Pierre, 81500 AMBRES

7 cueillettedubosc@orange.fr U 05 63 81 98 89 - 06 16 79 22 34
O cueillettedubosc.fr (1) Cueillette.du.bosc

PRODUITS DE LA FERME: Pommes,
cerises, fraises, abricots, péches, prunes,
mirabelles, raisins, jus de pommes et
légumes de saison.

OUVERTURE : Mai/juin tous les jours. Le
reste de I'année : lundi, mercredi, vendredi :
journée ; samedi : matin.

DESCRIPTIF : Au coeur des coteaux du Tarn,

notre exploitation familiale vous propose de

découvrir sa large gamme de fruits de saison & cueillir ou a acheter directement sur
I'exploitation dans notre magasin de produits régionaux. Visite du verger possible sur rdv.

8. AU JARDIN DES DELICES (C5)

FRUITS ET LEGUMES

Pierre-Louis BAILLETTE et Damien CHABOT @

@ 28 route de Lavaur, 81390 BRIATEXTE
© baillettepl@hotmail.fr [\ 06 83 47 75 85
O au-jardin-des-delices.fr

- 0675 26 84 08

PRODUITS DE LA FERME: Fraises et
asperges.

OUVERTURE : Vente a la ferme du lundi au
vendredi de 17h a 19h du 15 avril au 31 mai.
N'hésitez pas & nous contacter pour une

11. LA FERME PIGOT (C4) FRUITS ET LEGUMES

Max PIGOT @
© Face N°76, chemin des cerisiers, 81600 GAILLAC
&7 maxpigot@free.fr U 05 63 57 64 81 C earlpigotmax.fr () Earlpigotmax

PRODUITS DE LA FERME: Fruits : | OUVERTURE : Tous les jeudis et samedis
péches, abricots, nectarines, raisins. de 15h a 19h de juin a septembre.

DESCRIPTIF: La ferme PIGOT vous propose des fruits de qualité de juin & septembre :
péches, abricots, nectarines et raisins. Retrouvez nos produits en vente directe dans notre
nouveau point de vente a la ferme ou sur nos marchés : vendredi matin & Gaillac, et le samedi
matin a Albi. Présent sur le Marché des Producteurs de Pays de Gaillac les mardis de 18h a
22h en juillet et aodt.

12. LES JARDINS DE CAHUZAC (C3) FRUITS ET LEGUMES

meilleure disponibilité.

DESCRIPTIF: Depuis 15 ans, Pierre-Louis et Damien vous proposent de découvrir leur
production de fraises et d'asperges ; ils assurent la qualité de leurs produits en utilisant des
techniques de productions sans lintervention de traitements chimiques pour garantir les
meilleures saveurs. Les fraises sont cultivées sous serres puis cueillies a maturité. Retrouvez
nous sur les marchés de Castres, Gaillac, Lavaur, Mazamet ...

9. LE VERGER DE FONCOUSSIERES (B4) FRUITS ET LEGUMES
Bart et Tom VERHOEF -
Eheesow®

©) 857 route de Foncoussiéres

81800 RABASTENS

& info@vergerdefoncoussieres.com U 05 63 40 69 64

O vergerdefoncoussieres.com (i Le verger de Foncoussiéres

PRODUITS DE LA FERME: Pommes,
cerises, abricots, péches, prunes, raisins de
table, légumes de saison.

OUVERTURE: Du 01/06 au 31/10
ouverture 7j/7 de 9h & 19h (magasin et
cueillette). Du 01/11 au 31/05 ouverture du
mardi au vendredi de 10h & 13h et de 14h30
4 18h30 et le samedi de 9h a 18h30
(magasin uniquement). Portes ouvertes les 1
et 2 juin

DESCRIPTIF: De juin & octobre, venez cueillir vous-méme des fruits mars a point, sur I'arbre
dans notre verger. Retrouvez, toute I'année, nos productions dans notre magasin fermier avec
un large choix d'autres produits locaux et direct producteurs. Nos productions, en agriculture
raisonnée ou biologique, sont récoltées a pleine maturité pour une fraicheur, un godt et une
conservation optimale ! Retrouvez nous sur les réseaux sociaux Facebook et Instagram pour
suivre nos actualités

10. LE POTAGER DE FONTJALABERT (B4) FRUITS ET LEGUMES
Dorothée et Jean-Marc VIATGE
MBS @

©) 580 ch. de Fontjalabert, 81310 LISLE-SUR-TARN

£ potagerdefontjalabert@gmail.com U 06 17 78 08 05

£ potagerdefontjalabert.jimdofree.com () ©) Le potager de fontjalabert
PRODUITS DE LA FERME: Légumes de | OUVERTURE : Vente a la ferme vendredi
saison en Agriculture Biologique. de 15h & 19h, et sur les marchés de Saint-
AUTRES PRODUCTIONS : CEufs frais. Sulpice, et Lisle sur Tarn (81).
DESCRIPTIF: Attachés au golit des bons produits, Dorothée et Jean-Marc vous proposent
une gamme variée de légumes certifiés en Agriculture Biologique et vous garantissent la

fraicheur et la qualité de leurs produits. Accueil 4 la ferme dans un cadre simple et authentique;
vente des produits a la ferme mais aussi sur les marchés de Saint Sulpice et Lisle sur Tarn (81).
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Félicité GLEVAREC

©) Chemin de Gimel, 81140 CAHUZAC-SUR-VERE

EE

7 lesjardins.cahuzac@gmail.com E 06 52 50 33 17

PRODUITS DE LA FERME: Légumes, alil
tressé, petits fruits rouges (myrtilles,
framboises, fraises, etc.) et plants de plantes
arématiques en Agriculture Biologique.

OUVERTURE : Vente & la ferme de mai a
septembre les vendredis de 9h a 12h30 et
de 14h & 19h.

DESCRIPTIF: Nos légumes, nos fraises et framboises sont le fruit de la réhabilitation de
terres vierges et de notre passion. Commandez vos paniers de légumes de saison du lundi au
vendredi (retrait le vendredi a la ferme) ou retrouvez-nous sur les marchés de Cordes (samedi

matin) et de Gaillac (dimanche matin).

13. 2 MAINS SUR TERRE (D3) FRUITS ET LEGUMES

Berengeére et Olivier MURET

@ Mas de Sarny, 81150 LABASTIDE-DE-LEVIS

m_@

& 2msurterre@gmail.com [ 07 62 66 13 07 © 2MainsSurTerre.com ()

PRODUITS DE LA FERME: Maraichage
Biologique, plants de légumes et arbres
fruitiers. Vente de produits dérivés de la
production.

OUVERTURE : Horaires de la vente a la
ferme sur le site ; présents le vendredi matin
sur le Marché de Marssac.

Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF: Bérengeére et Olivier vous accueillent toute I'année & proximité du pont de
Marssac au bord du Tarn ; Paniers bio & composer librement en fonction des légumes du
moment.

14. BIALADE HORTICULTURE (D6) FRUITS ET LEGUMES

Famille BIALADE

©) 121 route de Servies, 81570 CUQ

7 jeanfrancois.bialade@orange.fr E 05 63 70 41 77

O pialade.fr (1) Bialad taux

PRODUITS DE LA FERME: Légumes de OUVERTURE: Tous les jours de 8h30 a

saison. 12h et de 14h & 19h. En hiver (mi-novembre
& février) de 8h30 &4 12h et 14h & 18h

DESCRIPTIF: Notre entreprise d'horticulture, située au cceur du Tarn, propose des fleurs,
des plants de légumes et des légumes finis en direct, du producteur au consommateur.
Maraichers et horticulteurs de pére en fils par passion, nous recherchons toujours le meilleur
pour satisfaire nos clients. Nous produisons des légumes frais & consommer toute I'année
ainsi que des fleurs printaniéres et automnales, plants de légumes et de fleurs.
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15. LE JARDIN DES OSMIES (F6) FRUITS ET LEGUMES

Adeline et Guilhem BATTISTELLA = g'g @
©) 480 route de Puech Bertou, 81170 NAVES <y

&7 jardin.osmies@gmail.com E 06 52 19 11 02 © Lejardindesosmies.fr (i)

PRODUITS DE LA FERME: Légumes | OUVERTURE Vente a la ferme de
diversifiés de saison, ceufs. légumes et ceufs tous les mardis de 17h a
19h. Paniers sur inscription les mercredis &
récupérer entre 17h et 19h également.

DESCRIPTIF: Adeline et Guilhem seront heureux de vous accueillir pour vous proposer une
grande gamme de légumes sélectionnés sur le godt | Tous les légumes sont entiérement
cultivés a la main sans travail de sol selon nos valeurs les plus chéres : le respect du vivant.
Sur notre ferme, nous cultivons autant les légumes que la biodiversité. Les poules sont
conduites sur poulaillers mobiles, déplacés réguliérement pour leur offrir une qualité d’herbe
optimale. Elles sont également conduites en agroforesterie. Jours d'ouverture supplémentaires
durant la saison estivale, ne pas hésiter a nous contacter.

LAINE MOHAIR

18. VER'LAINE MOHAIR (D4)

Véronique GOMBERT
@ 87 chemin de la Gadalié, La Prade, 81600 CADALEN
£ ber.lioz77@orange.fr D 06 82 55 86 80 (i) Verlaine mohair

LAINE MOHAIR

& w

PRODUITS DE LA FERME: Elevage de
chévres angora, fibre mohair.

OUVERTURE : Du mardi au samedi de
14h30 a 18h30 ou sur rendez-vous.

16. CABANE DU BESSIE (F4)
Alain ROUSTIT

@ La cabane du Bessié, 81250 PAULINET

FRUITS ET LEGUMES

£ alain.roustit@wanadoo.fr E 06 84 36 73 01

PRODUITS DE LA FERME: Pommes de
terre.

OUVERTURE : Toute I'année sur rendez-
vous.

Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF: Mes chévres sont élevées uniquement pour leur toison et produisent une
fibre exceptionelle " le Mohair". Découvrez les pelotes et confections faites main en pur Mohair
et "Mohair et Soie" labélisées "Mohairs des fermes de France".

DESCRIPTIF: Redécouvrez les secrets de chaque variété de pommes de terre et des chips
fermiéres... Alain saura vous orienter vers le meilleur de ses produits | Retrouvez le sur les
marchés de Saint Juéry (les jeudis), Albi (les samedis), Réalmont (les mercredis), Alban (les

PRODUITS LAITIERS

mardis) et Carmaux (les vendredis).

HORTICULTURE ET PLANTS

17. KSTOR PLANTS (C2)
Guillaume PINTEAUX

HORTICULTURE ET PLANTS

- s~
@ 181 Chemins des Jardins, 81170 MILHARS @ :&v %E 3'_‘-.
& info@kstor-plants.fr D 06 13 14 14 20 © kstor-plants.fr

PRODUITS DE LA FERME: Plants de
légumes, de fruits rouges, fleurs automnales
et printaniéres et plantes aromatiques ;

OUVERTURE : Toute I'année, du lundi au
samedi de 13h30 a 19h. Présent sur les
marchés de Rabastens / Cordes (samedi) et

Aline COUTAREL, q< . @
Claire MEYNET-CORDONNIER, - L:H e;:"
Clémence RAYNAUD et Benoit LOLLIVIER & 8 ,@
© La Borie Maigre, 81360 MONTREDON-LABESSONNIE =Y P

£ lafermedeszazous@mailo.fr E 06 02 01 27 77

L lafermedeszazous.fr (i) Ferme des zazous

PRODUITS DE LA FERME: Fromages et | OUVERTURE : Journées portes ouvertes
yaourts au lait de brebis et de vaches. les 25 février, 31 mars et 2 juin. Vente a la
AUTRES PRESTATIONS Ferme de | ferme mardi et vendredi de 17h a 19h.
découverte et ferme pédagogique, farines et

pains, maraichage et colis de viande.

DESCRIPTIF: Notre ferme en agriculture biologique vous propose des fabrications
fromageéres de type lactique et yaourts. Notre lait provient d'un troupeau de brebis sardes et
de vaches Brunes des Alpes qui paturent nos prairies toute I'année. Vente sur les marchés :
Mercredi matin a Réalmont, jeudi aprés-midi & Castres, samedi matin & Lavaur. Possibilité de

arbres et arbustes ornementaux ainsi Saint-Antonin-Noble-Val (dimanche).
qu'arbres fruitiers ; création et entretien de

jardins. Productions maraichéres.

DESCRIPTIF: Se situe entre Cordes et Saint-Antonin-de-Noble-Val. Guillaume et son
équipe se font un plaisir de vous accueillir et vous feront découvrir de nombreuses variétés de
plantes.

14. BIALADE HORTICULTURE (D6) HORTICULTURE ET PLANTS

passer commande.

19. FROMAGERIE FERMIERE
DU BUISSON BLANC (D2)

Sylvie, Philippe et Florian Bl'\SSE
@ Le Bouyalard, 81640 LE SEGUR

PRODUITS LAITIERS

EEC o0

£ spbasse@wanadoo.fr U 06 810647 72-067278 40 51

() Fromagerie du buisson blanc

PRODUITS DE LA FERME: Lait, yaourts,
beurre, créme et fromages frais ou affinés au

OUVERTURE : Vente & la ferme du lundi au
vendredi de 9h a 15h, en continu. Visite de

Famille BIALADE @

@ 121 route de Servies, 81570 CUQ

 jeanfrancois.bialade@orange.fr [\ 05 63 70 41 77

£ bialade.fr () Bialade vegetaux

PRODUITS DE LA FERME: Plants de
légumes.

OUVERTURE : Tous les jours de 8h30 a
12h et de 14h & 19h. En hiver (mi-novembre
a février) de 8h30 & 12h et 14h 4 18h

DESCRIPTIF: Notre entreprise d'horticulture, située au coeur du Tarn, propose des fleurs,
des plants de légumes et des légumes finis en direct, du producteur au consommateur.
Maraichers et horticulteurs de pére en fils par passion, nous recherchons toujours le meilleur
pour satisfaire nos clients. Nous produisons des légumes frais & consommer toute I'année
ainsi que des fleurs printaniéres et automnales, plants de légumes et de fleurs.
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lait de vache. I'élevage sur rendez-vous.

Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF: Dans notre ferme, respectant le cahier des charges « Agriculture Biologique »,
il est de tradition de fabriquer des produits laitiers au lait de vache : Fromages, yaourts,
beurre... Nous vous invitons & partager les saveurs de nos produits sur les marchés d'Albi
(jeudi aprés-midi), Gaillac (vendredi matin) ou Cordes-sur-Ciel (samedi matin) ou dans les
magasins de la région. Dégustation gratuite.
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20. FROM D'AQUI (F3) PRODUITS LAITIERS

Maryline et Dominique FAGES

© 173 chemin de la Lauziére, 81340 ASSAC

B 6@

£ contact@fromdaqui.fr D 06 89 35 94 56 O fromdaqui.fr

PRODUITS DE LA FERME: Polyculture
et élevage de brebis laitiéres avec fromagerie
fermiere.

OUVERTURE : Vente a la ferme sur

AUTRES PRESTATIONS : Godter a la
ferme tous les mercredis en juillet et aodt.
Location de salle.

24. FERME DU RODIER (G7) PRODUITS LAITIERS

Marie et Sébastien DUBOUCHAUD
Martine et Jean-Louis POUSSINES
©) Le Rodier - Rouairoux, 81260 ANGLES

B

& fermedurodier@gmail.com .| 06 68 34 55 74

PRODUITS DE LA FERME: Fromages
(diverses tommes, fromages frais,

OUVERTURE : Samedi de 10h 4 13h et de
14h30 a 18h.

rendez-vous.

DESCRIPTIF: Situés sur le plateau d’Assac qui surplombe la vallée du Tarn (entre Ambialet
et Trébas) nous élevons depuis plusieurs générations des brebis de race Lacaune qui
produisent un lait d'exception servant & la fabrication du célébre Roquefort. Depuis 2017 nous
transformons une partie de ce lait en délicieux yaourts et fromages au lait cru. Marché a
I'année (de début novembre a fin aodt) : Carmaux le vendredi matin et Réquista le samedi
matin. Marchés d'été : Villefranche d'albigeois le mardi soir+ restauration avec les produits de
la ferme, Ambialet le mercredi matin et Trébas le dimanche matin. Programme des marchés
gourmands sur notre site fromdaqui.fr

21. LES PAULINETOISES (F4) PRODUITS LAITIERS

Damien RICARD et ses associés .@
@ village, 81250 PAULINET
7 les.paulinetoises@wanadoo.fr D 05 63 55 81 72 O paulinetoises.fr

PRODUITS DE LA FERME: Fromage de | OUVERTURE : Vente a la ferme le matin
brebis, agneaux. tous les jours sauf le dimanche. Possibilité
de vente I'aprés-midi en semaine (merci de
téléphoner).

DESCRIPTIF: Dans les monts d'Alban, outre la spécificité du climat, caillage, moulage,
égouttage, salage, pressage, affinage sont les mamelles d'une palette de bons fromages de
brebis & découvrir (tomme, yaourts, beurre, flaune...). Venez déguster des saveurs douces,
fruitées, corsées et méme sucrées (dégustation gratuite).

22. FERME DE LA JASSE CALMELS (G5)

PRODUITS LAITIERS
Audrey et Henry MALHIE ( ) @
©) La Jasse Calmels, 81260 BERLATS -
& souli drey@orange.fr U 06 85 86 90 86 (i) Gaecdelajasse

PRODUITS DE LA FERME: Fromages | OUVERTURE : Vente a la ferme d'avril &
de chévre et yaourts. décembre, du mardi au samedi de 10h a
11h30 et de 16h30 a 18h.

DESCRIPTIF: Découvrez notre ferme, située au pied des Monts de Lacaune, la ou nos
chévres paturent et donnent le bon lait qui sert a la fabrication de nos fromages. Dégustation
et vente a la ferme, visite de I'élevage sur rendez-vous.

Marie et Frédéric JOUGLA

© Lamarque, 81260 ANGLES
£ fre geriedel que@gmail.com E 06 26 20 02 45
(i) Fromagerie de Lamarque
PRODUITS DE LA FERME: Fromages
de brebis, yaourts et laitages.

23. FERME DE LAMARQUE (G6) PRODUITS LAITIERS

OUVERTURE : Le samedi du 1er février au
31 octobre, de 10h a 12h et de 16h a 18h.

DESCRIPTIF: C'est avec I'herbe tendre du plateau d'Anglés que nos brebis donnent un lait
riche et savoureux pour la fabrication de nos produits & la ferme : yaourts, petits caillés et
fromages. Retrouvez nos produits sur les marchés des producteurs de pays de Mazamet et
Saint-Amans-Soult, et les mercredis matin de juillet et aodt a Anglés.
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camembert, bleu), beurre, lait cru.

DESCRIPTIF: La ferme du Rodier est un élevage de vaches Brunes des Alpes et Jersiaises,
races rustiques de vaches laitiéres. Avec le lait de la traite, Marie et sa famille fabriquent une
grande diversité de produits laitiers. Venez découvrir et goQter les produits du Rodier !

25. LA METAIRIE BASSE (G7) PRODUITS LAITIERS
Delphine GAY m@ @.

© La Métairie Basse, 81240 SAINT-AMANS-SOULT
&7 lametairiebasse@laposte.net D 05 63 97 95 36 - 07 82 13 51 29

PRODUITS DE LA FERME: Fromagesau | OUVERTURE : Visite de la ferme sur
lait cru de vache et de chévres en Agriculture | rendez-vous. Vente & la ferme lundi, vendredi
Biologique. et samedi de 17h & 18h30.
AUTRES PRESTATIONS
découverte.

Ferme de

DESCRIPTIF: Petite exploitation familiale située au pied de la Montagne Noire entre
Mazamet et St Pons, nos belles vaches "Abondance" et nos cheévres "De Savoie" paturent
toute l'année sur nos terres afin de nous donner un lait riche et varié pour des fromages
savoureux certifiés en Agriculture Biologique. Retrouvez tous nos produits sur les marchés de
la région (infos sur le site https://www.bienvenue-a-la-ferme.com/tarn) vente a la ferme lundi,
vendredi et samedi de 17h a 18h30, les autres jours sur RDV.

26. FERME DES DEUX MONTAGNES (E6) PRODUITS LAITIERS

Bryan, Christophe, Rachel et Abbygaél ESCANDE

©) Le Bels, 81290 VIVIERS-LES-MONTAGNES

& fermedesdeuxmontagnes@gmail.com [.| 06 74 21 47 96
() Ferme des deux montagnes

PRODUITS DE LA FERME: yaourts
brassés au lait de brebis, desserts lactés.
AUTRES PRESTATIONS : Centre
équestre (Baptéme poney, Balade, Cours
d’équitation, scolaires, centre de loisirs...)

OUVERTURE : Vente a la ferme de mi-
octobre & mi-juin. Mercredi et samedi de
16h30 a 19h et le vendredi de 17h30 a 19h.
Portes ouvertes les 1 et 2 juin

DESCRIPTIF: Située a quelques kilométres de Castres. C'est avec passion et I'esprit
gourmand que I'on produit depuis peu de mi-octobre & mi-juin des doux et savoureux yaourts
au lait de brebis : sur lit de confiture (fraise, framboise, chataigne, mangue et citron), aréme
vanille et coco, stracciatella (copeaux de chocolat) et nature ainsi que des crémes desserts
chocolat et vanille et panna cotta. Retrouvez nos produits a la ferme, a la ferme de la Bonicarde
et sur les marchés de Castres & Jean Jaurés (vendredi et samedi), Puylaurens (mercredi).
Vente sur Fb "viviers au panier".

MIELS ET PRODUITS DE LA RUCHE

27. LA COLLINE DE PUYCHEVAL (B4) ERODUTSIDEILRYCHE

Luc BEZIAT
© 53 route de Puycheval, 81800 RABASTENS
& contact@puycheval.fr U 06 12 73 47 78 © puycheval.fr

PRODUITS DE LA FERME: Miels, OUVERTURE : Vente a la ferme sur rdv.
produits de la ruche (propolis, ..) et des | AUTRES PRESTATIONS : Ateliers
plantes aromatiques (hydrolats, ...). découvertes.

DESCRIPTIF: Perchée sur les coteaux de Rabastens, ma ferme & taille humaine vous
propose les trésors de la ruche et des plantes aromatiques. Retrouvez moi sur le marché de
Salvagnac ou a la ferme sur rdv. A cette occasion, découvrez les principes de I'agro-foresterie,
de I'agriculture paysanne et de l'apiculture douce dans le respect du vivant et des ressources.
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MIELS ET
PRODUITS DE LA RUCHE

yas

28. LES ABEILLES EN FAMILLE (B3)

Vincent et Florence FABREGUE

@ lieu dit Candale - les Caumonts, 81310 LISLE-SUR-TARN
£ vincent.fabregue@hotmail.fr D 06 23 48 88 33

£ abeille-famille-tarn.jimdofree.com

VIANDES - CANARD GRAS

5,

31. LA FERME JAUSSELY FOGLIA (Cé6)

Viola FOGLIA et Mika BERTRAND

© 59 Céte de Viviers, 81500 VIVIERS-LES-LAVAUR

7 jaussely.foglia@laposte.net U 05 63 58 14 41 - 06 07 78 67 09
LO jausselyfoglia.fr

PRODUITS DE LA FERME: Miel et | OUVERTURE : Sur rendez-vous tous les
produits de la ruche. aprés-midis de juin a fin septembre.

DESCRIPTIF: Situés au coeur de la forét, nous produisons un miel toutes fleurs de
printemps (fleurs de prairie, fruitiers et baies sauvages) ainsi qu'un miel chataignier doux dans
le respect des abeilles et de notre environnement. Autres prestations : Ferme de découverte
et pédagogique.

29. LABEILLERIE DE GAULENE (F3) PRODUITS DE LA RUCHE
Cécile et Dominique MIRAS .

@ 218 Moulin a Vent, 81340 SAINT-JULIEN-GAULENE

&9 abeilleriedegaulene@orange.fr U 06 70 89 77 21 - 06 81 26 67 03
(i) L'Abeillerie de Gauléne (©) Abeillerie de Gauléne

&

PRODUITS DE LA FERME: Miels OUVERTURE : Vente a la miellerie sur

rendez-vous. Portes ouvertes le 2 juin.

DESCRIPTIF: Située sur les hauteurs du Ségala, notre exploitation familiale, depuis 1988,
transhume ses ruches essentiellement dans le Tarn et I'Aveyron pour récolter des miels
caractéristiques de nos terroirs. Nous vous accueillerons a la miellerie avec plaisir pour vous
faire découvrir leurs différentes saveurs.

VIANDES - CANARD GRAS

4. LA FERME DE RAYSSAGUEL (E3) VIANDES - CANARD GRAS
Alexandre et Marc ROLLAND

—~~
©) 47 chemin Rayssaguel, 81990 CAMBON D’ALBI Fﬁ%’% ?"_. @

£ contact@rayssaguel.com U 05 63 53 00 34 O rayssaguel.com

PRODUITS DE LA FERME: Canards | OUVERTURE : Du lundi aprés-midi au
gras. samedi soir. Visites sur réservation le
vendredi.

DESCRIPTIF: Nos canards sont issus de notre élevage et d'un éleveur partenaire proche de
notre exploitation. Nous produisons notre mais et tranformons nos canards sur la ferme avec
un savoir faire de 3 générations. Retrouvez notre large de gamme de produits frais ou en
conserve sur notre boutique internet rayssaguel.com, au marché couvert d'Albi et a la ferme.

30. LES DELICES D'AMELIE (B5)

Amélie et Jean-Luc CAZEILS gF i‘ _@
© En Piquet, 81500 LAVAUR b
£ lesdelicesd lie@ doo.fr U 06 74 57 25 75 © lesdelicesdamelie.com

PRODUITS DE LA FERME: Canards | OUVERTURE : Sur rendez-vous au
gras. 06 74 57 25 75.

VIANDES - CANARD GRAS

DESCRIPTIF : A quelques minutes de Lavaur, Jean-Luc et Amélie Cazeils vous invitent toute
I'année & venir visiter leur exploitation traditionnelle de canards gras. La large gamme de
produits est transformée sur la ferme.
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PRODUITS DE LA FERME: Canards de | OUVERTURE : Sur rendez-vous au
Barbarie, canettes, poulets, pintades, 05 6358 14 41.
agneaux.

DESCRIPTIF: Les canards de Barbarie sont trés délicats, ils font I'objet de soins particuliers
et constants, et ne supportent pas le gavage industriel. lls sont nourris aux céréales produites
sur I'exploitation et sont gavés au mais entier. Cette race a viande permet d'associer des foies
gras trés fins en go(t et des magrets, cuisses et manchons charnus et peu gras. Notre mode
de production traduit notre conception d'une agriculture simple, & taille humaine et dans le
respect des animaux. Nos produits sont vendus en totalité en vente directe du producteur au
consommateur & la ferme, sur les marchés au gras ou encore lors d'autres événements.
NOUVEAUTE : Guinguette a la ferme du 6 juin au 16 ao(it les jeudis et vendredis soirs.
Animations musicales et restauration fermiére.

32. FERME DE LA METAIRE NEUVE (D6)

Jacqueline, Eric et Frédéric VERNHERES

@ La Métairie Neuve, 81220 SAINT-PAUL-CAP-DE-JOUX

£ contact@la-metairie-neuve.fr U 05 63 75 49 96 - 06 82 29 61 34
O la-metairie-neuve.fr

PRODUITS DE LA FERME: Canards | OUVERTURE : Novembre a avril : Du jeudi
gras, canettes, poulets. au vendredi et le samedi matin ou sur
rendez-vous

VIANDES - CANARD GRAS

W

DESCRIPTIF: Dans un cadre naturel agréable et respecté, Jackie, Eric et leur fils Frédéric
vous proposent de venir découvrir leur exploitation familiale : élevage de canards de Barbarie,
canettes et poulets ; élevage en extérieur, nourris avec les céréales de la ferme sans OGM,
gavage au mais grain produit sur I'exploitation. Nous vous proposons une large gamme de
produits : Magrets, foie gras, confits et conserves de canard (cassoulet, foie gras, paté,
rillettes, civets...).

VIANDES - CEUFS

33. LA VIE BIO (A3) VIANDES - CEUFS
Norbert et Mattis ESCLAPEZ m @

© 1802 route des Roussels, 81630 SAINT-URCISSE
& contact@gaeclaviebio.fr (| 06 34 41 32 39 O gaeclaviebio.fr

PRODUITS DE LA FERME: CEufs frais et OUVERTURE : Du lundi au jeudi de 9h a
poulets certifiés en Agriculture Biologique. 12h45 et de 14h30 a 17h30. Visite
AUTRES PRODUCTIONS : Porcs noirs (groupes uniquement) sur RDV. Portes
ouvertes le 1 juin.

DESCRIPTIF: Notre ferme, certifiée en Agriculture Biologique, propose des ceufs frais
ramassés et conditionnés tous les jours, des poulets de chair élevés en plein air et des porcs
noirs entiers, en découpe, salaisons et conserves (paté, rillettes, terrine aromatisée, gésiers au
naturel, plats cuisinés...). Retrouvez nos produits sur les marchés de Rabastens, Blagnac,
Escalquens, Balma, I'Union, Noctambio de Castres et dans les magasins bio de la région.
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34. LA FERME DU MERLE (B3)

Cédric et Capucine MALET L2
©) Lieu-dit Merle, 81140 CASTELNAU-DE-MONTMIRAL
& cedric.malet@hotmail.fr [ 06 09 41 06 65 () Food & Co

VIANDES - B(EUFS, AGNEAUX & PORCS FERMIERS ——

VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX

4. LA FERME DE RAYSSAGUEL (E3)
Alexandre et Marc ROLLAND

© 47 chemin Rayssaguel, 81990 CAMBON D’ALBI

& PORCS FERMIERS

PRODUITS DE LA FERME: Poulets OUVERTURE : Toute [lannée sur

fermiers.

réservation.

DESCRIPTIF: Nous élevons des poulets de plein air dans le respect du bien-étre animal.
Nos poulets sont nourris avec des céréales cultivées a la ferme. Nous proposons tous les
mois des poulets entiers ou découpés, préts a cuire et emballés sous vide, et des conserves
de plats cuisinés. Notre FOODTRUCK met en avant notre cuisine lors d'événements privés,
marchés gourmands ou de producteurs, festivals. Nous cuisinons uniquement les produits
issus de notre ferme : des frites fraiches, des « tenders » de poulet, et des salades préparées
avec les légumes de saison. Retrouvez notre actualité sur notre page Facebook.

35. LA FERME CANTOGAL (C4)
Joél CHAPDELAINE et Virginie CHOULET
@ 125 chemin de La Pradelle, 81600 BRENS E 06 1376 27 23

PRODUITS DE LA FERME: Poulets | OUVERTURE : Visites sur rendez-vous.
toute l'année, chapons et pintades pour
Noél.

VIANDES - CEUFS

DESCRIPTIF: C'est sur notre ferme 4 taille humaine que nous élevons nos volailles en plein
air. Elles sont nourries avec un mélange de céréales et évoluent sur les parcours enherbés.
Retrouvez nous le samedi matin sur le marché de Saint-Jean (31).

36. LES PIGEONS DU MONT ROYAL (E4) VIANDES - CEUFS
Nathalie et Lionel MONNERET

I~
© Goutines, 81120 LOMBERS ﬁ C@ @ @
&7 lespigeonsdumontroyal@gmail.com E 05 63 45 52 33
O lespigeonsdumontroyal.com
PRODUITS DE LA FERME: Pigeons de | OUVERTURE : Vente a la ferme toute
chair. I'année sur rendez vous.
AUTRES PRESTATIONS : Ferme au-
berge, ferme de découverte.

DESCRIPTIF: De la naissance & I'envol, Nathalie et Lionel suivent le cycle complet de leurs
couples de pigeons. Vente de pigeonneaux frais et en conserves fines transformés sur place
dans notre laboratoire CEE. Possibilité de commandes sur notre site et vente a la ferme sur
rendez-vous.

37. LA FERME DE BURGAIROLLES (F3)

Anne et Amilcar VALADARES
©) Burgairolles, 81350 ANDOUQUE

£ amilcaranne@hotmail.fr E 0563 60 35 11

VIANDES - GEUFS

BHQLw

—~
am @
 contact@rayssaguel.com [| 05 63 53 00 34 O rayssaguel.com

PRODUITS DE LA FERME: Veaux et | OUVERTURE : Du lundi aprés-midi au
beeufs. samedi soir. Visites sur réservation le
vendredi.

DESCRIPTIF: Nos vaches limousines naissent sur la ferme et profitent d’une alimentation
riche et variée produite sur 'exploitation. Elles bénéficient de nos paturages et nous apportons
une grande importance & leur bien-étre dés leur naissance. Vous pouvez retrouver les saveurs
de cette viande gouteuse et persillée au détail et en colis sur notre boutique internet
rayssaguel.com. Retrouvez nous également au marché couvert d'Albi et a la ferme.

VIANDES - BCGEUFS, AGNEAUX
5. LA FERME DES ZAZOUS (E5) & PORCS FERMIERS
Aline COUTAREL,

Claire MEYNET-CORDONNIER,
Clémence RAYNAUD et Benoit LOLLIVIER

©) La Borie Maigre, 31360 MONTREDON-LABESSONNIE

P
EECe.- @
o
O @
£ lafermedeszazous@mailo.fr D 06 02 01 27 77
lafermedeszazous.fr (7] Ferme des zazous

PRODUITS DE LA FERME: Colis de | OUVERTURE : Journées portes ouvertes
viande de veau, agneau et vache. les 25 février, 31 mars et 2 juin.

AUTRES PRESTATIONS Ferme de | Vente a la ferme mardi et vendredi de 17h &
découverte et ferme  pédagogique, 19h.

maraichage, farines et pains.

DESCRIPTIF: Notre ferme en agriculture biologique propose des colis de viande de veau
(5 kg), des colis de 3 kg de steaks hachés, de 3 kg de viande hachée (poche de 500g) ou de
3 kg de saucisses.. D'avril & juin, nous proposons aussi des colis d'agneau de lait puis des
colis de demi-agneau broutard. Une fois par an, nous réalisons des colis de vaches. Retrouvez
toutes les dates de livraisons sur notre page Facebook. Vente sur les marchés : mercredi
matin & Réalmont, jeudi aprés-midi & Castres, samedi matin & Lavaur et lors des ventes a la
ferme.

VIANDES - BGEUFS, AGNEAUX
33. LA VIE BIO (A3) & PORCS FERMIERS
Norbert et Mattis ESCLAPEZ

@ 1802 route des Roussels, 81630 SAINT-URCISSE

& contact@gaeclaviebio.fr [| 06 34 41 32 39 O gaeclaviebio.fr

PRODUITS DE LA FERME: Porcs noirs
certifiés en Agriculture Biologique.
AUTRES PRODUCTIONS : Poulets
fermiers et oeufs frais

OUVERTURE : Du lundi au jeudi de 9h a
12h45 et de 14h30 & 17h30. Visite (groupes
uniquement) sur RDV. Portes ouvertes le
1¢ juin.

PRODUITS DE LA FERME: Poulets
fermiers et chapons pour les fétes, porcs

OUVERTURE : Toute I'année sur rendez-
vous. Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

noirs certifiés Gascons et agneaux élevés en
Agriculture Biologique

DESCRIPTIF: Notre ferme vous propose des poulets fermiers «prét a cuire», sans OGM et
sans antibiotiques. Possibilité de réserver des chapons pour vos fétes de fin d'année. Porcs
noirs, agneaux élevés et transformés a la ferme. Visite de la ferme. Retrouvez nos produits sur
le marché des producteurs de pays d'Albi Castelviel le jeudi de 16h a 19h et au marché
Noctambio de Gaillac le mardi de 16h a 19h. Commandes au 05 63 60 35 11.

14 GUIDE TARN | BIENVENUE A LA FERME

DESCRIPTIF: Nous élevons des porcs noirs en Agriculture Biologique, nous vous
proposons une grande variété de salaisons de porc (saucisse séche, coppa, jambon sec,
poitrine séchée) et découpe de frais. L'alimentation de tous nos animaux est issue de céréales
biologiques produites sur notre exploitation (mais, blé, féveroles). Retrouvez nos produits sur
les marchés de Rabastens, Blagnac, Escalquens, Balma, I'Union, Noctambio de Castres, et
dans les magasins bio de la région.
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VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX

37. LA FERME DE BURGAIROLLES (F3)

& PORCS FERMIERS
Anne et Amilcar VALADARES m @ @
@ Burgairolles, 81350 ANDOUQUE ot o
& amilcaranne@hotmail.fr .| 05 63 60 35 11
PRODUITS DE LA FERME: En OUVERTURE : Toute I'année sur rendez-
Agriculture Biologique, porcs noirs certifiés | vous. Portes ouvertes les 1 et 2 juin.
Gascons, agneaux, poulets et chapons pour
les fétes.

DESCRIPTIF: Notre ferme vous propose des poulets fermiers «prét a cuire», sans OGM et
sans antibiotiques. Possibilité de réserver des chapons pour vos fétes de fin d’année. Porcs
noirs, agneaux élevés et transformés a la ferme. Visite de la ferme. Retrouvez nos produits sur
le marché des producteurs de pays d'Albi Castelviel le jeudi de 16h & 19h et au marché
Noctambio de Gaillac le mardi de 16h a 19h. Commandes au 05 63 60 35 11.

VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX
38. FERME DE PEYROUSE (F2) & PORCS FERMIERS
Patrice COUGOUREUX o
© Peyrouse, 81340 PADIES s

£ contact@fermedepeyrouse.fr U07 68 30 09 60

O fermedepeyrouse.fr (() Ferme de Peyrouse

PRODUITS DE LA FERME: Viande et | OUVERTURE : Vente & la ferme durant la
charcuteries de boeuf : pastrami, grison, | période estivale et toute I'année sur notre
jambon de boeuf ainsi que saucisse, | site internet.

saucisson et rosette 100 % pur boeuf bio,
jus de pommes.

AUTRES PRESTATIONS : Ferme
découverte et ferme auberge de juin a
septembre.

DESCRIPTIF: Notre élevage de vaches Galloway produit une viande savoureuse et une
délicieuse charcuterie de boeuf | Venez découvrir tous nos produits dans l'assiette ou dans
notre magasin durant toute la périonde estivale. Le reste de l'année, faites vous livrer
gratuitement tous les produits de la ferme de Peyrouse et des autres exploitations partenaires
du réseau en commandant sur www.miladiou.net.

VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX

& PORCS FERMIERS
© La Durantié, 81120 LOMBERS

N,
J cassar.jf@orange.fr .| 05 63 45 55 69 O lafermecassar.fr

PRODUITS DE LA FERME: Beeufs, | OUVERTURE : A la ferme du lundi au
veaux certifiés en Agriculture Biologique, | samedi de 8h & 12h et de 14h a 18h, au
porcs fermiers. magasin a Puygouzon du lundi au samedi
(fermé le jeudi) de 8h & 12h45 et 15h 4 19h,
le dimanche de 8h a 12h45. Portes ouvertes
les 1 et 2 juin

39. FERME CASSAR (D4)
Famille CASSAR

VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX
& PORCS FERMIERS

41. LA BONICARDE (E7)

Cathy, Didier et Jean-Baptiste LOUP

@ La Bonicarde, 81290 VIVIERS-LES-MONTAGNES

£ labonicarde@yahoo.fr D 05 63 74 77 95 - 06 87 15 07 53
O labonicarde.fr

PRODUITS DE LA FERME: Porcs. OUVERTURE : Toute I'année, vendredi et
AUTRES PRESTATIONS : 3 chalets 3 | samedi de 9h a 12h et de 14h a 19h, le
épis. dimanche de 10h & 12h.

Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF: Notre exploitation familiale est implantée dans le sud du Tarn depuis 1985
avec, pour seul but de proposer & nos clients des produits de qualité, comme la saucisse
fraiche, le jambon de pays ou notre paté a la mandarine. De la céréale en passant par la
naissance et |'élevage de nos cochons et par la transformation par nos charcutiers, nous
avons a cosur de donner du go(t et 'authentique & nos produits, dans le respect du savoir-
faire et de la tradition. Au bord de notre lac, venez déguster nos produits, dormir dans un de
nos chalets ou tout simplement vous balader sur notre ferme pour découvrir nos animaux.

VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX

& PORCS FERMIERS
Y
OO
©) Las Cases, 81700 BLAN WU T =
& contact@lascases.fr .| 05 63 75 48 25 O lascases.fr

PRODUITS DE LA FERME: Porcs. OUVERTURE : Toute I'année du mardi au
samedi de 8h & 19h.

42. FERME DE LAS CASES (D7)
Famille MALINGE

DESCRIPTIF: Nous sommes spécialisés dans I'élevage de porcs, la transformation et la
vente directe de charcuterie. Nous vendons nos conserves, salaisons, produits cuits et frais,
coffrets cadeaux dans notre boutique 4 la ferme mais aussi sur le marché de Revel (samedi
matin) et au marché couvert de I'Albinque & Castres du mardi au dimanche de 8h a 13h.

43. FERME LES CHENES (B3) VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX

& PORCS FERMIERS
Léa et Serge CAZEAUX - Pére et fille 1'2 ﬁ & ( ) @
@ 172, ch. de Peyre Blanque, 81140 LARROQUE

£ contact@les-chenes.fr E 05 63 33 10 92 O ferme-auberge-les-chenes.fr

DESCRIPTIF: Rendez-vous chez la famille Cassar qui se fera un plaisir de vous proposer,
au détail, une grande variété de produits frais, secs, cuits ou en conserves. Présents sur les
marchés de Gaillac, Castres, Albi et dans le magasin de producteurs & Puygouzon.

VIANDES - BCEUFS, AGNEAUX

PRODUITS DE LA FERME: Porcs noirs
plein air.
AUTRES PRESTATIONS : ferme auberge,
gite rural

OUVERTURE : Point de vente a la ferme
selon les jours et les heures d’ouverture de la
ferme auberge (du vendredi soir au
dimanche midi), sinon sur rendez-vous au
05.63.33.10.92

40. FERME DES GOUTINES (G5)
Marie-Héléne BONNET

& PORCS FERMIERS

DESCRIPTIF: Nous sommes éleveurs depuis 1988 et transformons nos animaux a la ferme
dans un laboratoire CE. Afin de conserver la qualité exceptionnelle de leurs viandes, nous
n'utilisons aucun conservateur ni nitrite. Nous vous proposons une large gamme de produits

©) Les Goutines, 81530 SENAUX
£ guytoubonnet@orange.fr U 05 63 37 27 20 - 06 30 31 12 55
O lafermedesgoutines.fr

PRODUITS DE LA FERME: Bovins | OUVERTURE : Toute I'année sur rendez-
viandes de race Limousine. vous. Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF: Notre ferme des Goutines éléve des vaches de race Limousine en zone de
montagne, dans les Monts de Lacaune sur la commune de Senaux. Tous nos animaux naissent
sur I'exploitation et sont nourris avec des céréales 100 % tarnaises, ils profitent de nos prairies
et d'un mode d’élevage traditionnel. Vente de colis.

16 GUIDE TARN | BIENVENUE A LA FERME

de qualité : Salaisons, patés, viandes au détail sur commande etc... gamme sans gluten.
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WHISKY - SPIRITUEUX - VINS

45. DISTILLERIE CASTAN (D3)

Céline et Sébastien CASTAN

@ 55 chemin de la Cardonnarie,
81130 VILLENEUVE-SUR-VERE
& contact@distillerie-castan.com U 05 63 53 04 61
DO distillerie-castan.com

PRODUITS DE LA FERME: Whisky,
spiritueux, apéritifs et vins.

OUVERTURE : Accueil a la boutique du
lundi au samedi de 10h & 12h30 et de 14h &
18h. Visites commentées et dégustation
dans le Lounge Bar sur réservation en ligne
www.distillerie-castan.com ou par téléphone
au 05 63 53 04 61. Accueil de groupe sur
réservation.

DESCRIPTIF: Depuis 3 générations, la famille Castan partage la passion et 'expérience de
la distillation. Sébastien Castan, 3¢me génération, s'est lancé dans la production du Whisky
en 2010. Il maitrise la culture de I'orge, le brassage, la distillation, le vieillissement et la mise
en bouteilles. Premiére distillerie d'Occitanie, les Whiskies VILANOVA sont des Single malt,
aux caractéristiques uniques. Reconnue pour la qualité de ses spiritueus, la tradition et I'art de
la distillation, la distillerie Castan propose plusieurs expressions de sa gamme, alliant arémes
et savoir-faire sur le territoire de Villeneuve sur Vére, dans le Tarn.

VINS DE GAILLAC

46. LES VIGNES DE GARBASSES (C5) VINS DE GAILLAC
Francoise et Guy FONTAINE

4 ——
TTOOw
© 417 route des Vignes, 81500 CABANES c‘ Db = ‘s
£ garbasses@gmail.com U 05 63 42 02 05 - 06 85 79 87 19
O vignesdesgarbasses.fr (] Vignes des Garbasses

48. DOMAINE DE CARCENAC (C4)

Famille CARCENAC
©)Le Jauret, 81600 MONTANS

B ol TE@
£ contact@domainecarcenac.com

(| 05 63 57 57 28 - 06 70 57 46 31 O domainecarcenac.fr Fﬁ%

PRODUITS DE LA FERME: Vins de Gaillac|/| OUVERTURE : Du lundi au samedi de 8h a
AUTRES PRESTATIONS: Location de salle.| 12h et 14h & 19h, le dimanche sur rdv.

VINS DE GAILLAC

DESCRIPTIF: Vignerons de passion au cceur des graves, nous vous accueillerons dans un
cadre agréable. Au programme, visite de la cave, découverte du vignoble certifiéhaute Valeur
Environnementale et dégustation de nos vins issus de nos cépages typiques et terroirs de
caractére. Possibilité de pique-niquer dans les vignes.

49. DOMAINE LA CROIX )
DES MARCHANDS /CHATEAU PALVIE (C4)

Jérome BEZIOS

©)Avenue des Potiers, 81600 MONTANS
tact@croixd hands.fr

E 05 63 57 19 71 - 06 80 65 44 69 - Fax. 05 63 57 48 56

O croix-des-marchands.fr (7] (© J' Vignobles Jérome Bézios

PRODUITS DE LA FERME: Vins del OUVERTURE : Tous les jours de 9h a 12h

Gaillac. et 14h & 18h, sauf les dimanches et jours

AUTRES PRESTATIONS :1 gite rural fériés.

VINS DE GAILLAC

DESCRIPTIF: A votre arrivée a la Croix des Marchands, Jean-Marie et Jéréme vous
demanderont un peu de votre temps pour vous parler des domaines, vous faire partager leur
passion et déguster leurs différents vins. Visite et dégustation sur réservation pour groupe de

10 pers. minimum. Retrouvez 'actualité des domaines sur Facebook, Instagram et TikTok.

50. CHATEAU BALSAMINE (C3)

Christelle et Christophe MERLE
©)365 chemin de Teoulet

Saint-Martin de Grézes - RD4, 81600 GAILLAC
ge.fr [} 06 70 61 11 46 - 06 11 28 12 99

& chat hal ine@or:

e TRw
AN

O chateaubalsamine.fr (] Christelle Christophe Merle

PRODUITS DE LA FERME: Vins de
Gaillac.

OUVERTURE : Lundi au samedi de 9h a
12h et de 14h a 19h. Dimanche sur rendez

PRODUITS DE LA FERME: Vins IGP

OUVERTURE : Tous les aprés-midis dés

15h30 du lundi au samedi ou sur rendez-
vous. Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

Cotes du Tarn Rouge, Rosé¢, Blanc, jus de
raisin et vinaigre.

DESCRIPTIF: Au cours d'une dégustation-GOURMANDISE, nous vous ferons partager la
PASSION de notre métier et TAUTHENTICITE de nos cuvées de terroir. Notre particularité :
Vous faire découvrir les cépages autochtones. Soirées « guinguette » les jeudis soirs de I'été.
Boucle de randonnée de 5 km Vignes & Patrimoine : « la Birado ». Sur réservation.
Prochainement Séjour «glamping » au domaine.

TS
AN

47. DOMAINE DE LONG PECH (B4)

Sandra BASTIDE et Karine ROQUEFEUIL c'
) 582 route de Lapeyriére lieu dit Long-Pech,

81310 LISLE-SUR-TARN

™ longpech81@gmail.com [\ 06 31 85 66 93

£ long-pech.com (i) Domaine de Long Pech

vous. Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF: En 2006, le chateau Balsamine nait, fruit d'une passion commune, entre
Christelle et Christophe. La premiére vinification en 2007 sera le début d'une longue aventure,
aujourd’hui reconnue. Le domaine est a taille humaine, il est composé de 20 hectares de
vignes et d'oliviers, situé sur les premiers coteaux de Gaillac. Christelle et Christophe
revendiquent des vins de territoire ou Terroir, Hommes et Cépages permettent d'exprimer
pleinement la typicité et I'authenticité de leurs vins.

51. DOMAINE DU MOULIN (C3) VINS DE GAILLAC

Nicolas HIRISSOU Fﬁ%ﬁ c' <. @_
© 195 ch. des Crétes, 81600 GAILLAC S % = @

& dc ined »ulin81@orange.fr
D 05 63 57 20 52 - 06 49 81 05 70 © ledomainedumoulin.com

PRODUITS DE LA FERME: Vins de
Gaillac en Agriculture Biologique.

OUVERTURE : Du lundi au samedi de 9h a
12h et de 14h a 19h et le dimanche sur rdv

PRODUITS DE LA FERME: Vins de Gaillac
et IGP Coétes du Tarn, jus de raisin.

OUVERTURE : Du lundi au samedi 10h -
12h30 et 14h - 18h (19h I'éte).

Dimanche et jours fériés du 1* mai au 31
ao(t : sur rdv.

DESCRIPTIF: Un métier de passion que nous vous racontons auour d'une dégustation sur
les coteaux de Lisle sur Tarn, entre la vallée du Tarn et du Tescou. Apéritifs fermiers les mardis
et apéros-concerts en juillet et aoGt, & suivre sur nos réseaux sociaux Facebook et Instagram.

18 GUIDE TARN | BIENVENUE A LA FERME

d'avril & décembre. Accueil de groupes sur
réservation.

DESCRIPTIF: Le vigneron, sixiéme génération vous accueille en passionné. Notre
exploitation de 40ha se situe sur les deux rives du Tarn. Trois terroirs différents : Les graves,
la roche et I'argilo-calcaire expriment I'authenticité de nos vins typés, chaleureux, uniques.
Tout est fait & la vigne et dans le respect des méthodes ancestrales. a déguster entre amis.

BIENVENUE A LA FERME | GUIDE TARN 19



52. DOMAINE DE LAUBAREL (C3) VINS DE GAILLAC

Lucas MERLO
© 3000 route de Cordes, 81600 GAILLAC

>

@

7 contact@domaine-laubarel.fr U 06 6194 76 91

1auh

£ dc laubarel.com () dc

elgaillac

PRODUITS DE LA FERME: Vins de
Gaillac.

OUVERTURE Visite et dégustation
gratuite du lundi au samedi (de 9h & 12h et

de 15h & 19h). Le dimanche sur rdv.

DESCRIPTIF: Petite propriété de 7 hectares de vignes, le domaine est situé aux confins des
communes de Gaillac, Broze et Cahuzac-sur-Vére, sur les coteaux entre Vallée du Tarn et
plateaux Cordais. Le terroir argilo-calcaire et I'exposition « ouverte a tous les vents » permettent
d’'obtenir des raisins d'une grande qualité. Nous sommes ici au coeur des aires d'appellation
« Gaillac » et « Gaillac-premiéres-cotes ». Tous les cépages du domaine se classent parmi les
cépages principaux de I'appellation. Cet encépagement, combiné & une pratique rigoureuse,
alliant tradition et méthodes modernes de culture et de vinification, permet de conserver, au
Domaine Laubarel, toute I'ame du Gaillac.

53. CHATEAU LACROUX (D3) VINS DE GAILLAC

Pierre DERRIEUX et Fils

56. DOMAINE GAYRA! 2)

Laure et Pierre FABRE

@ Capendut, 81130 MILHAVET
£ contact@maison-gayrard.com
U 06 12 09 01 34 - 06 98 17 58 35 O maison-gayrard.com
(f) Domaine Gayrard

PRODUITS DE LA FERME: Vins de

VINS DE GAILLAC

EES N, Y o6

£ce

OUVERTURE : Davril a octobre du lundi

Gaillac en Agriculture Biologique.
AUTRES PRESTATIONS
découverte, location de salle.

Ferme de

au samedi de 10h a 12h30 et de 14ha 18h;
de novembre a mars du lundi au vendredi de
10h 4 12h30 et de 14h a4 18h

©) Lacroux, 81150 CESTAYROLS
£ lacroux@chateaulacroux.fr

E 05 63 56 88 88 - 06 25 56 20 59 O chateaudelacroux.fr

EEGTCe
=6

PRODUITS DE LA FERME: Vins de
Gaillac.
AUTRES PRESTATIONS : 2 gites ruraux

OUVERTURE : Du lundi au samedi toute
I'année.
Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

3 épis.

DESCRIPTIF: Au détour d'une dégustation, appréciez les saveurs d'un Gaillac de qualité
certifié en Agriculture Biologique : Rouge, blanc ou rosé... dans la typicité et la tradition du
terroir. Joli point de vue sur les coteaux de I'Albigeois a découvrir avec une table d'orientation.
Un sentier oenotouristique vous est proposé au cceur des vignes du domaine : Laissez vous
guider a travers nos paysages, nos vignes et nos savoir-faire.

54. DOMAINE DE LARROQUE (D3) VINS DE GAILLAC

Patrick NOUVEL m c' gE
© Domaine de Larroque, 81150 CESTAYROL <

£ contact.domainedelarroque@gmail.com
E 05 63 56 87 63 O domainedelarroque.fr
PRODUITS DE LA FERME: Vins de
Gaillac en Agriculture Biologique.

AUTRES PRESTATIONS : Gite avec
piscine (14 couchages) et salle de réception
(70 pers).

DESCRIPTIF: Patrick, vigneron du Domaine en Agriculture Biologique, vous accueille dans
le caveau de dégustation. Visite du Domaine et de sa cave lors des Apéritifs Vignerons en
juillet / aoQt tous les mardis. Apéros concert I'été.

55. DOMAINE AL COUDERC (D3) VINS DE GAILLAC
Fabien ROUFFIAC arrnr <P, ‘I’ @

@© Al Couderc, 81150 LABASTIDE-DE-LEVIS S
£ fabien.rouffiac@neuf.fr D 06 87 41 46 08 © domainealcouderc.com

OUVERTURE : Du lundi au samedi de 10h
4 12h30 et de 13h30 a 18h (jusqu'a 19h en
juillet/aoat).

A

PRODUITS DE LA FERME: Vins de
Gaillac en Agriculture Biologique.
NOUVEAUTE : Ouverture prochaine d'un

OUVERTURE : Le samedi de 10h & 12h et
de 15h & 18h (19h I'été), sur RDV les autres
jours.

gite a la ferme.

DESCRIPTIF: Notre domaine & taille humaine valorise les cépages emblématiques du
Gaillacois pour proposer une gamme compléte de vin : chaque bouteille a sa particularité !
Dans le respect de I'homme et pour la préservation du sol, nos terres sont cultivées de fagon
raisonnée, selon le cahier des charges de I'Agriculture Biologique. Afin de vous faire partager
notre passion pour la vigne et I'élevage de nos vins, des visites sont organisées au chai ainsi
que dans le vignoble. La visite, sur réservation, dure environ 3/4 d’heure et se termine par une
dégustation de nos vins dans le pigeonnier.
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DESCRIPTIF: Découvrez les cépages autochtones de Gaillac, la culture de la vigne en
biodynamie et la biodiversité qui nous entoure a travers nos parcours ludiques ou visites
guidées. Partez & la découverte de notre terroir avec nos circuits de randonnée pédestre ou &
vélo électrique et terminez par une dégustation des vins du Domaine autour d'un panier pique-
nique ou dans notre guinguette estivale (de juin a septembre).

v

® &
LOISIRS
@

Découilv et sSamusey  °©

FERMES PEDAGOGIQUES
LA FERME DES ZAZOUS (E5) FERMES PEDAGOGIQUES

Aline COUTAREL, e B

Claire MEYNET-CORDONNIER, [ m kﬂ @ ] @

@ La Borie Maigre, 81360 MONTREDON-LABESSONNIE

E 06 02 01 27 77 J lafermedeszazous@mailo.fr

PRODUCTION Maraichage, pains et | OUVERTURE : Toute I'année (principale-

farines, fromages et produits laitiers, viandes. ment d'avril & octobre) sur réservation.

Clémence RAYNAUD et Benoit LOLLIVIER 89
&b (@&
O lafermedeszazous.fr () Ferme des zazous

AUTRES PRESTATIONS Vente de Portes ouvertes les 25 février, 31 mars et 2
produits de la ferme, ferme de découverte. juin.
TARIFS : 380 € la journée, 190 € la 1/2
journée.

DESCRIPTIF : Animations de groupes (scolaires, loisirs, centres sociaux, secteurs
spécialisés) basées sur la découverte des productions de la ferme : Contact avec les brebis,
anesses, vaches, découverte de I'écosystéme de la ferme,... Possibilité de mise en place de
cycle avec intervention en classe. Durée de la visite : Journée ou demi-journée.

CAPACITE : 35 enfants, 60 enfants avec animation balade autogérée en demi-groupe.
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28. LES ABEILLES EN FAMILLE (B3) FERMES PEDAGOGIQUES
Vincent et Florence FABREGUE @. @

@ Lieu-dit Candale - les Caumonts, 81310 LISLE-SUR-TARN
&9 vincent.fabregue@hotmail.fr D 06 23 48 88 33

O abeille-famille-tarn.jimdofree.com
PRODUCTION : Fromages au lait cru de
vache et de chévres en Agriculture
Biologique.

AUTRES PRESTATIONS Vente de
produits de la ferme, ferme de découverte.

OUVERTURE : Sur réservation de
septembre & juin.

TARIFS : Forfait 25 enfants 1/2 journée :
190 €, avec option golter 250 €. Enfant
sup 6 €, avec option gouter 8.5 €.

DESCRIPTIF : Lors de visites guidées, nous vous ferons partager notre passion pour la
transformation fromagére et pour I'élevage en agriculture biologique. Nos belles vaches
«Abondance» et nos chévres «De Savoie» paturent toute 'année dans nos prairies, venez
aussi découvrir tous les autres animaux de la ferme (...). Possibilité de cléturer les visites par
un gotter fermier : Fromages de la ferme et jus de pommes. Durée de la visite : 1/2 journée.
CAPACITE : 30 enfants.

57. LA FERME DU PETIT POUCET (B3) FERMES PEDAGOGIQUES
Delphine LAFORSE et Anthony NEE ) & @
FSHEEHOBE

@ Toutou, 81140 CASTELNAU-DE-MONTMIRAL
& lafermedupetitpoucet@outlook.fr D 06 69 71 38 03
O Lafermedupetitpoucet

PRODUCTION : Volailles, fruits et légumes,
animaux de la ferme.
AUTRES PRESTATIONS
découverte

OUVERTURE : Ouvert toute I'année hors
vacances scolaires, du lundi au vendredi.

Ferme de

TARIFS : Forfait demi-journée : 140 € de
11 420 enfants ; 190 € de 21 a4 30 enfants ;
250 € de 31 a 40 enfants. 6 €/enfant sup.
Forfait journée : 240 € de 11 & 20 enfants;
3830 € de 21 4 30 enfants; 380 € de 31 a
40 enfants. 9 €/enfant sup. Durée visite : 2

FERMES DE DECOUVERTE

. LA FERME DES ZAZOUS (E5)

Aline COUTAREL,

Claire MEYNET-CORDONNIER,
Clémence RAYNAUD et Benoit LOLLIVIER

@) La Borie Maigre, 81360 MONTREDON-LABESSONNIE
E 06 02 01 27 77 &J lafermedeszazous@mailo.fr

O lafermedeszazous.fr () Fermedeszazous

PRODUCTION Maraichage, pains et | TARIFS 5€/pers. (groupes minimum
farines, fromages et produits laitiers, viandes. 15 pers.). Sorties Familles : 5€/adulte et
AUTRES PRESTATIONS Vente de | 4€/enfant. Gratuit lors des journées portes
produits de la ferme, ferme pédagogique. ouvertes.

OUVERTURE : Sorties familles sur réser-
vation : petites vacances les vendredis de
15h a 17h, grandes vacances les mardis et
vendredis de 10h a 12h. Journées portes
ouvertes les 25 février, 31 mars et 2 juin.

DESCRIPTIF : Le temps d'une visite guidée, immergez vous dans notre ferme en poly-
culture élevage aux ateliers complémentaires. Nous vous ferons découvrir nos nombreuses
productions : élevage, meunerie, fabrication du pain, traite des animaux, transformation
fromagére ... Durée de la visite : 2h 4 1/2 journée.

journée ou journée.

DESCRIPTIF : Venez avec votre classe, a la découverte des animaux de la ferme et de la
nature, & travers des animations et un parcours guidé, entouré de nos animaux de races
occitanes (moutons, anes, chévres ...). Plusieurs ateliers participatifs vous seront proposés
tels que la préparation des rations, le nourrissage, I'entretien des animaux... et des animations
autour de la ferme et de la nature. Possibilité de pique-niquer sur place.

58. AU FER A CHEVAL (F4) FERMES PEDAGOGIQUES

18. VER'LAINE MOHAIR (D4)
Véronique GOMBERT

@ 87 chemin de la Gadalié, La Prade, 81600 CADALEN

FERMES DE DECOUVERTE

e @

& ber.lioz77@orange.fr D 06 82 55 86 80 (i) verlaine mohair

PRODUCTION : Elevage de chévres ango-
ra, fibre mohair.

OUVERTURE : Toute l'année sur rendez-
vous. Portes ouvertes les 1 et 2 juin.
TARIFS : Forfait 1 & 5 personnes : 20 €
puis 2 €/personne supplémentaire.

Alexandra et Sylvain CARREL
@) La Bourrelié, 81250 PAULINET

TODH=G b

& contact@auferacheval.com D 05 63 55 84 57 - 06 83 86 11 40 - 06 42 68 95 04

O auferacheval.com

PRODUCTION : Elevage équin et autres
animaux de la ferme.

AUTRES PRESTATIONS : Gite de groupe
avec piscine.

OUVERTURE : De mars & novembre et
séjours pendant les vacances scolaires.
Portes ouvertes les 1 et 2 juin.

TARIFS : Nous consulter, forfait groupe a
partir de 12 enfants max 70 enfants. Accueil
jusqu'a 4 classes.

CAPACITE : 71 enfants en logement dur,
30 en camping.

DESCRIPTIF : Venez a la découverte de mes chévres angora et des différentes étapes de
la transformation de la fibre Mohair. Rencontrez également les autres animaux de la ferme
(chevaux, poules, anes, ...); arpentez les prairies naturelles qui s'intégrent & tout un écosystéme
restauré. Durée de la visite : 1h & 1h30.

25. LA METAIRIE BASSE (G7) FERMES DE DECOUVERTE
Delphine GAY

©) La Métairie Basse, 81240 SAINT-AMANS-SOULT EE@&@ 8’ @

&7 lametairiebasse@laposte.net E 05 63 97 95 36 - 07 82 13 51 29
PRODUCTION : Fromages au lait cru de | OUVERTURE : Sur réservation les

DESCRIPTIF : Centre d'accueil, ferme pédagogique et ferme de s¢jour. Situé au coeur des
monts d'Alban, « Au Fer A Cheval » accueille petits et grands dans sa batisse du XIXéme
siécle et son parc ombragé de 5 ha. Géré de maniére familiale et dynamique (deux fréres et
sceurs reprennent I'exploitation familiale), « Au Fer A Cheval » vous propose des séjours, en
pension compléte ou en gestion libre, pour venir renouer avec les savoir-faire ruraux et vivre
un mode de vie responsable face aux enjeux environnementaux actuels. Ancré dans une
démarche cohérente privilégiant les rapports humains et le contact avec la nature, nous vous
proposons des activités variées autour du cheval et des animaux, de I'alimentation, du milieu
rural et de la protection de I'environnement.
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vache et de chévre en Agriculture Biolo-
gique.
AUTRES PRESTATIONS : Vente de pro-

mercredis & 16h de septembre a juin.
Portes ouvertes les 1 et 2 juin.
TARIFS : Adulte 8 €, enfant 5 € avec

duits de la ferme.

option goater + 5 €

DESCRIPTIF : Lors de visites guidées, nous vous ferons partager notre passion pour la
transformation fromagére et pour I'élevage en agriculture biologique. Nos belles vaches
«Abondance» et nos chévres « De Savoie » paturent toute I'année dans nos prairies, venez
aussi découvrir tous les autres animaux de la ferme (...). Possibilité de cléturer les visites par
un goater fermier : Fromages de la ferme et jus de pommes. Durée de la visite : 2h.
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28. LES ABEILLES EN FAMILLE (B3) FERMES DE DECOUVERTE

Vincent et Florence FABREGUE @
\m'

@ Lieu-dit Candale, les Caumonts, 81310 LISLE-SUR-TARN
&9 vincent.fabregue@hotmail.fr D 06 23 48 88 33
£ abeille-famille-tarn.jimdofree.com

PRODUITS DE LA FERME: Miel et | OUVERTURE: Sur rendez-vous tous les
produits de la ruche. aprés-midis de juin a fin septembre.
AUTRES PRESTATIONS Vente de | TARIFS : Adulte 11 € , enfant 8,50 €.
produits de la ferme, ferme pédagogique. Activités ludiques.

DESCRIPTIF: Equipés d'une combinaison (modéles enfants disponibles), venez découvrir
le monde des abeilles en famille : La vie de la ruche, trouver la Reine, caresser une abeille,
assister a la danse des abeilles et bien str déguster le miel.Durée de la visite : 1Th30.

FERMES DE DECOUVERTE

BeEw

36. LES PIGEONS DU MONT ROYAL (E4)

Nathalie et Lionel MONNERET

© Goutines, 81120 LOMBERS

7 lespigeonsdumontroyal@gmail.com D 05 63 45 52 33
O lespigeonsdumontroyal.com

PRODUCTION : Pigeons de chair. OUVERTURE : Toute 'année sur rendez-
AUTRES PRESTATIONS : Produits de la | vous pour les groupes de 15 pers. minimum.
ferme, ferme auberge. TARIFS : 10 €/ pers a partir de 15 pers et
8 €/ pers a partir de 25 pers

DESCRIPTIF : Nous élevons depuis 1983 des pigeons de chair qui produisent des
pigeonneaux. A travers une balade dans le temps, venez découvrir nos volieres et I'histoire
atypique de cet oiseau utilisé depuis la nuit des temps comme messager. Nous vous
dévoilerons les coulisses de cet élevage minutieux et proposerons des démonstrations de
vols. Possibilité de coupler la visite avec un repas en ferme auberge. Durée de la visite : 1h30.

38. FERME DE PEYROUSE (F2) FERMES DE DECOUVERTE

Patrice COUGOUREUX

@) Peyrouse, 81340 PADIES =
& contact@fermedepeyrouse.fr U 07 68 30 09 60
O fermedepeyrouse.fr (i) Ferme de Peyrouse
AUTRES PRESTATIONS : Vente de pro- | OUVERTURE : Du mardi au vendredi de
duits de la ferme et ferme auberge. juin a septembre. Hors période ou autre
jour : nous contacter.

DESCRIPTIF : Notre ferme vous accueille tout I'ét¢ du mardi au vendredi pour des visites
de la ferme pour les enfants et les parents : découverte des Galloways tous ensemble puis
chasse au trésor agricole avec les enfants au milieu des poules, canards, oies, cochons, lapins
.., pendant que Patrice décryptera avec les parents ['actualité agricole et ses enjeux. Durée de

la visite : 1Th80 suivie d'un repas payant pour ceux qui le souhaitent a la Ferme auberge de
56. DOMAINE GAYRARD (D2) FERMES DE DECOUVERTE
Laure et Pierre FABRE c' glg - o
e m v S

&9 contact@maison-gayrard.com

EOG 12 09 01 34 - 06 98 17 58 35

PRODUCTION : Vins de Gaillac. OUVERTURE : D'avril & octobre du lundi

TARIFS : Entre 3,50 € et 7 €/ pers. au samedi de 10h & 12h30 et de 14h & 18h.

ferme et location de salle. 10h a 12h30 et de 14h a 18h. Pour les
groupes sur réservation, plus d'informations

Peyrouse

@© capendut, 81130 MILHAVET

© maison-gayrard.com (il Domaine Gayrard

Autres prestations : Vente de produits de la | De novembre & mars du lundi au vendredi de
sur notre site internet.

DESCRIPTIF : Découvrez le métier de vigneron, la culture de la vigne en Agriculture
Biologique et biodynamie & I'occasion d'une visite guidée du chai jusqu'au verre. Appréciez
les cépages de notre appellation, notre histoire et nos teroirs. Profitez de notre cadre de
verdure autour d'un de nos paniers pique-nique. Durée de la visite : Th30.
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57 FERME DU PETIT PO

FERMES DE DECOUVERTE
Delphine LAFORSE et Anthony NEE
@) Toutou, 81140 CASTELNAU-DE-MONTMIRAL
£ lafermedupetitpoucet@outlook.fr D 06 69 71 38 03

FTELE
<y \ﬂ' .-
() La ferme du petit poucet

PRODUCTION : Volailles, fruits et légumes, OUVERTURE : Visites & 10h et 15h sur
animaux de la ferme. rendez-vous tous les jours durant les
AUTRES PRESTATIONS : Ferme péda- | vacances scolaires. Hors vacances
gogique. scolaires : les mercredis et week-end.

TARIFS : Enfant (2-17 ans) : 6.50 € ; | Portes ouvertes les 1 et 2 juin.
adulte : 8.50 €. Groupes nous contacter.

DESCRIPTIF : Venez a la découverte des animaux de la ferme et de la nature, a travers une
visite animée de 2h environ. Rentrez dans la peau d'un fermier le temps d'une visite, entouré
de nos animaux de races occitanes (moutons, anes, chévres ...). Vous aurez la mission de
préparer les rations et de nourrir nos animaux. Tables de pique-nique sur place, vente de
produits locaux. Durée de la visite : 2h.

FERMES DE DECOUVERTE

Emg e

59. DOMAINE RIGAUD (D2)

Pierre RIGAUD

© camp del Mas, 81170 LIVERS-CAZELLES

& contactdomrigaud@gmail.com [ 06 72 58 75 66 _@_ & ,@
domainerigaud.fr () Domaine Rigaud Ry

PRODUCTION : Olives, vigne et truffes. OUVERTURE : D'avril a septembre.

AUTRES PRESTATIONS Visite sur | TARIFS : 10 €/ pers.

rendez-vous uniquement. Portes ouvertes

les 1 et 2 juin.

DESCRIPTIF : Venez découvrir notre domaine oléicole, son oliveraie, ses vignes et sa
truffiére. Visite du domaine oléicole : nous proposons & nos clients une visite guidée du
domaine : Oliviers, truffiers, vignes sur RDV par groupe de 5 & 20 personnes, suivie d'une
dégustation de nos produits. Durée : environ 1h/1h30.

Une visite en autonomie gratuite est également proposée a l'aide d'un livret et d'un parcours
guidé. Vente de produits du domaine et produits régionaux. Ateliers de cuisine a I'Atelier du
Moulin, notre cuisine professionnelle & destination de particuliers, CE et séminaires.

60. UN JOUR UNE FERME (C5) FERMES DE DECOUVERTE

Geneviéve et Benoit BRU N A\
Am ‘H S

© En Galinier, 81390 BRIATEXTE
!l 05 63 42 04 01

PRODUCTION : Chévres laitieres, céréales | OUVERTURE : Sur rendez-vous le
et basse-cour. mercredi de 16h & 18h en juillet et aolit
AUTRES PRESTATIONS : Chambres et | TARIFS : 6,5€ par personne. Forfait famille
table d'hétes. Camping & la ferme. 4 pers. 20€. Option golter 1€.

DESCRIPTIF : Les animaux : chévres, boucs, chevreaux, la basse-cour avec poules,
canards, lapins... Les cultures : bl¢, mas, luzerne,... Durée de la visite : 1Th30.
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Se vestawrel

FERMES AUBERGES

36. LES PIGEONS DU MONT ROYAL (E4)

Nathalie et Lionel MONNERET
©) Goutines, 81120 LOMBERS

° 0

FERMES AUBERGES

6

U 05 63 45 52 33 {J lespigeonsdumontroyal@gmail.com

O lespigeonsdumontroyal.com

PRODUCTION: Pigeons de chair.
AUTRES PRESTATIONS : Produits de la
ferme, ferme de découverte.

OUVERTURE: Toute l'année le jeudi et
vendredi midi pour les groupes. Réservation
au 06 82 20 08 93.

TARIFS : Menu unique & 35€ entrée/plat/
dessert - vin et café compris.

DESCRIPTIF: Nos menus élaborés a partir des pigeonneaux, nés et élevés sur notre ferme,
réconcilient I'art de la gastronomie et les bienfaits nutritionnels. Nous proposons cette viande
savoureuse et tendre a souhait dans un menu revisité qui évolue au gré des envies, des
saisons et de notre créativité culinaire | Légumes du jardin et desserts maison cléturent la
farandole de saveurs. Nous vous attendons pour une pause gourmande !

38. FERME AUBERGE DE PEYROUSE (F2) FERMES AUBERGES

Patrice COUGOUREUX glg @_ &) @
@) Peyrouse, 81340 PADIES m <y @ l l it

D 07 68 30 09 60 " reservation@fermedepeyrouse.fr

O fermedepeyrouse.fr (i) Ferme de Peyrouse
OUVERTURE: Du mardi au dimanche midi
sur réservation (par téléphone de préférence)

PRODUCTION: Viande de boeuf et de
veau, charcuterie de boeuf, jus de pommes.
AUTRES PRESTATIONS Ferme de
découverte et vente de produits locaux.

DESCRIPTIF : Notre ferme vous accueille tout I'été dans une vieille étable « revisitée », du
mardi au dimanche uniquement sur réservation. Visite de la ferme avant le repas du mardi au

GOUTER A LA FERME

20. FROM D'AQUI (F3) GOUTER A LA FERME

Maryline et Dominique FAGES
©) 173 chemin de la Lauziére, 81340 ASSAC

ENRGW
Eos 89 35 94 56 &7 contact@fromdaqui.fr O fromdaqui.fr

PRODUCTION: Polyculture et élevage de | OUVERTURE: Juillet/aoGt tous les
brebis laitiéres avec atelier fromager. mercredis, sur réservation. Groupes nous
contacter.

TARIFS : Adulte 8€, enfant (2-10 ans) 5€ ;
moins de 10 pers. : forfait 100 €.

DESCRIPTIF : Située sur le plateau d'Assac, au pied des ¢oliennes et dominant la vallée du
Tarn, la ferme FROM D’AQUI vous invite & une visite guidée (1 h) de I'élevage et de son
fonctionnement. Cette visite sera suivie d’un « grand » godter (1 h),composé de divers laitages
et fromages au lait cru fermier, de pain et de confiture ainsi que d'un dessert élaboré avec du
lait de brebis (flaune, glace etc...) et d’'une boisson (jus de pommes ou sirop). En tant que
ferme partenaire ROQUEFORT, nous vous permettons d’obtenir un tarif réduit pour la visite
des caves. Capacité : 15 a4 50 pers. Durée de la visite : 2 h.

. o
LOUER] <
@ )

Location de salle

20. FROM D'AQUI (F3) LOCATION DE SALLES
Maryline et Dominique FAGES
&G w

©) 173 chemin de la Lauziére, 81340 ASSAC
[ 06 89 35 94 56 I contact@fromdaqui.fr
O www.fromdaqui.fr

vendredi : menu élaboré a partir de produits issus de la production de la ferme : salade,
tomates, charcuteries de boeuf, accompagnés du célébre aligot et piece de baeuf. Le mercredi
soir et dimanche midi ; grillades au feu de bois (cotes de veau et beeuf).

43. FERME LES CHENES (B3) FERMES AUBERGES

Léa et Serge CAZEAUX - Peére et fille
@© 172, chemin de Peyre Blanque,
81140 LARROQUE

FT=TF6w

E 05 63 33 10 92 {7 contact@les-chenes.fr O ferme-auberge-les-chenes.fr

PRODUCTION: Ferme d'élevage de porcs
noirs Gascons située en bordure de la
Grésigne et du circuit des Bastides.
AUTRES PRESTATIONS : Traiteur, vente
de produits de la ferme. Gite rural 4 épis et
Gite rural 3 épis.

TARIFS : Nous consulter pour les menus

OUVERTURE : Tous les week-ends sur
réservation, de février aux vacances de Noél.
En juillet et ao(t, du jeudi midi au dimanche
midi  (sur réservation). Possibilit¢ de
réservation en semaine pour les groupes a
partir de 25 couverts. Fermeture la derniére
semaine d'ao(t, pendant les vacances de

PRODUCTION : Polyculture et élevage de
brebis laitiéres avec atelier fromager

OUVERTURE : Sur réservation
TARIFS : Nous contacter.

adulte et enfant, possibilit¢ de menus
végétariens et de menus 100 % volailles.

Noél et en janvier.

DESCRIPTIF: Porcs noirs Gascons déclinés en jambon, en carré, en civet ; volailles
déclinées, fricassée de pintades ; cervidés de la forét de la Grésigne, 100 % sauvage en civet,
en sauce provengale et en pavé. Charcuterie de la ferme, patisserie maison.

26 GUIDE TARN | BIENVENUE A LA FERME

AUTRES PRESTATIONS Vente de
produits, godters a la ferme.

DESCRIPTIF : Situés sur le plateau d'Assac, au pied des éoliennes et dominant la vallée du
Tarn, nous vous proposons notre salle récemment rénovée pour vos repas d'affaires et/ou de
familles. Notre service traiteur est basé sur les produits de la ferme pour des buffets ou repas
a votre convenance.

48. DOMAINE DE CARCENAC (C4) LOCATION DE SALLES
Famille CARCENAC
DL

@) Le Jauret, 81600 MONTANS
E 05 63 57 57 28 - 06 70 57 46 31 &J contact@domainecarcenac.com

© www.domainecarcenac.fr () Domaine Carcenac

PRODUCTION : Vins de Gaillac OUVERTURE : Toute l'année sur réserva-
AUTRES PRESTATIONS Vente au tion.

domaine. TARIFS : Nous contacter.

DESCRIPTIF : Une cérémonie, un repas de famille ou entre amis ? Vous avez la demande,
nous avons le lieu | Nous louons notre salle de 350 m? située au milieu de nos vignes pour
tous vos événements privés et/ou professionnels : Coin préparation pour le traiteur, tables et
chaises, vestiaire, parking... Les locations s'effectuent toute 'année a la journée ou au week-
end. Profitez de votre événement pour partager avec la famille Carcenac, la passion du vin et
du terroir autour d’'une dégustation.
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MAINE DE LARROQUE (D3)

LOCATION DE SALLES

Patrick NOUVEL
©) Domaine de Larroque,
81150 CESTAYROLS

AP M=l TEHW

U 05 63 56 87 63 " contact.domainedelarroque@gmail.com

© domainedelarroque.fr

PRODUCTION : Vins de Gaillac.
AUTRES PRESTATIONS : Vente de vins
au Domaine, gite (14 couchages) avec
piscine.

OUVERTURE : Sur réservation.
TARIFS : A partir de 300 €.

DESCRIPTIF : Location de salle de réception de 70 m2. Belle salle en pierre, restaurée
dans le charme de l'authentique. Petite cuisine type point chaud. Parking.

Alexandre et Marc ROLLAND

47 chemin Rayssaguel, 81990 CAMBON D’ALBI
contact@rayssaguel.com

05 63 53 00 34
rayssaguel.com

Canards gras, veaux et
beeufs, huile de colza.
Vente de
produits de la ferme et chambres d'hétes.
Toute l'année.

Gite «Hirondelle»: A partir de
89 €/ nuit - gite «Alouette» et « Tourterelle »:
A partir de 66 € / nuit - gite « Héron
cendré »: A partir de 68 € / nuit - gite
« Colombe »: A partir de 53 € / nuit . Prix
toutes charges comprises.

5 gites situés sur la ferme, & 10 minutes du centre-ville d'Albi. «<Hirondelle»:
Gite climatisé de 130 m2, 2 épis, 6 pers, 3 ch - «Alouette» gite climatisé de 65 m2, 2 épis, 2
pers., 1 ch — «Tourterelle» gite 55 m2, 2 épis, 2 pers., 1 ch. - «<Héron cendré» gite de 100 m2,
2 épis, 7 pers., 3 ch —. «Colombe» gite de 50 m2, 2 épis, 2 pers., 1 ch.

Guillaume PINTEAUX

71 Chemins des Jardins, 81170 MILHARS
info@kstor-plants.fr

0613141420
kstor-plants.fr

Plants de légumes, de
fruits  rouges, fleurs automnales et
printaniéres et plantes aromatiques ; arbres
et arbustes ornementaux ainsi qu'arbres
fruitiers. Productions maraicheéres.

Toute I'année.
Vente de
produits de la ferme et pépiniére.
A partir de 500 € la semaine.

Situé entre Cordes-Sur-Ciel et Saint-Antonin-Noble-Val. Gite 5 places au
ceeur d'une pépiniére en bord de riviere. Batisse du 18éme, 2 chambres climatisées, grande
cuisine/salle & manger, salle de lecture et TV. Piscine 10*5 chauffée & 15m du gite.
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Famille CASSAR m
La Durantié, 81120 LOMBERS L
05 63 45 55 69

cassar.jf@orange.fr ' lafermecassar.fr

J Toute I'année.
A partir de 325 €/ nuit.

Beeufs, veaux certifiés en
Agriculture Biologique, porcs fermiers.
Vente de

produits de la ferme.

(G8013 grande maison de plus de 300 m2 pour 10 p. Rdc : Cuisine, 2 salles
a manger, 2 salons et une salle d'eau avec wc indépendant. 1er étage: 5 chambres avec 4
salles d’eau et wc.., terrain de pétanque, une piscine et parc arboreé.

Cathy, Didier et Jean-Baptiste LOUP
La Bonicarde, 81290 VIVIERS-LES-MONTAGNES

05 63 74 77 95 - 06 87 15 07 53 | labonicarde@yahoo.fr ' labonicarde.fr
Porcs Toute I'année.
Vente a la 75 a 85 € la nuitée avec au mini-
ferme charcuteries et spécialités tradition- | mum 2 nuits. Week-end : 150 €, identiques
nelles. pour les 3 chalets.

3 chalets, 3 épis, 5 pers. 2 ch, n°G8001-G8002-G8003 au bord du lac du
Perche : 35 m2, une piéce & vivre avec coin cuisine équipée, coin salon, deux chambres (1 lit
double, 3 lits simples dont 2 superp.), salle d’eau et wc. Une terrasse couverte donne
directement sur le lac. Possibilité de péche loisirs.

Léa et Serge CAZEAUX - Pére et fille gF vy
172, chemin de Peyre Blanque, W YYY

81140 LARROQUE
0563 331092 -0563488301-0673101471-06454008 23
contact@les-chenes.fr '’ ferme-auberge-les-chenes.fr

Polyculture  élevage, Toute I'année.
porcs, volailles.
Ferme au-

berge, vente de produits a la ferme.

N°G1357 : Gite totalement indépendant, 4 épis, 6 pers, 2 ch.
Nous consulter. N°G1477 Le gite de Peyre Blanque est indépendant, a I'arriére de
la ferme auberge et de la maison du propriétaire, 3 épis, 10 pers, 4 ch. Semaine de
650 € a 1550 €, WE : 420 €/500 €.

Jérome BEZIOS c'
Avenue des Potiers, 81600 MONTANS BES
06 80 65 44 69 | contact@croixdesmarchands.fr
croix-des-marchands.fr Bezios Vigneron

+

&

Toute I'année.
Semaine a partir de 550 €.

Vins de Gaillac.
Vente au

caveau.

Vous souhaitez une immersion dans le vignoble, rencontrer un producteur
passionné, petit-déjeuner devant les rangs de vignes ? Découvrez I'accueil légendaire des
vignerons | Ce gite est un appartement & I'étage pour 4 personnes, 2 chambres, sur le
domaine viticole, a c6té du caveau de dégustation.
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Bruno DERRIEUX ) c' ser P &
Lincarque, 81150 CESTAYROLS m WY S

05 63 56 86 92 - 05 63 48 83 01 - 06 25 56 20 59
chambre@masdecausse.com - reservation@gites-tarn.com
vacances-tarn.com - masdecausse.com

Vins de Gaillac. Toute I'année.
Vente au

caveau.

N° G1069 Les écureduils, gite indépendant, 3 épis, 4 pers., 2 ch.
Semaine de 320 € a 680 €. n° G1204. Le bois, gite mitoyen, 3 épis, 4 pers, 2 ch
TARIFS : Semaine de 320 € 4 680 €. Espace piscine a partager avec les propriétaires et les
vacanciers d'un autre gite (piscine + spa). Séjour randonnée.

Pascal FABRE
La Falgarié, 81640 VIRAC
05 63 48 83 01 reservation@gites-tarn.com - vacances-tarn.com

Elevage de volailles label Portes ouvertes les 1 et 2

rouge et veaux d'Aveyron et du Ségala label | juin.

rouge.
N° G714 : Gite indépendant 4 50 m de la ferme, 3 épis, 6 pers., 3 ch.
semaine a partir de 450 €, charges comprises. Service réservation.
Aline MAUREL glg é-';é,'é%@
Roumanieu, 81390 SAINT-GAUZENS €W IYY

05 63 48 83 01- 07 82 81 04 27
reservation@gites-tarn.com ' vacances-tarn.com

Animaux de la basse-cour : Toute I'année.
canards, poules, oies, lapins, cochons nains,

chévres naines, moutons d'Ouessant, ane.

Isabelle et Daniel DEBRUS m glz ?
Le moulin du Barthas = O -
81360 MONTREDON-LABESSONNIE
05 63 75 18 81 id81@laposte.net ' gites-a-la-ferme-tarn.com

Ovins en Agriculture Toute I'année.

Biologique.

Gites situés sur I'exploitation.

Gite La maison du meunier 7 pers., 3 ch. 3 étoiles 440 € 4 605 € la semaine,
séjour minimum 2 nuitées 220 € ; gite la Fenial 8 pers., 3 ch., 3 étoiles, Tourisme et Handicap.
555 € a 755 € la semaine, séjour minimum 2 nuitées 280€. Tarifs dégressifs suivant nombre
de personnes : A partir de 255 € la semaine pour la maison du meunier, a partir de 312 € la
semaine pour la Fenial. Chambres d'hétes de 60 € a 77 €. Table d'hétes 25 €/adulte.

Alexandre et Marc ROLLAND
47 chemin Rayssaguel, 81990 CAMBON D’ALBI
05 63 53 00 34 contact@rayssaguel.com
rayssaguel.com

Toute I'année.

Canards gras, veaux et
beeufs, huile de colza.
1 pers. : 45 €,
2 pers. : 62 €, 3 pers. : 76 €, table d’hotes
28 € (12 € enfant - de 12 ans).

Vente de
produit de la ferme et gites ruraux.

2 épis, 3 ch. - 6 personnes. Trois chambres d’hotes & la ferme, avec sanitaires
privatifs et une grande salle d’hotes. Deux chambres sont sur ce niveau, mitoyennes a la salle
d'hoétes. La troisiéme se situe au rez-de-chaussée. Produits de la ferme et du jardin.

-<R&&

Nicolas ALIBERT
Ambels, 81430 AMBIALET
06 77 34 31 88 - 05 63 79 56 41
alibertnicolas343@gmail.com ' leclosambels.fr

Elevage de chévres et de Toute I'année
vaches. Vente de colis
1 pers : 55 €, 2 pers : 60 €, 3 de veaux.
pers : 75 €, 4 pers / : 90 €, 5 pers : 105 €.
Possibilité de repas sur réservation a partir
de 20 €/pers, 10 €/enf - de 10 ans.

N° G429 : Gite mitoyen aux propriétaires, 3 épis, 7 pers., 3 ch. 2 lits bébé.

Semaine de 413 € 4 560 €, WE : 250 € charges comprises. n° G1491 : Gite

mitoyen aux propriétaires, 3 épis, 4 pers., 2 ch. 1 lit bébé. Semaine & partir de
385 € WE: 110 €

Christophe TAURINES
205 impasse de la Carretarié, 81310 PARISOT <y
05 63 40 66 29 - 05 63 48 83 01 - 06 83 16 79 85
christophe.taurines@orange.fr - reservation@gites-tarn.com
gitelacarretarie.com - vacances-tarn.com

Céréales, cultures Toute I'année.

irriguées.

Nicolas vous accueille a la ferme, pour partager sa passion de |'élevage.
Profitez de la vue imprenable sur la campagne environnante. Deux chambres d’hétes a la
ferme, chez I'habitant.

-<Q&&
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Geneviéve et Benoit BRU
En Galinier, 81390 BRIATEXTE
05 63 42 04 01 - 05 63 48 83 01
reservation@gites-tarn.com - vacances-tarn.com

Chevres laitiéres, céréales Du 9 janvier au 15
décembre.
Camping a la 1 pers. : 40 €, 2 pers. : 55 €, 3

pers. : 70 €, 4 pers. : 80 €, repas 16 €.

et basse-cour.

ferme, ferme de découverte.

Gite n°G386 mitoyen au propriétaire : 3 épis, 6 pers., 3 ch.
N° G386 : Semaine de 660 € a 1400 €, WE : 350 €. Draps, linge de toilette et
linge de maison compris.
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N° G2005 : 2 épis, 2 ch. - 8 personnes . 1 ch. (1 lit 2 pers, 2 lits superposés),
sdb et wc privés, 1 ch. (suite 1 lit 2 pers. 2 lits superposés) sdb et wc privés, situées a 5 m
de la ferme. Produits du jardin et verger.
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Isabelle et Daniel DEBRUS
Le moulin du Barthas,
81360 MONTREDON LABESSONNIE
05 63 75 18 81
id81@laposte.net ' gites-a-la-ferme-tarn.com

Ovins en Agriculture Toute I'année.
Biologique. 1 pers. : 63 €, 2 pers. : 65 €, 3
pers. : 77 €.

Nous vous proposons 2 chambres d'hétes (pour 2 ou 3 pers.) au calme,
situées sur I'exploitation.

<R&&

Geneviéve et Benoit BRU
En Galinier, 81390 BRIATEXTE
05 63 42 04 01

Chévres laitiéres céréales Du 15 avril au 30
et basse-cour. octobre.
Ferme de
découverte, chambres d’héte n°G2005.

N°G4005 : 6 emplacements pour 18 pers. TARIFS : nuitée : adultes 6 €,
enfants 3,50 €, branchement élec. 6 €, petit-déjeuner 6 €, lave-linge 6 €.

Vanessa VIALETTES m M L
550 route du Grés, 81170 FRAUSSEILLES yyy Ay
06 49 95 55 32 lafermedevanessa@gmail.com
masdupayssel.fr

Farines (blé, petit Toute 'année
épeautre), légumes secs (lentilles, pois A partir de 140 € la nuit tout
chiches, pois cassés) en Agriculture Biolo- inclus.
gique.

Gite 3 épis, de 2 & 22 personnes. Le gite du Mas du Payssel, ancien domaine
agricole, est situé au milieu de nos champs, au coeur de la Toscane Occitane. Laménagement
a été pensé de fagon a vous accueillir nombreux et que chacun s'y sente bien. Les 9 chambres
sont réparties dans 3 hébergements séparés. Vous pourrez passer des vacances ensemble
tout en préservant I'intimité de chacun. Les batisses en pierre ont été rénovées dans le charme
de I'authentique en offrant un grand confort.

Patrick NOUVEL 48] ﬁ' §|% o
Domaine de Larroque, GWw
81150 CESTAYROLS

05 63 56 87 63 contact.domainedelarroque@gmail.com
domainedelarroque.fr

Vins de Gaillac. ‘ Toute I'année

Gite situé dans un domaine viticole en AB, 14 couchages / 4 chambres.
Chacune avec sanitaires privatifs dont une en RDC adaptée aux pers. & mobilité réduite.
Batisse en pierre, rénovée dans le charme de I'authentique offrant confort de qualité.
Semaine de 928 € & 1949 €. Piscine. Salle de réunion / de réception (capacité 70
pers) avec point chaud et sanitaires. Découverte du Domaine en Agriculture Biologique et
visite de sa cave. Dégustation des vins.
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