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Nous serons ravis de vous faire découvrir nos produits et de vous faire vivre des expériences
inoubliables a la ferme.
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%Prlntemps EN LOIRE-ATLANTIQUE
v la fehme

1/ Rencontrez nos agriculteurs lors d’'une découverte ludique, pédagogique et savoureuse. Ici, vous étes les bienvenus.

SPIRULINE Acceés : entre Nantes et Pornic, Port-Saint- Musique, diverses activités familiales et

" Nathalie CAILLAT et Jean-Paul SAUVAGET o Pére est a 30 km au sgd-ouest dg Nan.tes, anlmatlcins (yoga du rire, potager, s'occuper

¢ De mars a juin surla D 751, en direction de Noirmoutier. de son ane...).

" 22ruedela qute Du lundi au samedi Dans Port-Saint-Pere, prendre la direction du
44690 MONNIERES Sur rendez-vous Pellerin sur 3 km, puis prendre la petite route Tarifs : plein tarif : 6 €, étudiant et
Tél. 06 08 34 37 46 Visite et dégustation de spiruline a la ferme a droite : c'est la 1° ferme. demandeur d'emploi : 4 €,
jpaul@topaze-monnieres.com avec tour de la ferme et des bassins pour Attention, sur certains GPS, taper la Pulliere. enfant jusqu'a 12 ans : 3 €.
www.topaze-monnieres.com mieux connaitre la production et les vertus de Restauration.

la spiruline : un produit 100 % naturel, riche

VINS en protéines, vitamines et sels minéraux. ~* §4. LA FERME DE GRAND LIEU Acceés : parking sur la plateforme de la ferme
Gratuit. . Gwénaélle et Pascal FALCHI au bout de la route.
Du 20 mars au 20 juin Réservation obligatoire. =" 9 Le Bas Fief
Tous les jours, y compris les samedis et 4431 3 PE.
dimanches Acceés : longitude : -1.91841015656396471, . 0 SAINT-LUMINE-DE-COUTAIS "15. BURBAN PRODUCTEUR
! . Teél. 06 66 76 07 30
11 h, 14 h et 15 h sur rendez-vous latitude : 47.135497884615944. . Xavier et Stéphane BURBAN
Balade dans les vignes avec Nathalie Iaferrrliefdegra:dIleu%t')rar;ge.fr Trologo
: o : www.lafermedegrandlieu.fr
qui vous délivrera au fil du parcours des : i 44500 LA BAULE-ESCOUBLAC
informations sur la culture de la vigne, le -~ 13. FERME DE LA PUILLIERE .
: : ; LAIT CRU, FROMAGE BLANC, Teél. 02 40 61 10 67
relief, les sols et le climat... Elle répondra Ewen LE PAVEC .
4 toutes les questions que vous n'avez La Puilliere FROMAGES AU LAIT CRU BIO contact@l.)urbanproductlon.fr
jamais osé poser. 5 DE VACHES www.lafraisedelabaule.fr
jar poser. . _ 44710 PORT-SAINT-PERE
Découvrez le vieux Monniéres qui fut le Tél. 07 70 72 33 80 . . . . .
dernier port de Ia Sévre Nantaise avec e -t o e S Samedis 22 avril et 13 mai FRAISES (g_arlgl_.lett_e, manille, charlotte,
son four & pain dit banal et ses anciennes contact@ferme-pe agogique-ia-pulliiere.com \1/0 h . witiore b mara des bois, cirafine),
demeures. Puis faites une dégustation www.ferme-pedagogique-la-puilliere.com gnez visiter une ferme laitiere bio et ‘ MELONS, POMMES DE TERRES
gourmande 2 la cave de nos différents vins. . déguster ses fromages. Vous apprendrez & PRIMEURS, SIROPS, COULIS,
Jean-Paul vous donnera tous les secrets de la LAIT PE’CHEVRES, PORCS mlfsn'xx connaitre la vie du mqug rural, Igs CONFITURES ET COMPOTEES
vinification et vous proposera une initiation a ET CEREALES r’net|ers f:le la ferme, ses activités humaines et ) ' _
la dégustation économiques... A partir de mai
' Mercredis 19 et 26 avril Vous participez, en direct, a la vie du monde Du lundi au samedide 9ha 12 h
Tarifs : 7,50 €. Réservation obligatoire. De14ha 1? h 30 ) ggrlcolta..;lﬂ’aqjourd’hU| en compagnie de Ie:t _de 1|5 hlg 13 hf3p oo alalb
Restauration : menu unique 4 25 € sur Commgnt fait-on du frqmage : , wenaélle, éleveuse de vaches laitieres altgs ep em' e fraises grace a la libre
réservation. Pour faire du fromage, il faut d'abord élever qui saura vous accueillir et proposera cueillette et régalez-vous, ainsi que vos
des chévres ! une dégustation. Vous aurez la possibilité familles, amis...
Accés : dans le bourg de Monniéres, parking Vous irez les rencontrer dans'les prés, vous d’acheter du fromage a la f!n de la visite. o
a proximité. les observerez brouter et ruminer, puis Groupe de 15 adultes maximum. Nous nous Tarifs : & consulter sur place.
vous ferez du fromage frais avec le lait de donnons de droit d'annuler la visite s'il n'y a
nos chévres. Aprés un go(iter fermier, nous pas assez de monde. Acces : longitute : -2.330077107392472,
2. LA CABANE A SPIRULINE rentrerons les ’chevres du pré a la ferme. _ . latitude : 47.2922436848408.
Richard ORAIN et Thi RAULT Ce sera ainsi I'neure de la traite et les Tarifs : 13 €/adulte, 3 €/enfant de moins de
char .e ey volontaires pourront tester la traite & la main 14 ans. Réservation obligatoire.
733 rue des Buis et vous assisterez a la traite a la machine.
44005 CHAUMES-EN-RETZ Dimanche 4 juin
Tél. 02 40 64 15 41 Tarifs : 12 €/adulte, 8h 30
lacabaneaspiruline@gmail.com 7 €/enfant jusqu'a 15 ans. Petit-déjeuner a la ferme : venez assister a la 1 agriculture biologique ™3 marché de producteurs fermiers

www.lacabaneaspiruline.fr Réservation obligatoire. traite et a la visite de la ferme. 1@ restauration
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