19. Ferme des Deux Montagnes 2 JUIN

Famille ESCANDE ® 6
Le Bels - 81290 Viviers les Montagnes
Tél:06 742147 96 - fermedesdeuxmontagnes@gmail.com

PRODUCTIONS : Yaourts brassés et desserts lactés au lait de brebis.
ANIMATIONS : Dimanche de 14h a 17h : Découverte des brebis et de la
fabrication des yaourts : soin et nourrissage, visite de l'atelier. Baptémes
de poney. Golter fermier proposé tout au long de l'apres-midi 5€/pers :
laitage de la ferme, crépes, jus de pomme fermier.

Famille LOUP
La Bonicarde — 81290 Viviers les montagnes
Tél: 05637477 95-0687 1507 53 - labonicarde@yahoo.fr

Porcs.
Samedi de 15h a 16h. Venez visiter I'élevage de porcs,

atelier de découverte pour les enfants. Soirée tapas animée le soir a partir
de 20h sur réservation. Tarif : 20€/adulte et 12€/enfant (hors boissons).
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21. La Métairie Basse 2 JUIN

Delphine GAY [ ]
La métairie basse - 81240 St Amans Soult o
Tél:07 82 13 51 29 - lametairiebasse@laposte.net

PRODUCTIONS : Fromages au lait cru de vache et de chévre en
Agriculture Biologique.

ANIMATIONS : Dimanche de 14h a 17h. Visite guidée a 14h : explication
de la transformation fromagére, découverte de nos vaches "abondance" et
de nos chevres "de Savoie". A 16h nous proposons une découverte de
notre gamme de fromage autour d'un golter fermier : fromages et jus de
pomme. Tarif goliter : 5€/pers.

Jérome BEZIOS
Av. des Potiers - 81600 Montans
Tél: 05635719 71 - contact@croix-des-marchands.fr

Vins de Gaillac.

Samedi et dimanche de 9h a 18h. Visites du Domaine et
dégustations commentées gratuites. Activité enfants Spécial Fétes des
Pere de 16h30 a 17h30 : personnalisation d’une bouteille de vin (blanc
sec, rouge ou rosé) avec des feutres adaptés pour la peinture sur verre. Les
enfants repartiront avec la bouteille. Prix de l'activité : 10€ par enfant.
Mise a disposition de tables pour pique-niquer au domaine le midi, verre de

dégustation offert. @
Légende
L]

@ Aire de pique-nique mise a disposition.
Label Agriculture Biologique. =]

Haute Valeur Environnementale.
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FERMES OUVERTES 17 JUIN

21 I FERMES OUVERTES 2 JUIN

FERMES OUVERTES 1" & 2 JUIN

Repas, golter, apéritifs fermiers sur réservation.

BIENVENUE
alaferme

Partez a la découverte de nos itinéraires fermiers !

VENEZ ‘ LE TEMPS D’UN WEEK-END
NOUS VOIR ! les 1& 2 juin

Il y en aura pour tous les golts : visites d’élevages de cochons,
vaches, moutons, balades au cceur des vignes, des vergers et
des jardins, animations pour les enfants... Sans oublier les
pauses gourmandes proposées par nos fermes : dégustations,
marchés fermiers, apéritifs vignerons, repas, godter | Evadez-
vous tout simplement et prenez un bol d’air dans notre
campagne ! Toutes les informations sur : www.bienvenue-a-la-
ferme.com/tarn

Bienvenue a la ferme est une marque

des Chambres d’Agriculture - =g

alaferme

Le réseau regroupe des agriculteurs qui développent une activité
d’accueil ou de vente directe, afin de faire découvrir leurs
métiers, leurs productions agricoles et leurs exploitations. Ils
s’engagent dans une démarche de qualité a travers plusieurs
chartes.
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Bart et Tom VERHOEF FAOn
857 route de Foncoussiéres - 81800 Rabastens o
Tél: 0563 40 69 64 - info@vergerdefoncoussieres.com

www.vergerdefoncoussieres.com

Fruits et légumes de saison.

Samedi et dimanche de 9h a 19h : Cueillette de cerises au
verger. Dégustation de jus de pommes. Visites guidées a 11h et 16h :
découverte des vergers et de la serre. Profitez des tables et du magasin de
producteurs pour faire un pique-nique sur place.

Jean-Yves, Norbert et Mattis ESCLAPEZ =HEONn
1800 route des Roussels - 81630 St Urcisse o
Tél: 06 34 41 32 39 - www.gaeclaviebio.fr - contact@gaeclaviebio.fr

Eufs frais, poulets et porcs certifiés en Agriculture
Biologique.

Samedi de 16h a 19h : Découvrez le centre de

conditionnement des ceufs et de la viande, la cuisine chaude et la
préparation des plats cuisinés et des conserves, les élevages de volailles
et cochons, ainsi que la conduite de lexploitation en Agriculture
Biologique.
Repas dansant samedi dés 19h30 : apéritif suivi d'un buffet a volonté de
grillades de la ferme (poulet et porc noir) et accompagnement, vin et biere
artisanale en supplément. Tarifs : 15€/pers, gratuit pour les enfants de
moins de 6 ans. Plateaux de charcuteries de la ferme en supplément.

3. Ferme du Petit Poucet 2 JUIN

Delphine LAFORSE et Anthony NEE @on
Toutou - 81140 Castelnau de Montmiral
Tél:06 69 71 38 03 - lafermedupetitpoucet@outlook.fr

PRODUCTIONS : Volailles, fruits et légumes, animaux de la ferme.

ANIMATIONS : Dimanche de 10h a 17h. Sur réservation, visites guidées de
la ferme pédagogique a 10h et 14h : les races a sauvegarder, les volailles,
les moutons, sensibilisation a l'environnement etc... Invitation de nos
partenaires pour la découverte et des échanges riches autour des
différents métiers présents.

Possibilité de prévoir un repas pour pique-niquer sur place le midi.
Animaux interdits.

4. La Ferme du Merle 2 JUIN

Cédric et Capucine MALET [ §]
336 chemin de Merle 81140 Castelnau de Montmiral
Tél:06 09 41 06 65 - cedric.malet@hotmail.fr

PRODUCTIONS : Poulets fermiers.

ANIMATIONS : Dimanche de 11h a 15h. Visite guidée a 10h30 de l'élevage
de poulets de chair (découverte des différents stades de croissance,
fabrication de l'aliment, nourrissage des animaux,...). Repas au Foodtruck
(au choix selon la carte : burgers, tenders de poulet, frites, salades,
boissons, glaces) : Apéritif offert avec dégustation de nos rillettes de
poulet offerte. Café offert.

Tarifs : 13,50€/pers, 7,50€/enfant -10 ans (plat + dessert)

Réservation des repas avant le mercredi 31 Mai. Qs
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Guillaume Pinteaux EEOL
181 chemin des jardins - 81170 Milhars
Tél: 06 13 14 14 20 - info@kstor-plants.fr - www.kstor-plants.fr

Arbres, arbustes, plantes aromatiques, fruitiers et
fleurs diverses.

Samedi de 9h a 19h. Guillaume et son équipe sont heureux
de vous accueillir a la pépiniére pour cette journée d’échange et de partage
sur le végétal. Visites guidées de la pépiniére et conseils personnalisés
pour vos aménagements de jardin et plantations. Atelier de bouturage et
de semis : repartez avec votre plant, parcours découverte dans la pépiniére
et retour de l'atelier "musique des plantes" (session matin et aprés-midi).
Verre de 'amitié offert & 12H30. Buvette, restauration le midi : réservation
conseillée.

6. Fromagerie Fermiére du Buisson Blanc

Sylvie, Philippe et Florian BASSE B eon
Le Bouyalard — 81640 Le Ségur

Tél: 06810647 72-05637617 18 - sphasse@wanadoo.fr

PRODUCTIONS : Lait, yaourts, beurre, créme et fromages au lait de
vache.

ANIMATIONS : Dimanche de 9h30 a 18h30. La famille Basse et Stéfanie,
guide professionnelle de randonnée, vous feront découvrir la ferme et le
pays des 100 vallées. Au programme : randonnée 7 km accessible a tous (2
départs : 9h30 et 15h) avec dégustation de produits au retour et
démonstration de traite. Tarif : 5€/pers. Chaussures de marche a prévoir.
Possibilité d‘acheter un pique-nique sur place. Pour les non-marcheurs,
visite de la ferme gratuite toute la journée. Nous contacter pour plus de
renseignements.

Famille RIGAUD

CAMP DEL MAS - 81170 - LIVERS-CAZELLES

Tél: 06 72 58 75 66 - contactdomrigaud@gmail.com -
www.domainerigaud.fr
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Olives, vignes et truffes.
Samedi et dimanche de 10h a 12h et de 14h a 18h
Visites guidées et dégustation gratuite a 10h30 et a 15h30. Venez
découvrir le domaine Rigaud, Pierre vous guidera a travers son sentier
découverte pour vous présenter le soleil de ses oliviers, les mystéres de
ses truffes et 'histoire de ses vignes autochtones. Présentation des étapes
de transformation en huile d’olive et en produits.

Pascal Fabre [ f]
La Falgarié - 81640 Virac
Tél:06 79 21 70 08 - fabre.pascal2@wanadoo.fr

Volailles et veaux.

Samedi visites guidées a 10h et 14h. Découvrez nos
démarches qualité a travers la visite des élevages de volailles et de veaux
sous labels ainsi que notre évolution vers une agriculture au service du
territoire. Activités de nourrissage, reconnaissance des aliments etc...

Céline et Sébastien CASTAN EAHn
55 chemin de la Cardonnarie - 81130 Villeneuve sur Vére )
Tél: 05 63 53 04 61 - www.distillerie-castan.com - contact@distillerie-
castan.com

Whisky, spiritueux et vins de Gaillac bio.
Samedi de 9h30 a 12h30 et de 14h a 18h30.
Visites guidées a 10h30, 15h et 16h30 : partez a la découverte de la
production des whiskies. Visite découverte de l'espace de production et du
chai de vieillissement.
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Bérengeére et Olivier MURET [ f]
120 Mas de Sarny - 81150 Labastide-de-Lévis

Tél:07 62 66 13 07 - 2msurterre@gmail.com - 2mainssurterre.com

Légumes, plants de légumes et arbres fruitiers.

Samedi de 8h a 16h. Visite guidée au milieu du verger et du
potager, conseils, astuces et erreurs a éviter pour débuter dans la
permaculture, potager productif et implantation de verger, explications
des remeédes naturels et des plantes alliées.

Véronique GOMBERT
87 chemin de la gadalié - 81600 Cadalen
Tél: 06 82 55 86 80 - ber.lioz77@orange.fr

el 1

Elevage de chévres angora, fibre Mohair.

Samedi et dimanche de 10h a 18h. Visites guidées a 10h,
14h et 16h : Découverte des différentes étapes de transformation de la
fibre Mohair (cardage, filage), des autres animaux de la ferme (chevaux,
poules, anes, ...) et des fleurs des prairies naturelles. Tables de pique-
nique a disposition.

12. Ferme Cassar 2 JUIN

Famille CASSAR n
La Durantié - 81120 Lombers
Tél: 05 63 4555 69 - cassar.jf@orange.fr - www.lafermecassar.fr

PRODUCTIONS : Beeufs Aubrac, porcs fermiers, productions végétales.
ANIMATIONS : Dimanche 9h a 17h. Visite des élevages de vaches, de
beeufs et veaux Aubrac et Angus. Dimanche midi : repas fermier sur
réservation. Tarif : 20€/adultes et 10€/enfants.

Famille ROLLAND on
47 chemin Rayssaguel - 81990 Cambon d'Albi
Tél: 05635300 34 - contact@rayssaguel.com - www.rayssaguel.com

Canards gras, veaux et beeufs, huile de colza.

Samedi de 10h a 18h. Visites guidées a 10h30, 15h. Visite
de la stabulation : les veaux, l'alimentation et les modes d'élevage.
Visite de l'élevage des canards : l'alimentation et le parcours. Présentation
en vidéo de l'atelier canards gras : le bien-étre animal, les produits
transformés etc...
Présentation par photos de l'atelier huile : le parcours de la graine, des
champs a l'huile. Repas “canard” sur réservation proposé a 12h30 le
samedi : Tarifs 20€/pers et 10€/enfants de moins de 10 ans.

14. L’abeillerie de Gauléne 2 JUIN

Cécile et Dominique MIRAS @ [ £]
218 Moulin a vent - 81340 Saint Julien de Gauléne
Tél: 06 7089 77 21 - abeilleriedegaulene@orange.fr

PRODUCTIONS : Miels.

ANIMATIONS : Dimanche de 10h30 a 17h. Visites guidées en petits
groupes a 10h30, 14h et 16h. Visite au cceur du rucher a bord du
safaribeille, découverte du monde des abeilles et de la miellerie,
dégustation des miels. Possibilité de pique-niquer sur place, des tables
sont mises a disposition. Les places sont limitées pour les visites guidées
au ceeur des ruchers ; réservation par sms conseillée.

Présence d'autres stands sur place (fromages de chévres et vins de
Gaillac).

Alexandra et Sylvain CARREL % [ £]
La Bourelié - 81250 Paulinet
Tél: 0563 5584 57 - www.auferacheval.com -

contact@auferacheval.com

Chevaux et poneys, animaux de la ferme.

Samedi de 10h a 17h. Visite en autonomie de la ferme
pédagogique a travers un parcours, espace pique-nique mis a disposition.
A 10h et 14h, baptémes en poney gratuits. Possibilité d’une petite
restauration 100 % fermiere le midi sur réservation.

Aline COUTAREL Clémence RAYNAUD Benoit LOLLIVIER [ Fil @ B3
Claire MEYNET-CORDONNIER o

La Borie maigre - 81360 - Montredon Labessonnié

Tél:06 02 0127 77 - lafermedeszazous@mailo.fr

Maraichage, pains et farine, fromages et produits
laitiers, viandes.

Samedi de 11h a 18h. Visites guidées (environ 1h) a 11h,
14h30, 17h et jeux pour leSamedis enfants a 16h, immergez-vous dans notre
ferme en polyculture élevage aux ateliers complémentaires. Découverte des
productions : élevage, meunerie, fabrication du pain, traite des animaux,
transformation fromagere. Vente de crépes sucrées et de nos produits (produits
laitiers, farine, miel...).

Jean-Francois BIALADE [ £]
121 route de Servies - 81570 Cugq
Tél: 05637041 77 - jeanfrancois.bialade@orange.fr

Légumes, plants de légumes et de fleurs.

Samedi de 15h a 16h. Visite guidée des serres et de nos
cultures plein champ. Comment entretenir son potager. Large choix de
plants potagers, fleurs et légumes frais.

18. Jardin des Osmies 2 JUIN

Adeline et Guilhem BATTISTELLA EEO
480 route de Puech Bertou - 81170 Naves
Tél:06 52191102 - jardin.osmies@gmail.com

PRODUCTIONS : Légumes de saison, ceufs.

ANIMATIONS : Nous vous accueillons dimanche aprés midi a la ferme,
avec au programme : 14h visite guidée. Découvrez notre travail de
maraichage bio en sol vivant et agroforesterie. 15h30 ateliers pour petits
et grands : création de nichoirs pour la biodiversité a ramener chez vous !
(a partir de 10€ le nichoir) Semis potagers de salades, tomates, courges...
a ramener chez vous ! (participation libre). 17h30 vente de plants et
légumes. Inscription obligatoire par mail (places limitées)


https://www.google.com/search?client=firefox-b-d&q=domaine+ol%C3%A9icole+rigaud#

