
A D D I C TA D D I C T
 Vin Rouge - AOP Languedoc

Terroir Languedocien, sol argilo-calcaire. 

Millésime 2024 - 13,5° - 75 cl

T E R R O I R

60 % Syrah, 40 % Mourvèdre.
Rendement de 50 hl/ha. 

C É P A G E S

V I N I F I C A T I O N

D É G U S T A T I O N

Egrappage, fermentation alcoolique et malolactique.
Elevage sur lies, cuvaison béton longue. 

Potentiel de garde : 5 ans. 

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S

Il accompagnera parfaitement un plateau de
fromage, et des viandes jeunes (agneau, veau), un
tartare de bœuf ou encore des tapas.

Service : 14-16°C

Robe d'un rouge rubis violacé intense.

Au nez, dominance de fruits rouges. 

En bouche, vin aromatique et délicat, tout en
légèreté, marqué par des arômes de fruits rouges et
une belle fraîcheur. 


