
E L L E  &  L U IE L L E  &  L U I
 Vin Blanc - AOP Languedoc

Terroir Languedocien, sol argilo-calcaire en
coteaux.

Un vin enlevé, aérien et joyeux qui vous ravira
accompagné de coquillages et poissons frais, et
même seul à l'occasion d'un apéritif. Véritable
explosion de fraîcheur et de fruits.

Service : 10-12°C

Millésime 2024 - 13° - 75 cl 150 cl, 300 cl

T E R R O I R

70 % Rolle, 30 % Roussanne.
Rendement de 47 hl/ha. 

C É P A G E S

Robe d'une belle couleur pâle aux reflets dorés
éclatants. 

Nez avec un bouquet aromatique mêlant
harmonieusement des fruits (zeste de citron,
nectarine) et des fleurs (aubépine, acacia).

La bouche est ample, nette et se prolonge sur une
belle fraîcheur.

V I N I F I C A T I O N

D É G U S T A T I O N

Pressurage direct. Débourbage à froid (8°). 
Elevage sur lies.

A C C O R D S  M E T S  E T  V I N S


