Le Domaine de I'Escattes

Le Domaine de I'Escattes est situé au creux d'une petite vallée
au ceeur de la garrigue gardoise, sur la commune de Calvisson
(entre Nimes et Sommieres) ; et produit des vins d'Appellation
d'Origine Contrélée (AOC Languedoc, AOC Languedoc Sommiéres)
ainsi que des Vins de Pays du Gard.

Les vignes sont plantées & flanc de coteaux sur un sol argilo-calcaire
caillouteux, et jouissent d'un ensoleillement idéal.
Par ailleurs,le domaine bénéficie d'un micro-climat frais pour la
région du fait de la présence de sources et d'écoulements souterrains.
Cefte particularité est au cceur de I'histoire du site et lui a donné son
nom actuel : les Romains avaient en effet investi la place et I'avaient
nommé Escattes, du latin « Escatarire » qui signifie sourdre, jaillir.

Francois Robelin a repris le vignoble familial de 24 hectares en 2009
et y a engagé une conversion vers |'Agriculture Biologique.

Depuis 2013, le Domaine est certifié AB.

Les sols sont travaillés mécaniquement (labour, décavaillonnage) afin
de ne pas utiliser de désherbant chimique et les traitements
phytosanitaires sont réalisés a base de soufre et de cuivre.
En hiver, les brebis paturent dans les vignes et des essais de traction
animale sont en cours (cheval).

Concernant la vinification, le savoir-faire du Domaine de I'Escattes
reside dans un mariage heureux entre tradition des méthodes et
modernité des outils (cuvier en inox, pressoir pneumatique,...)
Les fermentations en « levures indigénes » sont privilégiées.
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Nos vins blancs et rosés

AOC Languedoc Blanc "Les Parcelles"

60 % Grenache Blanc, 30 % Bourboulenc et 10 % Viognier

sur terrasses argilo-calcaires.

Vinification et élevage en cuves sur lies fines.

Robe or clair aux reflets argentés.

Nez d'agrumes et de fleurs blanches. Bouche ample présentant
une belle fraicheur.

Ce vin se dégustera sur des fruits de mer, des poissons grillés
ou tout simplement en apeéritif.

AOC Languedoc Blanc "La Longue"

80 % Grenache Blanc, 10 % Viognier et 10 % Bourboulenc.
Récolte manuelle.

Vinification et élevage de 10 mois en demi-muids.

Robe or clair.

Nez fruité et épicé, notes anisées. Texture soyeuse, avec du gras,
et une trés belle fraicheur qui persiste.

Ce vin se dégustera avec un gigot de lotte au lard fumé ou

sur un fromage type pélardon.

Vin de Pays du Gard Blanc "Les Roches Bleues"
100 % Chardonnay. Récolte manuelle.
Vinification et élevage de 10 mois en demi-muids.
Robe or clair.

Nez franc, engageant, marqué par le fruit (abricot, notes exotiques).

En bouche un blanc opulent, charnu, équilibré par la fraicheur.

Le caractére fruité s'exprime avec netteté et persistance sur un
boisé délicat.

Essayez ce vin avec des coquilles saint jacques et des tagliatelles,
ou avec un poulet a la créme.

AOC Languedoc Rosé "Les Parcelles"

70 % Grenache Noir et 30 % Mourvédre.

Rosé de presse, élevé sur lies fines pendant 4 & 6 mois.
Robe rose saumon brillante.

Nez expressif de rose, de fraise, de framboise avec

une touche mentholee.

Bouche ample présentant une fraicheur plaisante.

Ce rosé accompagnera vos plats d'été ou pourra étre
déguste en apéritif, avec une charcuterie.

Nos vins rouges

AOC Languedoc Rouge "Les Parcelles”

60 % Grenache Noir, 15 % Carignan, 15 % Mourvédre, 10 % Syrah
Vinification traditionnelle. Robe rubis brillante.

Nez sur les fruits rouges avec des notes épicées.

Bouche fine et gourmande.

Se mariera frés bien avec un poulet réti accompagné d'une
purée de pommes de ferre aux trompettes séchées.

AQC Languedoc Sommiéres Rouge "Héritage"

55 % Syrah, 45 % Grenache Noir.

Parcelles sur terrasses argilo-calcaires caillouteuses.
Vendange manuelle. Cépages vinifiés ensemble,

macération assez longue (>21 jours).

Elevage de 20 mois en demi-muids et cuve béton. Robe grenat
soutenue. Nez de fruits noirs, de poivre et de garrigue.

Bouche complexe qui termine sur la réglisse. Belle longueur.
Cette cuvée accompagnera un pavé de boeuf assorti d'une
ratatouille et de raftes sautées a la poéle.

AOC Languedoc Sommiéres Rouge "La Combe"

80 % Syrah, 20 % Grenache Noir.

Vendange manuelle. Vinification pour partie en grappes entiéres
30 mois d'élevage en demi-muids et cuve ovoide.

Robe violine. Nez de fruits noirs, de graphite, et de lard grillé.
Bouche élégante aux tanins présents. Un vin de garde.

La Combe accompagnera idéalement une céte de beeuf grillée.

Vin de Pays du Gard Rouge "L'Escale"

100 % Mourvedre

Vendange manuelle. Vinification en grappes entiéres, sans intrants.
Elevage de 10 mois en demi-muids.

Robe grenat assez claire. Nez de petits fruits rouges et d'épices.
Bouche légere, souple aux tanins fins.

Vin de Pays du Gard Rouge "Freebird"

60% Grenache Noir, 35% Carignan, 5% Bourboulenc

Trés vieilles vignes en gobelet travaillées en partie au Cheval.
Vinification en grappes entiéres dans l'esprit "nature”, sans intrant.
Cuvée de fruit "Pur Jus" qui joue sur la finesse et la fraicheur !

A consommer sur la jeunesse.

Vin de Pays du Gard Rouge "L'Equinoxe"

Variations autour du Cabernet-Sauvignon.

Cette cuvée atypique n'est produite que certaines années trés
favorables au Cabernet-Sauvignon. Elevage en demi-muids.
L'assemblage de cépages varie en fonction du millésime mais la
cuvée conserve un style profond et élégant. Vin de garde !



WOD Saljedsa MMM

Jj’oopeueM@ul[@qoJ ous : [lews
8G O LO 99 70 - I2L

NOSSIATVD 0Z0€ - Seneos3,p seiy
Se))eos3,p suuand IS 9p SJN0l 0L

uljeqoy sioduei B 9||8ydI ‘enbiuiwog

E vﬂmw@EEom

oopan3ue ] np SUIA

S911BOSH||
9P ulewro(J

mm.;ﬁum

Bsuojedieg 6Y

Jeyjediuow

cdmm_zwub sesplluLOS
lZoLa \
@ ( senBieubianos |
& SauBUOS

jezedjuop

BlliesIB Sepy ¥SY

uouBiny

oessinD
uokT gy

mmE.eOm

(Z01L Q) uossiAleD ap 2uNWLWOo? B| INS
Jaljjadiuopy ap seINUIW G / SBWIN Sp SaInNUIW OZ
B onlis : se)}eds,| ep aulewoq o7

SNOA-Zspusal Ins NO

0EYZl Yo oppsweg
0EYBLEBOEUVIOPOPIS0C YL B Y6 Sp IPaidisiy
0€ U 81 B 0€ U 71 op IpaIpusA ‘ipnar ‘IpIejy
 J8ljj@D) np salleioH




