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qualité et emballes sous-vide sous forme de colis livrésa |
domicile, en pomt fixe ou a retirer a la ferme. Les dindes sont
élevées en plein air, du 1er jour de leur vie, jusqu'a sept mois.
L'alimentation est produite sur place, prmmpalement composee
de nos cereales (mais, ble SOJa feverole)
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NOS COLIS

les colis demi-

dinde sont COLIS DEM/ DINDE ELABORE
disponibles en
dinde entiére 1 Réti ficelé de 1,4kg *1°¢/KC
COLIS DEMI DINDE TRADITIONNEL 1 Eminceé blanc 500g  12€/KG
9,20€/KG 1 Blanquette 500g  11,50€/KG

1 Haut de cuisse

1 Aile 2 Emincés rouge 5009 11,50€/KG
1 Pilon

1/2 Cou 1 Bocal de rillettes 300g7.4€/piece
3.2kg de filet

3.2kg de filet 9.20€/KG

- soit tout en escalopes (par 2,3 ou 4) _
- soit tout en escalopes (par 2,3 ou 4)

- soit tout en rétis de 5009 a 3,5Kg
- soit en panachant escalopes et rotis - soit tout en rotis de 5009 a 3,5Kg

- soit en panachant escalopes et rotis

COLIS STEAK
COLIS FILET
3kg minimum 13,60€/KG
- tout en steaks par 2 ou 3 3 kg de filet
-fouten paves par2ou3 - Soit tout en escalopes
- en panachant steaks et paves
P P ” (par 2,3 ou 4) 16,16€/KG
- soit tout en rotis
de 5009 a 3,5Kg ”
coL/S Dl'collﬁf - soit en panachant

escalopes et rotis

confectionnez votre colis découpe
en panachant des produits ’ les poids sont
de la page suivante

indicatifs, ils varient
selon le poids de I'animal

completez votre colis avec des verrines ou des produits de saison \_y



PATE DE FOIE  PATE TRADITION

180gr

'.' 4.75€ 4.75€
r 15,83€/kg

plats
cuisinés

12,5€

le bocal

3.75€

20,83€/kg

Blanquette de dinde
Dinde fagcon bolognaise 760gr

Dinde aux pommes

Dinde aux pruneaux

Dinde au reblochon

Dinde a la moutarde

3.75€

les verrines

RILLETTES
SNGSE
31,94€/kg
7,40€
24,67€/kg
760gr 16,45€/kg
16,45€/kg
745gr 16,78€/kg
765gr 16,34€/kg
7509[‘ 16,67€/kg
780gr 16,03€/kg

les produifs de saison

prinfemps/éfé

5 Merguez
100% Dinde

14,50€/kg
(~450q9)

5 Chipos aux
poivrons

14,50€/kg
(~4509q)

~5009g Farce
de dinde

12,68€lkg

30 sept

5 Brochettes

natures

(~700gr)
15,02€/kg

Brochettes marinées
x5 (~700q9)

R 18,20€/kg

e Tex mex

e Provencale

e Citron vert ail
frais

e Piment
d'espelette

du 01 avril au

CONFIT DE GESIERS
5.50€
soit 27,5€/kg
BOLOGNAISE
Dindeala 7,80€
tomate
facon
bolognaise

21,08€/kg

aufomne/hiver °“°' °ctal

Ro6ti filet
farci, au choix:

(~8009) 18 20e/kg

e ROti citron vert
ail frais

e RO6ti aux abricots

e ROti fagcon orloff

e ROti mariné a la
provencale

31 mars

Dés de dinde fumés

(facon lardons)
450g 11,58€/kg

Tranches de filet

fumés (fagon bacon)
3009 23.76€lkg

siret: 389 930 157



NOS PRODUITS

Pilon ~1Kkg 6,90€/kg
Haut de cuisse 1,6kg 9,10€/kg
Aile 1,1kg 6,90€/kg
Cou 900g 5,10€/kg
ROt filet de 500gr a 3kg 16.16€/kg

Escalopes (x2) 5009 16,16€/kg
Emincé blanc 500g 12.00€/kg
Emincé mariné citron 5opg 15.60€/kg

Emincé Thali

Emincé Tex-mex 15,20€/kg

Emincé Provencale 5009
Blanquette sans os  500¢g fe

Sauté 500g

Roti ficelé sans os  1,3kg 11,50€/kg
Osso bucco 900g

Emincé rouges 500g v
Sot-l'y-laisse x6 6609 14,63€/kg
Sot-I'y-laisse x4 4409 14,52€/kg
Pavés x2 3809 13,60€/kg

Steaks x2 oux3  320/4609 13 60€/kg

Paupiettes x10 1,4kg 15,02€/kg
100% dinde

Paupiettes x4 560g 15,22€lkg
Panés au fromage x6 720g 15,02€/kg
Panés au fromage x4 4809 15,22€/kg
Boulettes panées x16 560g 12,56€/kg
Boulettes panées x8 280g 12,76€/kg
Saucisses de dinde x6 780g 12,89€/kg

Chipos de dinde x5 450gr 12,89€/kg

Coeurs, gésiers,

foies au choix 500g ~4,83€lkg

ROt filet farci

(farce nature) 700g 16,16€/kg

Le conseil d'André

e Démarrer la cuisson dans une
poéle froide et cuire a feu doux.

e Pour les cuissons au four ne pas
dépasser 140°c



