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   La Vauvre  -  03190 MAILLET  
 04 70 06 61 83 

Plats Cuisinés 

Les entrées  
En plus de nos  Galantines, Ballottines, Boudins Blanc 

et Foies Gras , nous vous proposons 

 

 

Buchette de Pintade et foies de Volailles aux Noisettes (Froid)       2,00 € / pièce 

 

Cornet de Volaille et saumon Fumé au Cerfeuil  (froid)         2,00 € / pièce 

 

Gratinée de Volaille aux Ecrevisses      3.00 € / pièce 

     

Bouchées à la Reine (Volaille , quenelles, Champignons)  2.30 € / pièce 

 

Feuilleté de Ris de Veau aux Morilles              4,00 € / pièce 

 

Chausson de Boudin Blanc au Chutney de Coings            2,30 € / pièce 

 

 

Les Viandes  

 

Brioche de Médaillon de Veau aux Trompettes  de la mort  6.50 € / pers 

 

Dinde mijotée dau cidre et aux Châtaignes     6.00 €/ pers 

 

Pintade  aux Morilles          7.50 € / pers 

 

Mijoté de Chapon Sauce Champagne       6.50 € / pers 

  

   Pensez également à nos volailles farcies et précuites ou plus simplement  

Rôties (voir pages précédentes)  

 

  



Spécialités  de Noël 
 

  Boudin Blanc Nature   ou  aux trompettes de la Mort        14 € / kg 

 

  Boudin Blanc aux trompettes de la Mort                               14.50 € / kg 

 

 Galantine de Volaille aux fruits secs           16 € / kg 

 

 Galantine Forestière (champignons)                        16 € / kg 

 

 Mousson de volaille au foie gras ( 20 % )(idéal pour les Toasts à l’apéro !)   25 € / Kg  

 

 Terrine de Foie Gras de Canard                100 € / Kg 

( Foie gras frais provenant du Domaine de Limagne (63) préparé par nos soins) 

 

 Farce pour Volaille Trompettes de la Mort ou Marrons         10.00 € / Kg 

 

 Aux Morilles                   13.00 € / Kg 

 

 Truffée                 18.00 € / Kg 

 

 Sauce pour Volaille  aux Trompettes  de la mort          10.00 € /Kg 

 

 Sauce pour Volaille  aux Morilles             13.00 € /Kg 
 
 Assortiments de feuilletés Apéritifs              12.00 € / Kg  

 

 

       
 

  Nos Volailles Festives Prêtes à Cuire 
 

 Pintade         9.20 € / Kg 

 

 Dindes  ( environ 4 à 10 Kg)      12.50 € / Kg 

 

 Dinde de découpe (possibilité de découpe offert)   8,00 € / Kg 

  

 Chapon (environ 3 à 4 Kg)      14.00 € / Kg 

 

 Oie ( environ 3.5 à 4.5 Kg)      15,00 € / Kg 

  

 

 Vos volailles entières  Rôties  et leur Jus de Rôtis:  
 Majoration de 5 € / Kg 

 

Pour être sur d’avoir ce que vous souhaitez, commandez votre volaille de fin 

d’année dés que possible. 

Nous la préparerons pour la date de Votre choix  

 

 Volailles désossées, Farcies et Précuites 
Se prépare et se tranche comme un Rôtis !   

 
Farce Fine à base de Volaille et Champignons (Trompettes de la Mort )  

ou  Marrons ou Morilles (avec supplément 3 € / Kg)  

La sauce d’accompagnement  vous est offerte 

        Possibilité de « Truffer » La Farce et la volaille supplément  6 € /Kg  

 

 Pintade pièce d’environ 1.5 -  2 Kg ( 6 - 10 pers)                 17 € / Kg 

  

 Chapon pièce d’environ 3 à 5 Kg  (12 à  20 pers)           22 € /Kg 

 

 Les volailles farcies et/ou cuisinées sont à commander avant le 16 décembre  

   


