
BON DE COMMANDE
Nom : 
Tel :
Mail :

Vous confirme la commande de :
... x demi-agneau découpé (environ 10 kg)
... x agneau entier non découpé (environ 20kg)

J’opte pour :

À réserver à partir du 1er Février

Retour du bon de commande par courrier ou :
- par mail : lesbergeries@wanadoo.fr
- par fax : 01 64 78 91 50
enlèvement à la ferme : chaque semaine le vendredi 
de 17h à 20h et le samedi de 9h à 13h

L’enlèvement à la ferme

La livraison à l’adresse suivante :

SCEA FERME DE CHATENOY
1 rue de la Mairie,
77167 Chatenoy

VIANDE D’AGNEAU 
Carine & Simon Thierry

1 Rue de la Mairie, 
77167 Chatenoy, 
France

téléphone:
(+33)1 64 28 78 95
(+33)6 06 74 06 09

adresse mail:
lesbergeries@wanadoo.fr



En renouant avec la tradition de l’élevage ovin en Ile de France, Simon Thierry entreprend 
la relance de cette activité au sein de la ferme familiale. Il y élève, dans le respect du cahier 

des charges de l’agriculture biologique, une troupe de brebis de race Ile de France aux qualités 
bouchères reconnues.

Les agneaux sont sevrés à 3 mois. Ils reçoivent ensuite une alimentation complémentaire, 
à base de foin de luzerne, de céréales et de pois, produite exclusivement à la ferme.

Aux beaux jours les mères parcourent les prairies implantées  aux abords de la ferme, 
tandis que les agneaux sont “finis” en bergerie.

Nous vous proposons:

- Le demi-agneau (environ 9kg) 
en caissette préparée comprenant :

1 épaule
1 gigot (+selle)

cotellettes / collier
poitrine et haut de côtes

au prix de : 

17,00 €/ Kg*
- L’agneau entier (pour méchoui, environ 20kg) :

					
au prix de :

13,50 €/ Kg*

*à enlever à la ferme sur réservation (voir bon de commande)


