
 

             NOS FROMAGES AU LAIT CRU 

 

 

 

➢ TOMME LA VENDEENNE 

 

 

Pâte pressée non cuite à croûte frottée avec un affinage de 2 mois, souple. 

o Format : 1.8 Kg à poids variable. 

o Goût légèrement beurré et doux.  

o Idéale en raclette ou en plateau.  

 

 

 

➢ TOMME AU FENUGREC            

 

Pâte pressée non cuite à croûte frottée aux graines de fenugrec avec un affinage de 

2 mois.  

o               Format : 1.8 Kg à poids variable.  

o               Goût de noix et frais grâce au fenugrec.  

o               Idéal en raclette ou en apéritif. 

 

 

 

➢ LE P’TIT GRIS VENDEEN 

 

  

Pâte pressée non cuite à croûte frottée, avec un affinage d’un mois. 

o        Format : 1.5 kg à poids variable. 

o        Goût proche du St Nectaire, légèrement crémeux.  

o        Idéal en plateau. 

 



 

 

 

             NOS FROMAGES AU LAIT CRU 

 

 

 

➢ LE PLAISIR VENDEEN 

 

 

Pâte pressée non cuite à croûte lavée avec un affinage de 2 mois environ. 

o Format : 1.8 kg à poids variable. 

o Goût fruité et de noisette, souple.  

o A déguster en raclette ou bien en plateau. 

 

 

 

 

➢ LE P’TIT ROND VENDEEN 

 

 

Pâte pressée non cuite à croûte lavée avec un affinage de 1 mois environ. 

o Format : 4/500 g minimum.  

o Goût de noisette. Souple et laitier. 

o Idéal en cuisine (gratin notamment) et adopté par les enfants. 

 

 

 

 

 

 



➢ LE CAMEMBERT               

 

 

Camembert au lait cru moulé à la main. 

o Format : 250 g minimum.  

o A déguster sur plateau ou chaud cuit dans sa boite au four.  

 


