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Le Verger

Une dizaine d'hectare de vergers, aux multiples variétés,

nous permet de vous offrir une gamme de cidres et
poirés qui sauront trouver leurs places sur vos tables.

Nos pommiers et poiriers font partie du patrimoine
local et participent & la préservation du paysage
normand.

La cidrerie est également référencée auprés de
Bienvenue a la ferme ainsi que du label Orne Terroirs
répondant a un cahier des charges qualitatif.

La Cave

La phase de fabrication se veut respectueuse des
méthodes traditionnelles. Les fruits sont pressés a
bonne maturité et la fermentation lente opére gréce
aux levures naturellement présentes.

Aprés la mise en bouteille, La conservation se poursuit
dans notre cave, durant plusieurs mois afin d'obtenir
les délicates bulles par €prise de mousse naturelle>.
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Notre Histoire

C'est en 2000, que nous décidons (Joél et Dominique)
de créer la cave cidricole du Verger de la Daguenéterie,
avec |'idée de garantir des produits authentiques et de
qualité.

Des Engagements

Nos engagements environnementaux sont au ceeur
de nos préoccupations, ainsi produire en agriculture
biologique est une évidence pour nous.

La qualité de nos produits découle de I'attention

que nous portons a nos vergers tout en favorisant la
biodiversité.

Dans ce mode de production nous ne cherchons pas le
rendement mais la richesse du fruit.

Pas de bons produits sans bons fruits.




Les Classiques
Cidres

Lors de la récolte, nous assemblons une majorité de
nos pommes, aux saveurs différentes. La fermentation
lente et naturelle donne naissance a ces deux cidres.

Le Brut, dévoile ses notes délicatement
amere et rafraichissantes a I'occasion
d'apéritifs ou tout au long d'un repas.

Le Fruité, quant a lui, peu alcoolisé vous
apporte une douceur en bouche et
ravie vos papilles.

Poiré

Typique de notre Région, le poiré est
issu uniquement de poires, minéral

et fruité, vous dévoilera sa couleur
«champagne> et ses fines bulles. Il
accompagne parfaitement vos apéritifs
et desserts.

Jus de Pomme

Retrouvez votre &me
d'enfant avec ce jus de
pomme résultant de
'assemblage de pommes
douces et acidulées.
Parfait compagnon des
pauses gourmandes.

Les Cuvées

Cuvées %

des Hirondelles

L'assemblage subtil des variétés Bedan

et Avrolles vous délivre en bouche un

cidre fruité et acidulé.

Cuvées Brut-Extra

La cuvée Brut-Extra est la rencontre de
la rusticité assumée des cidres d'antan
et la fraicheur des cidres d'aujourd’hui.

Cuvées
des Prés Vergers

Dans la pure tradition cidricole de
Normandie, la cuvée des Prés Vergers
a été élaborée a partir de fruits de
vergers dits hautes-tiges.

Ce cidre vous offrira un bouquet
aromatique riche et puissant.
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Poiré Signature
Le verger vous propose un assemblage
unique de poires de Cloche, Anfricotin
et Fausset
A travers ce poiré, nous avons souhaité
remettre au godt du jour des variétés
de poires souvent oubliées et les
sublimer dans un breuvage atypique,
fin et complexe.
Cette cuvée Signature se veut donc
unique en son genre pour un plaisir
partagé.

Calvados

Obtenus par la distillation de nos cidres
et vieillis en fit de chéne, nos calvados
dévoilent leurs richesses aromatiques
légérement boisées et fruitées.

Pommeau

La rencontre d'un modlt de pommes fruitées et la
puissance d'un jeune calvados propose une harmonie
singuliére et savoureuse.

Vieilli en fGt de chéne durant plusieurs années, ce
pommeau exprime un bouquet aromatique riche et
généreux.

Il pourra se déguster avec originalité
accompagné d'un melon, plus
classiquement du foie gras ou tout
simplement seul en apéritif.

Vinaigres de
Cidre et de Poire

Reconnu pour ses vertus, ces vinaigres sublimeront
sans aucun doute vos plats et vinaigrettes.

Ni filtré, ni sulfité, ils vous délivreront avec finesse tout
leurs arémes naturels de pomme ou de poire.
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