Vin Rouge - IGP Pays d'Oc
Millésime 2024 - 13° - 75 c/

TERROIR

Terroir Languedocien, sol argilo-calcaire.

CEPAGES

100 % Syrah.
Rendement de 70 hl/ha.

VINIFICATION

Pressurage, macération et fermentation en cuve avec
contrdle des températures.

Potentiel de garde : 5 ans.

DEGUSTATION

Robe rouge rubis, teinte grenat.

Nez de fruits noirs (cerise, mQre), épicé (poivre gris et
blanc), avec des aromes délicats de menthe fraiche et
de réglisse.

Bouche ronde, une entrée en bouche fruitée et des
tanins soyeux.

ACCORDS METS ET VINS

Idéal sur des tapas méditerranéennes aux olives, a la
tomate, mais aussi sur des viandes rouges cuites au
barbecue et des plateaux de fromages a pate dure.

Service : 14-16°C

VITICULTURE

RESPONSABLE



